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hu Rendeltetésszer(i hasznalat

Rendeltetésszerti
hasznalat

Gondosan olvassa el ezt az utmutatot. Csak
igy tudja készulékét helyesen és
biztonsagosan kezelni. A hasznalati és
szerelési utasitast 6rizze meg a késdbbi
hasznalathoz vagy a kés@bbi tulajdonos
szamara.

Ezen készllék csak beépitésre készilt. Vegye
figyelembe a specialis szerelési utmutatot.

Kicsomagolas utan ellendrizze a készlléket.
Szallitasi sérulés esetén ne csatlakoztassa.

A csatlakozddugo nélkuli készuléket csak
hivatalos engedéllyel rendelkezd szakember
csatlakoztathatja. Hibas csatlakoztatas miatt
keletkezett karokra nem vonatkozik a
garancia.

Ez a készulék csak haztartasban vagy haz
korul valo alkalmazasra készllt. A készlléket
kizardlag ételek és italok készitésére
hasznalja. A készuléket izemelés kdzben
soha ne hagyja felugyelet nélkil. A készlléket
csak zart helyiségben hasznalja.

Ezt a készuléket legfeliebb 4000 méter
tengerszint feletti magassagig valo hasznalatra
tervezték.

Ezt a készuléket 8 év feletti gyerekek és
csOkkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi
képesseqgd, ill. tapasztalatlan személyek csak
a biztonsagukeért felel6s személy feligyelete
mellett hasznalhatjak, illetve akkor, ha
megtanultak a készilék biztonsagos
hasznalatat és megértették az ebbdl eredd
veszélyeket.

Soha ne engedjen gyerekeket a készilékkel
jatszani. A tisztitast és a felhasznaloi
karbantartast nem végezhetik gyerekek,
kivéve ha 15 vnél idésebbek és fellgyelet
mellett vannak.

8 évnél fiatalabb gyerekeket ne engedjen a
készllék és a csatlakozovezeték kdzelébe.

A tartozékokat mindig megfelel§ helyzetben
tegye be a sutbtérbe. — "Az elsé hasznalat
eldtt elveégzendd tennivalok" a(z) 9. Oldalon

Fontos biztonsagi
eloirasok
Altalanos

/\ Figyelmeztetés — Egésveszély!

= A sut6térben tarolt gyulékony targyak
langra lobbanhatnak. Soha ne tartson
gyulékony targyakat a sutétérben. Soha ne
nyissa ki a készulék ajtajat, ha a készllék
flstol. Kapcsolja ki a késziléket és huzza Ki
a haldzati csatlakozddugdt vagy kapcsolja
Ki a biztositékot a biztositékszekrényben.

s A készulék forrd. Ha a készuléket ajtoval
rendelkezé beépitett butorban helyezi el,
zart butorajtonal hétorlasz keletkezik. A
készlléket csak nyitott butorajtoval
Uzemeltesse.

/\ Figyelmeztetés — Aramiitésveszély!

= A szakszerltlen javitasok veszélyesek.
Javitasokat csak szakképzett
ugyfélszolgalati technikus végezhet, és
csak § cserélheti ki a sérlt
csatlakozdvezetékeket. Ha a készllék
hibas, huzza ki a csatlakozdédugot vagy
kapcsolja ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Hivja az
ugyfélszolgalatot

s A forrd készilékrészeknél az elektromos
készllekek kabelszigetelése megolvadhat.
Soha ne érintkezzen az elektromos
készllékek csatlakozé kabele forrd
készulékrészekkel.

= Az intenziv nedvesség aramutést okozhat.
Ne hasznaljon magasnyomasu vagy
gbzsugaras tisztitogépet.

= A bearamld nedvesség aramutést okozhat.
A készuléket ne tegye ki nagy hdnek és
nedvességnek. A készuléket csak zart
helyiségben hasznalja.

= A hibas készulék aramutést okozhat. Soha
ne kapcsolja be a hibas készlléket. Huzza
Ki a csatlakozddugot és kapcsolja ki a
biztositékot a biztositékszekrényben. Hivja
az ugyfélszolgalatot

= A készllék magasfesziliséggel mikodik.
Soha ne tavolitsa el a készulék burkolatat.

/\ Figyelmeztetés — Egésveszély!

= A készulék nagyon forrd. Soha ne érintse
meg a sutdtér forrd belsd fellleteit vagy a
ftéelemeket. Mindig hagyja lehdlni a
készlléket. Ne engedjen gyerekeket a
készllék kozelébe.



= A tartozék vagy az edény nagyon forrd. A
forrd edényt vagy tartozékot mindig
fogokesztylvel vegye ki a sutétérbdl.

= Az alkoholgbz6k meggyulladhatnak a forro
sutétérben. Soha ne készitsen olyan
ételeket, amelyek magas szazalékaranyu
alkoholtartalmu italt tartalmaznak. Csak kis
mennyis€gl magas szazalékaranyu
alkoholos italt hasznaljon. Ovatosan nyissa
Ki a készulék ajtajat.

/\ Figyelmeztetés — Forrazasveszély!

= A készulék ajtajanak kinyitasakor forré g6z
tavozhat a készulékbdl. Ovatosan nyissa Ki
a készllék ajtajat. Ne engedjen gyerekeket
a készllek kozelébe.

= A forrd sutétérben lévd vizbdl forrd vizgdz
képzAdhet. Soha ne 6ntson vizet
kdzvetlendl a forrd sutétérbe.

/\ Figyelmeztetés — Sériilésveszély!

A készilék ajtajanak dsszekarcolt Uvege
megrepedhet. Ne hasznaljon Uvegkaparot,
éles vagy surolo hatasu tisztitoeszkozoket.

Mikrohullamu siité

/\ Figyelmeztetés — Egésveszély!

= A készulék nem rendeltetésszer(
hasznalata veszélyes és sérliléseket
okozhat.
Nem megengedett étel vagy ruhanem
szaritasa, parafa, magvakkal vagy
gabonaval t6ltétt parna, szivacs, nedves
tisztitokendd és hasonlok melegitése.
Példaul a felmelegitett parafa és a
magvakkal vagy gabonaval toltott parnak
meég orak mulva is meggyulladhatnak.A
készlleket kizardlag ételek és italok
készitésére hasznalja.

= Az élelmiszerek langra lobbanhatnak. Soha
ne melegitse az ételt hdszigeteld
csomagolasban.
Soha ne melegitse figyelmetlenll a
mUanyag-, papir- vagy mas gyulékony
csomagolasban levd élelmiszert.
Soha ne allitson be tul nagy mikrohullam-
teljesitményt vagy tul hosszu id6tartamot.
Tartsa be az ebben a hasznalati
utmutatdban feltlintetett utasitasokat.
Soha ne szaritson élelmiszert a
mikrohullamu sutében.
Alacsony viztartalmu ételeket, pl. kenyeret,
soha ne olvasszon ki vagy melegitsen tul
nagy mikrohullam-teljesitményen, illetve tul
hosszu ideig.

Fontos biztonsagi el6irasok hu

= Az étolaj meggyulladhat. Soha ne
melegitsen tiszta étolajat a mikrohullamu
sutében.

/\ Figyelmeztetés — Robbanasveszély!
Folyadékok vagy mas élelmiszerek a szorosan
lezart edényekben felrobbanhatnak. Soha ne
melegitsen folyadékot vagy mas élelmiszert
szorosan lezart edényben.

/\ Figyelmeztetés — Egésveszély!

= A kemény héju vagy bdéros élelmiszerek a
felmelegités alatt, de még utana is
robbanasszerien szétpukkadhatnak. Soha
ne f6zzon tojast héjastdl vagy ne melegitsen
kemény tojast. Ne f6zzon héjas allatokat és
rakot. Tukdrtojas vagy buggyantott tojas
készitésekor el6bb szurja ki a tojassargajat.
A kemény héju vagy bdros éleimiszerek
esetében, mint pl. alma, paradicsom,
burgonya vagy virsli, a héj megrepedhet.
Ezért melegités el6tt szurja ki a héjat vagy a
bdrt.

= A hé nem oszlik el egyenletesen a
bébiételben. Soha ne melegitse a
bébiételeket zart edényben. Mindig vegye le
a fedelet vagy a cumit. Melegités utan
alaposan razza fel vagy kavarja meg.
Ellenbérizze a hémérsékletet, mielbtt a
gyermeknek adna az ételt.

s A forrd ételek hét adnak le. Az edény forrd
lehet. Az edényt vagy a tartozékokat mindig
fogoOkesztylvel vegye ki a sutétérbdl.

= Légmentesen lezart élelmiszerek esetén a
csomagolas szétdurranhat. Mindig tgyeljen
a csomagolason talalhatd gyartoi
utasitasokra. Az ételt mindig edényfogdval
vegye ki a sutétérbdl.

= A hozzaférhetd részek miikodés kdzben
felforrosodnak. Soha ne érintse meg a forrd
részeket. Tartsa tavol a gyerekeket.

= A készulék nem rendeltetésszer(
hasznalata veszélyes.

Nem megengedett ételek vagy ruhanemuk
szaritasa, papucs, maggal vagy gabonaval
toltott parna, szivacs, nedves torléruha stb.
melegitése.

Példaul a tulmelegedett papucs, maggal
vagy gabonaval t6ltétt parna, szivacs,
nedves torléruha stb. égési sérllésekhez
vezethet.



hu Felallitas és csatlakoztatas

/\ Figyelmeztetés — Forrazasveszély!

= Folyadékok felforralasakor el6fordulhat a
késleltetett forras. Ez azt jelenti, hogy a
folyadék a jellegzetes gbzbuborékok
megjelenése nélkll éri el a forrasi
hémérsékletet. Mar az edény kismértékd
razkodasa esetén is hirtelen kifuthat és
kifrocskdlhet a forro folyadék. Melegitéskor
mindig tegyen egy kanalat az edénybe. Igy
elkertlhetd a késedelmes forras.

/\ Figyelmeztetés — Sériilésveszély!

s A készulék ajtajanak 6sszekarcolt Gvege
megrepedhet. Ne hasznaljon Uvegkaparot,
éles vagy surold hatasu tisztitdeszkdzoket.

= A nem alkalmas edény szétrepedhet.
Porcelan- és keramiaedények esetében
el6fordulhat, hogy a fogantyukon és a
fedeleken aprd lyukak talalhatok. A lyukak
mogo6tt dreg van. Az Uregbe bejutott
nedvesség szétfeszitheti az edényt. Csak
mikrohullamu sitéh6z megfelel§ edényt
hasznaljon.

= FémbAI készilt edények és tartalyok, illetve
fémbevonattal rendelkez6 edények
hasznalatakor a csak mikrohullamu
Uzemmaod esetén szikra képzddhet. A
készllék megsérul. A csak mikrohullamu
Uzemmaod esetén soha ne hasznaljon
fémtartalyokat.

= Az alkalmatlan edények kart okozhatnak.
Mikrohullammal kombinalt Gzemmaod
esetén mindig megfelelé anyagbol készilt
edényeket hasznaljon, amelyek ellenallnak
a Forrd leveg6 és Grill lzemmod magas
hémérsekletének. 3

s Az Uveg forgotanyér megrepedhet. Ugyeljen
arra, hogy kemény targyak ne utédjenek a
forgdtanyérhoz.

= Aforgotanyéron keletkezett repedések vagy
torések veszélyesek. Ovatosan banjon a
forgotanyérral.

/\ Figyelmeztetés — Aramiitésveszély!
A készulék magasfesziltséggel mikodik.
Soha ne tavolitsa el a készulék burkolatat.

/\ Figyelmeztetés — Sulyos

egészségkarosodas veszélye!

= Nem megfelel§ tisztitas esetén a készllék
felllete karosodhat. A sitébdl mikrohullamu
energia léphet ki. Rendszeresen tisztitsa
meg a késziléket, és az élelmiszer-
maradvanyokat azonnal tavolitsa el. A
sutbteret, az ajtoétdmitést, az ajtot és az
ajtoutkdzét mindig tartsa tisztan.
— "Tisztitas" a(z) 15. Oldalon

= A sérilt sutétérajtd vagy ajtoétémités miatt
mikrohullamu energia tavozhat. Soha ne
hasznalja a késziléket, ha a sttétér ajtaja
vagy az ajtotomités sérult. Hivja az
ugyfélszolgalatot

= Boritas nélkili készllékeknél mikrohullamu
energia tavozik. Soha ne vegye le a
készllék boritasat. Karbantartasi vagy
javitasi munkakhoz hivja az
ugyfélszolgalatot.

S Felallitas és csatlakoztatas

Ez a készllék csak maganhaztartasok szamara
készlt.

Ez a készilék csak beépitésre készllt.
Tartsa be a specialis szerelési Utmutatot.

A készllék dugaszolasra el6készitett, és csak
szabalyszerlien szerelt, védéérintkez8s aljzatra
csatlakoztathatd. A biztositék 10 amperes legyen (L-
vagy B-automata). A halézati fesziltségnek meg kell
egyeznie a tipustablan megadott feszlltséggel.

A csatlakozodaljzat athelyezését vagy a
csatlakozdvezeték cseréjét csak elektromos szakember
végezheti. Ha a csatlakozodugd a beszerelést kdvetben
nem érhetd el, szerelési oldalrdl tobbpdlusu elvalasztd
berendezést kell beépiteni legalabb 3 mm-es
érintkezékdzzel.

Ne hasznaljon tobbpodlusu dugaszold csatlakozot,
csatlakozdsort és hosszabbitot. Tulterhelés esetén
tlzveszély all fenn.



EJ A sériilések okai

Figyelem!

m Erdsen szennyezett tomités: Ha a tdmités er@sen
szennyezett, a készllék ajtaja Uzemelés kdzben nem
zar megfeleléen. A szomszédos butorlapok
megserilhetnek. Mindig tartsa tisztan a témitést.

m Etel nélkiili mikrohullamu Gizemmad: A késziilék
étel nélklli Uzemelése tulterheléshez vezethet. Soha
ne kapcsolja be a készlléket, ha a sitétérben nincs
étel. Ez aldl csak a rovid ideig tartd edényellenbrzés
lehet kivétel.— "Edényellendrzes" a(z) 11. Oldalon

= mikrohullammal készithet6 popcorn: Soha ne
allitson be tul nagy mikrohullam-teljesitményt.
Maximum 600 wattot hasznaljon. A popcornos
zacskot mindig helyezze egy Uvegtanyérra. Az Uveg
tulterhelés hatasara megrepedhet.

m A tulmelegitett folyadék nem juthat a forgotanyér
meghajtasan keresztiil a készilék belsejébe. Mindig
figyelje a f6zési folyamatot. ElGszor révidebb f6zési
id6t allitson be, és csak akkor hosszabbitsa meg, ha
sziikséges.

m Soha ne hasznalja a mikrohulldamu készlléket
forgétanyér nélkil.

m Szikraképzédés: A fémeknek pl. a kanalnak az
Uvegedényben legaldabb 2 cm tavolsagra kell lennie
a sUtd falatdl és az ajtajanak a belsé fellletétdl. A
szikrak tonkretehetik az ajtd belsd Uveglapjat.

= Aluminiumtal: Ne hasznaljon aluminiumtalat a
sutében. A készilék karosodhat a Iétrejové
szikraképz8dés miatt.

m Lehiilés nyitott késziilékajtoval: A sit6teret csak
zart ajtonal hagyja lehdlni. Vigyazzon, hogy semmi
ne ragadjon be a sit6étér ajtajahoz. Még ha csak
résnyire is marad nyitva az ajto, a szomszédos
butorlapok id&vel sériilhetnek.

m Kondenzviz a siitétérben: Az ajtdlivegen, a belsé
falakon és a sité aljan kondenzviz gy(ilhet 6ssze. Ez
normalis, a mikrohullam m(ikédését nem
befolyasolja. A korrozid elkerllése érdekében torolje
le a kondenzvizet minden hasznalat utan.

Koérnyezetvédelem

Artalmatlanitas kérnyezetbarat médon
A csomagolast kérnyezetbarat médon artalmatlanitsa.

Ez a készulék az elhasznalt villamossagi és
K elektronikai készllékekrdl szold 2012/19/EK

iranyelvnek megfeleld jeldlést kapott.

mmmm £z aziranyelv a mar nem hasznalt készulékek
visszavételének és hasznositasanak EU-szerte
érvényes kereteit hatarozza meg.

A sérilések okai hu

) A késziilék megismerése

Ebben a fejezetben ismertetjik a kijelzéseket és
kezelBelemeket. Ezenkivil megismerkedhet a készilék
kl6nb6z6 funkcidival.

Utasitas: A készulék tipusatol fuggben eltérések
lehetnek a szinekben és a részletekben.

Kezelofeliilet

A kezel6felllet segitségével allithatja be a késziilék
kildnféle funkcidit. A kijelz6 megmutatja az aktualis
beallitasokat.

Az attekint6 abra a bekapcsolt készilék kezelbfellletét
mutatja egy beallitott idével.

(2]
start ~ (®  stop
90 180 360
600 900 kg
W O M
Py (4]

Kijelzés
az id6hoz és id6tartamhoz

Forgatovalaszto
az id6 és az id6tartam beallitasahoz, vagy a
programautomatika beallitasahoz

Gombok

Automata ajtonyito



hu A készlilék megismerése

Kezel6elemek

Az alabbiakban a kilénféle gombok jelentésének rovid
leirasa olvashato. Késziilékét igy egyszerlien és
kdzvetlenll beallithatja.

Gombok és jelentésiik

Az alabbiakban a kiilénféle gombok jelentésének rdvid
leirasa olvashato.

Gombok Jelentés

Jelolés

start Uzemmad inditasa

® Pontos id6 bedllitasa

stop Uzemmad ledllitasa vagy sziineteltetése

90 90 wattos mikrohullam-teljesitmény kivalasztasa
180 180 wattos mikrohulldm-teljesitmény kivdlasztasa
360 360 wattos mikrohullam-teljesitmény kivalasztdsa
600 600 wattos mikrohullam-teljesitmény kivalasztasa
900 900 wattos mikrohullam-teljesitmény kivalasztasa
kg Suly kivalasztasa a programoknal
Programautomatika kivalasztasa

™ Grill kivalasztasa

M Memdria kivdlasztasa

S Készlilék ajtajanak nyitdsa

Forgatovalaszto

A forgatovalasztoval mddosithatja az 6sszes javaslati és
beallitasi értéket.

A forgatdvalaszto sillyeszthetd. Be- és kikattintashoz
nyomja meg a forgathatd szabalyozot.

Automatikus ajtonyitas

A készllék ajtaja kinyilik, ha megérinti az automatikus
ajtonyitas mezdjét. A készilék ajtajat kézzel lehet
teljesen kinyitni.

Aramkimaradds esetén nem m(ikddik az automatikus
ajtonyitas. Az ajtét kézzel lehet kinyitni.

Utasitasok

m Ha folyamatban levé izemmadd kozben kinyitja a
készulék ajtajat, az lzemmod leall.

m Ha becsukja a készilék ajtajat, az lzemmaod nem
folytatddik automatikusan. Az lzemmodot kézzel kell
elinditani.

m Ha a készilék hosszabb ideje ki van kapcsolva, az
ajtd késleltetve nyilik.

Hlitoventilator

A készllék hitéventilatorral van ellatva. A ventilator
tovabb mkodhet akkor is, ha a készlulék mar ki van
kapcsolva.

Utasitasok

m  Mikrohullam Uzemmoddban a sutétér hideg marad.
Ennek ellenére a h(itéventilator bekapcsol. A
h(téventilator a mikrohullam dzemmad befejezése
utan is tovabb mikodhet.

m Az ajtdlvegen, a belsé falakon és a sité aljan
kondenzviz gy(lilhet 6ssze. Ez normalis, a
mikrohullam mikodését nem befolyasolja. F6zés
utan térdlje ki a kondenzvizet.

Hangjelzés hosszanak modositasa

Ha a készulék kikapcsol, egy hangjelzés hallhato. A
hangjelzés id6tartama modosithatd.

Ehhez nyomja meg kb. 6 masodpercig a start gombot.

A készllék atveszi a hangjelzés maddositott hosszat.
Az id8 ismét megjelenik.

Lehetdségek:
Hangjelzés hossza rovid - 3 hangjel
Hangjelzés hossza hosszu - 30 hangijel



B4 Tartozékok

Itt attekintheti a csomagban szerepld tartozékokat,
illetve azok megfeleld hasznalatat.

Figyelem!

Az edény kivételekor ugyeljen arra, hogy a forgotanyeér
ne csusszon el. Ugyeljen arra, hogy a forgétanyér a
helyére pattanjon. A forgotanyér balra és jobbra
forgathato.

Rostély

Rostély grillezéshez,pl. steak,
virsli vagy piritds grillezéséhez
vagy alatétként, pl. lapos
felfujtformakhoz.

Utasitas: Tegye a rostélyt a
forgotanyérra.

Forgotanyér

Utasitas: A készlléket csak
behelyezett forgdtanyérral

hasznalja. Ugyeljen ra, hogy
megfelel6en legyen bepattintva.
A forgdtanyér balra és jobbra
forgathato.

Gorgokarika

Kiegészit6 tartozékok

Specialis tartozékokat a vevészolgalatnal a
szakkereskedésekben vagy az interneten vasarolhat. A
tartozékok széles valasztékat talalja prospektusainkban
és a honlapunkon.

Orszagonkeént eltér a készlet, illetve az, hogy online
megrendelhetd-e a termék. Kérjuk, tajekozddjon a
mellékelt dokumentumokbol.

Utasitas: Nem mindegyik specialis tartozék alkalmas
mindegyik készllékhez. Vasarlaskor mindig pontosan
adja meg késziléke azonositoszamat (E-szam).

— "Vevdszolgdlat" a(z) 17. Oldalon

Paroloedény Rizs, burgonya és zoldségek paroldsahoz

Tartozékok hu

BN Az els6 hasznalat el6tt
elvegzendo tennivalok

Itt megtudhatja, hogy mit kell tennie, miel&tt elészor
készitene ételt a mikrohullamu sutéjével. El6tte olvassa
el a Biztonsagi Utmutaté cim( fejezetet. — "Fontos
biztonsdgi elbirdsok" a(z) 4. Oldalon

Mielétt elkezdhetné hasznalni Uj készllékét,
megfelel6en be kell helyeznie a forgdtanyért. Tisztitsa
meg tovabba a slit6teret és a tartozékokat.

Sitoter tisztitasa és a forgoétanyér
behelyezése

Miel6tt el6szor készitene ételt a készllékkel, tisztitsa
meg a sltbteret és a tartozékokat.

igy helyezze be a forgétanyért:

1. Tegye gorgdkarikat a a sutétérben taldlhato
mélyedésbe.

2. Tegye a forgoétanyért b a sutétér aljanak kézepén
talalhaté meghajtémdibe ¢, és pattintsa be.

_——c

Utasitas: A készuléket csak behelyezett forgotanyérral
hasznalja. Ugyeljen ra, hogy megfelelen legyen
bepattintva. A forgdtanyér balra és jobbra forgathatd.

Az ido beallitasa

A készllék csatlakoztatasa vagy aramkimaradas utan a
kijelz6mez&ben harom nulla vilagit.

1. Nyomija meg a ® gombot.

A kilelzén megjelenik a {2:00" és a © gomb feletti

jelzélampa vilagit.
2. A forgatdvalasztoval éllitsa be az id6t.
3. Nyomja meg Ujra a ®© gombot.
Az aktualis id6t a készilék beallitotta.

Id6kijelzés kikapcsolasa

Nyomja meg a ® gombot, majd a stop gombot.
A Kkijelz6 sotét.

Idé6 ujbali beallitasa

Nyomja meg a ®gombot.

A kijelz6n megjelenik a 12:00. Ezutan a 2 és 3
pontokban leirtak szerint allitsa be.

Id6 modositasa pl. nyari idészamitasrol télire
Az 1-3. pontokban leirtak szerint allitsa be.



hu A mikrohullamu suté

Sutotér és tartozékok tisztitasa

Az Uj szag megszlntetéséhez f(itse fel az Ures, zart
sut6teret a forgotanyérral egyutt.

Ugyeljen arra, hogy a siit6térben ne maradjanak
csomagoldanyag-maradvanyok, pl. styropor
golydcskak. Felmelegités el6tt tordlje le a sttétér sima
fellleteit puha, nedves torl6kenddvel. Szellztesse ki a
konyhat, amig a készllék felmelegszik.

Beallitasok

Grill 7] 10 perc

Sitotér felfiitése
1. Nyomja meg a grill 7] gombot.
A kijelz6n megjelenik a 10:00 min érték, és a (7]
gomb feletti jelz8lampa vilagit.
2. Nyomja meg a start gombot.
A beadllitott id6 lejarta utan egy hangjelzés hallhatd.
Nyomja meg a stop gombot vagy nyissa ki a készlilék
ajtajat.
Javaslat: Ha a sut6tér lehdilt, tisztitsa meg a sima
fellleteket mosogatdszeres vizzel és mosogatdruhaval.

A tartozékok tisztitasa

A tartozékokat alaposan tisztitsa meg mosogatdszeres
vizzel és mosogatdruhaval vagy puha kefével.

10

E] A mikrohullamu siité

A mikrohullamu sttével az ételeket klldndsen gyorsan
lehet f6zni, felmelegiteni és felolvasztani. A mikrohullam
Uzemmod 6nalléan vagy pedig grillel kombinalva is
hasznalhato.

A mikrohullamu sité optimalis hasznalatahoz vegye
figyelembe az edényekre vonatkozé utasitasokat, és
tartsa be a hasznalati utmutatd végén talalhato
alkalmazasi tablazatokban szereplé adatokat.

El6szdr prébalja ki a mikrohullamu készlléket. Példaul
melegitsen fel egy csésze vizet a teahoz.

Vegyen el6 egy arany- vagy ezlstdiszités nélkdili
csészét, és tegyen bele egy teaskanalat. Tegye a vizzel
teli csészét a forgdtanyérra, a kdzepétdl kicsit kifelé.

1. Nyomja meg a 900 W gombot.

2. A forgatdvalasztoval allitsa be az 1:30 min értéket.
3. Nyomja meg a start gombot.

1 perc 30 masodperc utan egy hangjelzés hallhatd. A
viz forrd.

A Figyelmeztetés — Forrazasveszély!

Folyadékok felforralasakor el6fordulhat a késleltetett
forras. Ez azt jelenti, hogy a folyadék a jellegzetes
gbzbuborékok megjelenése nélkil éri el a forrasi
hémérsékletet. Mar az edény kismérték( razkddasa
esetén is hirtelen kifuthat és kifrécskolhet a forrd
folyadék. Melegitéskor mindig tegyen egy kanalat az
edénybe. Igy elkerlilhet a késedelmes forras.

Edény

Nem minden edény alkalmas a mikrohullamu siitében
vald hasznélatra. Annak érdekében, hogy az ételek
felmelegedjenek, és a készllék ne sérlljon meg,
kizarélag olyan edényeket hasznaljon, amelyek
alkalmasak a mikrohullamu sutében valé hasznalatra.

Alkalmas edények

Alkalmasak az Uvegbdl, Uvegkeramiabdl, porcelanbdl,
keramiabdl vagy héalldo mianyagbdl késziilt hallo
edények. Ezek az anyagok atengedik a
mikrohullamokat.

Talaléedényeket is hasznélhat. igy nem kell atraknia az
ételt. Arany vagy ezUst diszités(i edényeket csak akkor
hasznaljon a mikrohullamu sit8ben, ha az edény
gyartéja garantélja az alkalmassagot.



Nem alkalmas edények

Nem alkalmasak a fémedények. A fém nem engedi at a
mikrohullamokat. A zart fémedényben az étel hideg
marad.

Figyelem!

Szikraképzédés: Ugyelien arra, hogy a fémtargyak — pl.
a poharban levé kanal - legalabb 2 cm-re legyenek a
sutétér falatdl és az ajtd belsd oldalatdl. A szikrak
tonkretehetik az ajté belsd Uveglapjat.

Edényellendrzés

Soha ne kapcsolja be a mikrohullamu sitét ugy, hogy
nincs benne étel. Ez aldl az egyetlen kivétel a rovid
ideig tartd edényellendrzés.

Ha On bizonytalan, hogy egy edény alkalmas-e a
mikrohullamu sitében vald hasznalatra, akkor végezze
el az alabbi tesztet.

1. Tegye az Ures edényt 2-1 percre maximalis
teljesitmény mellett a sitétérbe.

2. Ellenérizze kbzben az edény hémérsékletét.

Az edény hideg vagy legfeljebb kézmeleg lehet.

Ha az edény felforrésodik vagy szikra képzd&dik, akkor
nem alkalmas a mikrohullamu sitében vald
hasznalatra.

Szakitsa meg a tesztet.

/\ Figyelmeztetés — Egésveszély!

A hozzaférhet8 részek mikodés kdzben felforrdsodnak.
Soha ne érintse meg a forrd részeket. Tartsa tavol a
gyerekeket.

Mikrohullam-teljesitmények

Mikrohullam-telje-  alkalmas

sitmény

Qow kényes €élelmiszerek felolvasztasara

180W felolvasztasra €s tovabb-parolasra

360 W hus pdrolasara és kényes élelmiszerek
melegitésére

600 W ételek felmelegitésére és fozésére

oo w folyadékok felforralasara

Utasitas: A 900 wattos mikrohullam-teljesitményt 30
percre lehet beallitani, a 600 wattosat 1 érara, a tobbi
teljesitményt pedig 1 drara és 39 percre.

A mikrohullamu sité hu

Mikrohullam Gizemmod beallitasa

Példa: 600 wattos mikrohullam-teljesitmény, 5 perc

1. Nyomja meg a kivant mikrohullam-teljesitményt.
A gomb feletti jelz8lampa vilagit.

2. A forgatdvalasztoval éllitsa be az idGtartamot.

start ® stop = . min
g N
90 180 360
_//\+
600 900 kg
4+ Q.
M -

3. Nyomja meg a start gombot.

Az id6tartam letelte lathatd a kijelzén.

Ha a beallitott id6tartam letelt

Egy hangijelzés hallhaté. Nyissa ki a készllék ajtajat
vagy nyomja meg a stop gombot. Az id8 Ujbdl
megijelenik.

Idétartam modositasa

Ez mindig lehetséges. A forgatdvalasztoval modositsa
az id6tartamot.

Leallitas

Nyomja meg egyszer a stop gombot vagy nyissa ki a
készllék ajtajat. Az lzemmadd leall. A stop fol6tti kijelzés
vilagit. Az ajtd becsukasa utan nyomja meg ismét a
start gombot.

Uzemmod megszakitasa

Nyomja meg 2 -szer a stop gombot vagy nyissa ki az
ajtét és nyomja meg egyszer a stop gombot.

Utasitas: El6szor bedllithatja az id6tartamot, azutan a
mikrohullam-teljesitményt.
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hu Grillezés

E Grillezés

A grill kivaldan alkalmas piritasra és atsitésre.

A grill 6nélléan vagy pedig mikrohullam Gzemmaoddal
kombinalva is hasznalhato.

Grill izemmod beallitasa

1. Nyomja meg a grill [7] gombot.
A kijelzén megjelenik a 10:00 min érték, és a gomb
feletti jelz6lampa vilagit.

2. A forgatdvalasztoval éllitsa be az idGtartamot.

start ® stop

90 180 360

600 900 kg - K
- L
M -

A mikrohullam és a grill beallitasa
Példa: 360 W, grill [7], 5 perc

1. Nyomja meg a kivant mikrohullam-teljesitményt.
A kijelzén megjelenik az 1:00 min érték, és a gomb
feletti jelz8lampa vilagit.

2. Nyomija meg a grill [*] gombot.

start [C) stop start C) stop
90 180 360 90 180 360
600 900 ] ‘ 600 900 kg

M . M

3. A forgatdvalasztoval dllitsa be az id6tartamot.
4. Nyomja meg a start gomboit.

3. Nyomja meg a start gombot.

Az id8tartam letelte lathatd a kijelzdn.

Ha a beallitott id6tartam letelt

Egy hangjelzés hallhatd. Nyissa ki a készllék ajtajat
vagy nyomja meg a stop gombot. Az idd ujbdl
megjelenik.

Idétartam modositasa

Ez mindig lehetséges. A forgatdvalasztdéval médositsa
az idGtartamot.

Leallitas

Nyomja meg egyszer a stop gombot vagy nyissa ki a
készilék ajtajat. Az lzemmadd leadll. A stop folotti kijelzés
vilagit. Az ajtdé becsukasa utan nyomja meg ismét a
start gombot.

Javitas

A beallitott id6tartamot barmikor korrigalhatja.

Torlés
Nyomja meg kétszer a gombot vagy nyissa ki az ajtot
€s nyomja meg egyszer a stop gombot.
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start ® stop

90 180 360

N D
_ + 600 900 kg

@
M

Az id6tartam letelte lathatd a kijelzén.



[ Memoria

A memoriaval elmentheti egy étel beallitasait, és
késbbb barmikor lekérdezheti.

Akkor célszerli a memoria hasznalata, ha valamely ételt
kuldndsen gyakran készit.

Mentés a memoriaba

Példa: 360 W, 25 perc

1. Nyomja meg a M gombot.
A gomb feletti jelz8lampa vilagit.

2. Nyomja meg a kivant mikrohullam-teljesitményt.
A kijelzén megjelenik az 1:00 min érték, és a gomb
feletti jelz68lampa vilagit.

3. A forgatdvalasztoval allitsa be az id6tartamot.

start [C) stop

90 180 360

600 900 kg

M

4. A M gombbal erésitse meg.
Ujra a pontos id8 lathatd. A készilék mentette a
beallitast.

Utasitasok

m Tarolhatja csak a grillt vagy a grillt a mikrohullammal
kombinalva.

m Egymas utan tébb mikrohullam-teljesitmény nem
tarolhatd.

m Az automatika-program nem tarolhato.

m A bedllitdsokat tarolhatja a memariaban, és azonnal
el is indithatja. Végll ne a , hanem a start gombot
nyomja meg M,.

= Memoéria uj adatokkal valo feltéltése: Nyomja meg
a M gombot. Megjelennek a régi beallitasok. Az U
programot az 1-4. pontokban leirtak szerint tarolja.

A memoria inditasa

A mentett program egészen egyszerien elindithatd.
Tegye az ételt a készllékbe. Csukja be a készllék
ajtajat.

1. Nyomja meg a M gomboit.

A mentett bedllitasok megjelennek.
2. Nyomja meg a start gombot.
Az id6tartam letelte lathatd a kijelzdn.

Ha a beallitott id6tartam letelt

Egy hangjelzés hallhatd. Nyissa ki a készllék ajtajat
vagy nyomja meg a stop gombot. Az id6 Ujbdl
megjelenik.

Memoria hu

Leallitas

Erintse meg egyszer a stop mez6t vagy nyissa ki a
készillék ajtajat. Az lzemmadd leall. A stop fol6tti kijelzés
vilagit. Az ajtdé becsukdsa utan érintse meg ismét a start
mez&t.

Torlés
Nyomja meg kétszer a gombot vagy nyissa ki az ajtot
€s nyomja meg egyszer a stop gombot.

Eg Programok

A programokkal egészen egyszerlien készithet el
ételeket. Valassza ki a programot, és adja meg az étel
sulyat. A program atveszi az optimalis beallitast.

Utasitas: 8 program kozil valaszthat.

Program beallitasa

Ha kivalasztott egy programot, allitsa be az alabbiak
szerint:
1. Ismételten nyomja meg a (1) gombot addig, amig a
kivant programszam meg nem jelenik.
A gomb feletti jelz6lampa vilagit.
2. Nyomja meg a kg gombot.
A kijelz6n megjelenik egy javasolt sulyérték, és a
gomb feletti jelz8lampa vilagit.

start [C) stop start [C) stop
90 180 360 90 180 360
600 900 kg 600 900 kg «
« M M

3. A forgatovalasztoval allitsa be az étel sulyat.
4. Nyomja meg a start gombot.

® stop

180 360

- + 600 900 kg
C\ )
- M

A program id6tartamanak letelte lathatd a kijelzén.

Ha a beadllitott id6tartam letelt

Egy hangjelzés hallhatd. Nyissa ki a készllék ajtajat
vagy nyomja meg a stop gombot. Az id6 Ujbdl
megjelenik.
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hu Programok

Javitasok

Nyomja meg kétszer a stop gombot és allitsa be Ujra.
Leallitas

Nyomja meg egyszer a stop gombot vagy nyissa ki a

készllék ajtajat. Az lzemmadd leall. A stop fol6tti kijelzés

vilagit. Az ajtdé becsukasa utan nyomja meg ismét a
start gombot.

Torlés
Nyomja meg kétszer a gombot vagy nyissa ki az ajtot
€s nyomja meg egyszer a stop gombot.

Utasitasok

m Néhany programnal meghatarozott id6 utan
hangjelzés hallhatd. Nyissa ki a készllék ajtajat és
keverje meg az ételt, ill. forditsa meg a hust vagy a
szarnyast. Az ajtd becsukasa utan nyomja meg
ismét a start gombot.

= A program szama és a suly a (0], ill. a kg gombbal
lekérdezhetd. A lekérdezett érték 3 masodpercre
megjelenik a kijelzén.

Felolvasztas programautomatikaval

A 4 felolvaszté programmal hust, szarnyast és kenyeret

olvaszthat fel.

Utasitasok

m Elelmiszerek el6készitése
Lehetbleg laposan és adagonként -18 °C
lefagyasztott és tarolt élelmiszert hasznaljon.
Felolvasztashoz vegye ki az élelmiszert a
csomagolasbdl és mérje meg. A suly sziikséges a
program beallitasahoz.

m Hus és szarnyas felolvasztasakor folyadék
keletkezik. Ezt forgataskor tavolitsa el és mar ne
hasznalja fel vagy ne hagyja, hogy az mas
élelmiszerrel érintkezzen.

= Edény

Tegye az élelmiszert mikrohullamu sitéh6z alkalmas
lapos edénybe, p |. Uveg- vagy porcelantanyérra, és

ne fedje le.

m Pihenési idé
A felolvasztott élelmiszert a h6mérséklet-
kiegyenlitédéshez még 10-30 percet pihentesse. A

nagy husdarabokat hosszabb ideig pihentesse mint

a kisebbeket. A lapos darabokat és a daralt hust a
pihentetési id6 elbtt valassza el egymastal.
Ezutan az élelmiszerrel tovabb dolgozhat akkor is,

ha a vastag husszeletek belll esetleg még fagyosak.

Szarnyasoknal most ki tudja venni a bels6ségeket.
= Hangjel

Néhany programnal egy meghatarozott id§ utan egy

hangjelzés hallhatd. Nyissa ki a készllék ajtajat és
valassza szét az ételeket, ill. forditsa meg a hust
vagy a szarnyast. Miutan bezarta, nyomja meg a
start gombot.

Programszam Edény  Sdlytartomany
kg-ban
Felolvasztas
Dardlt hus fedé nél- 0,20-1,00

P01 Kl
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Programszam Sulytartomany
kg-ban
P2 Husszeletek Leut?(j nél- 0,20-1,00
P03 Csirke, fél csirke Leu(fo nél- 0,40-1,80
P04 Kenyér Leﬂdlé nél- 0,20-1,00

F6zés programautomatikaval

A 3 f6zési programmal készithet rizst, burgonyat vagy
zOldséget.

Utasitasok

m Edény
Az élelmiszert mikrohullamu sitit6hdéz megfeleld
edényben f6zze lefedve. A rizshez nagy, magas
edeényt hasznaljon.

m Elelmiszerek el6készitése
Mérje le az élelmiszert. Ez szlikséges a program
beallitasahoz.
Rizs:
Ne hasznaljon f6z6zacskos rizst. Adjon hozza a
csomagolason szerepld gyartdi utasitas szerint
szliikséges vizmennyiséget. Normal esetben ez a rizs
sulyanak két-haromszorosa.
Burgonya:
A sos burgonyahoz vagja a friss burgonyat
egyenletesen aprd darabokra. 100 g sdés
burgonyanként adjon hozza egy ev6kanal vizet és
kevés sot.
Friss zoldség:
Mérije le a friss, megtisztitott zoldséget. A zdldséget
vagja egyenletes aprd darabokra. 100 g
z6ldségenként adjon hozza egy evSkanal vizet.

= Hangjel
A program futasa kdzben, bizonyos id§ elteltével egy
hangjelzés hallhatd. Keverje meg az élelmiszert.

m Pihenési idé
Ha a program lefutott, keverje meg még egyszer az
élelmiszert. A hémérséklet-kiegyenlitédéshez még 5-
10 percet pihentesse.
A f6zéseredmény fligg az élelmiszer mingségétdl és
jellemzaitdl.

Programszam Sulytartomany
kg-ban
Fozés
P05 Rizs fedével 0,05-0,2
P06 Burgonya feddvel 0,15-1,0
PO7 Zbldségek  fedével 0,15-10




Kombi f6z6program

Utasitasok

m Edény
Az élelmiszert nem tul nagy, mikrohullamu sutében
valo hasznalatra alkalmas héallé edényben f6zze.

m Elelmiszer el6készitése
Vegye ki az élelmiszert a csomagolasbdl és mérje
meg. Ha a pontos sulyt nem tudja megadni,
kerekitsen lefelé vagy felfelé.

m Pihenési idé
Az élelmiszert a program befejezése utan a
hémérséklet-kiegyenlitédéshez még 5 -10 percig
pihentesse.

Programszam Edény

Sulytartomany
kg-ban

Kombinalt program

Felfujt fagyasztott, fedé nélkil 0,4-0,9

P08 max. 3cm magas

Tisztitas hu

B Tisztitas

Gondos apolassal és tisztitdssal a késziilék sokaig
szép és mikodéképes marad. Az alabbiakban
elmagyarazzuk, hogyan apolja és tisztitsa megfelelen
a készlléket.

AFigyeImeztetés — Egési sériilés veszélye!

A késziilék nagyon forrd. Soha ne tisztitsa a készuléket
kozvetlenll a kikapcsolasa utan. Hagyja leh(lni a
készlléket.

A Figyelmeztetés — Aramiitésveszély!

Az intenziv nedvesség aramutést okozhat. Ne
hasznaljon magasnyomasu vagy gézsugaras
tisztitdgépet.

A Figyelmeztetés — Sériilésveszély!

A készllék ajtajanak dsszekarcolt Uvege megrepedhet.
Ne hasznaljon Uvegkapardt, éles vagy surold hatasu
tisztitdeszkozoket.

A Figyelmeztetés — Sulyos egészségkarosodas
veszélye!

Nem megfelel§ tisztitas esetén a készulék felllete
karosodhat. A stt6bdl mikrohullamu energia Iéphet ki.
Rendszeresen tisztitsa meg a készliléket, és az
élelmiszer-maradvanyokat azonnal tavolitsa

el.— "Tisztitoszerek" a(z) 15. Oldalon

/\ Figyelmeztetés — Aramiitésveszély!
A készlléket soha ne meritse vizbe vagy ne tisztitsa
vizsugarral.

Utasitas: A kellemetlen szagokat, pl. hal készitése utan,
egészen egyszerlien megszintetheti. Adjon néhany
csepp citromlevet egy csésze vizhez. Helyezzen mindig
egy kanalat az edénybe a késleltetett forras elkerlilése
érdekében. Melegitse fel a vizet 1-2 percig maximalis
mikrohullam-teljesitmény mellett.

Tisztitoszerek

Annak érdekében, hogy a kilonbdzé fellletek ne
sérilienek a nem megfeleld tisztitdszerek hasznalata
miatt, vegye figyelembe a tablazatban szerepld
adatokat.

Ne hasznaljon

karcol6 vagy surold hatasu tisztitoszert,

fém- vagy Uvegkaparoét az ajtdlapok tisztitasahoz,
fém- vagy Uvegkaparoét az ajtétomités tisztitdsahoz,
kemény suroloparnat és tisztitoszivacsot,

magas alkoholtartalmu tisztitdszert.

Az Uj szivacskendBket hasznalat el6tt alaposan mossa
ki.
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hu Mi a teendd zavar esetén?

Teriilet Tisztitoszerek

Akészilék elllsé Forrd mosogatoszeres viz: Mosogatdruhaval

oldala tisztitsa meg, majd puha torlékendével torolje
szérazra. Ne haszndljon fém- vagy Uvegkapa-
rot a tisztitashoz.

KészUlék ellilsd
oldala nemesacél
részekkel

Forrd mosogatoszeres viz: Mosogatdruhaval
tisztitsa meg, majd puha torlékendével torolje
szdrazra. A vizkd-, zsir-, kemeényité- és tojasfe-
hérje-foltokat azonnal tavolitsa el. Az ilyen fol-
tok alatt korr6zio alakulhat ki. A
vev@szolgalatnal vagy a szakkereskedésekben
specialis nemesacéltisztitoszerek kaphatok.
Ne hasznaljon ivegtisztitot, fém vagy ivegka-
parot a tisztitashoz.

Nemesacél suttér  Forrd mosogatdszeres vagy ecetes viz: Moso-
gatoruhaval tisztitsa meg, majd puha torléken-
ddvel torolje szarazra. Ne haszndljon
s(itdtisztitd spray-t, sem egyéb agressziv siit6-
tisztito szert vagy sdroloszert. A suroloparnak,
durva szivacsok és edénytisztitok szintén nem
hasznalhatok. Ezek az eszkozok megkarcoljak
afellletet. A belsé fellileteket hagyja alaposan
megszaradni.

Bl Mi a teend6 zavar esetén?

Ha valami zavar keletkezik, akkor gyakran csak
aprésagrol van szé. Miel6tt hivna a vevészolgalatot,
prébalja meg a tablazat segitségével sajat kezlileg
elharitani a zavart.

Javaslat: Ha egyszer egy ételt nem sikerul optimalisan
elkésziteni, nézzen utana a kdvetkezd fejezetben. Ott
sok tipp és utmutatas talalhaté az optimalis beallitassal
kapcsolatban.— "Kisérleti konyhdnkban teszteltiik
Onnek" a(z) 18. Oldalon

Hibatablazat
Hibajelenség

Lehetséges ok

Teriilet Tisztitoszerek

Mélyedés a siitétér-  Nedves kend6: A forgotanyér-meghajtasnal

ben nem kerilhet viz a készUlgk belsejébe. Egy
kendével szaritsa meg a forgotanyér-meghaj-
tast.

Forgotanyér és gor-  Forrd mosogatdszeres viz: Amikor visszateszi

gbkarika a forgotanyért, tgyeljen rd, hogy az megfele-
I6en bepattanjon.

Rostély Forré mosogatoszeres viz: Aztassa be, majd

mosogatéruhdval vagy kefével tisztitsa meg,
ne surolja. Ne haszndljon fém- vagy Uvegkapa-
rot a tisztitashoz.

Uvegtisztitd szer: Mosogatruhaval tisztitsa
meg. Ne hasznaljon ivegkaparot.

Ajtdlapok

/\ Figyelmeztetés — Aramiitésveszély!

A szakszer(itlen javitasok veszélyesek. Javitasokat csak
szakképzett Ugyfélszolgalati technikus végezhet, és
csak 6 cserélheti ki a sérllt csatlakozdvezetékeket. Ha
a készllék hibas, huzza ki a csatlakozddugot vagy
kapcsolja ki a biztositékot a biztositékszekrényben.
Hivja az lgyfélszolgalatot

Elharitas/Utmutatas

A késziilek nem mikodik

A csatlakozodugo nincs bedugva

Csatlakoztassa a készilléket a haldzathoz

Aramkimaradas

Ellendrizze, hogy a tébbi konyhai készilék mikddik-e

A biztositék meghibasodott

Ellendrizze a biztositékszekrényben, hogy a késziilék
biztositéka rendben van-e

Hibas kezelés

A készlilék biztositékat kapcsolja ki a biztositékszek-
rényben, és kb. 10 masodperc mulva kapcsolja be
Ujra

Akijelz6n harom nulla vilagit. Aramkimaradas

Allitsa be ismét az idét.

A készilék nincs Gizemben. A kijelz6n  Valdszinlleg miikddésbe hozta a forgatovalasztat.

Nyomja meg a ,stop” gombat.

egy iddtartam lathato.

Bedllitas utdn nem nyomta meg a ,start” gombot.

Nyomja meg a ,start” gombot, vagy tordlje a bedllitast
a ,stop” gombbal.

A mikrohulldmu siité nem makodik. Az ajto nincs teljesen becsukva.

Ellenérizze, nem ragadt-e ételmaradék vagy valami-
lyen idegen test az ajtoba.

Nem nyomta meg a ,start” gombot.

Nyomja meg a ,start” gombot.
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Vevészolgalat

hu

Az ételek lassabban melegszenek fel,  Tul kicsi mikrohullam-teljesitményt allitott be.

Valasszon nagyobb mikrohullam-teljesitményt.

mint korabban
[ékbe.

A szokésosndl nagyobb mennyiséget tett a kész(-

Kétszeres mennyiség - kétszeres ido.

Az ételek hidegebbek voltak a szokasosnal.

Az ételeket idokozben keverje meg vagy forditsa meg.

Aforgotanyér karcold vagy surlddé  Szennyezddés vagy idegen targy kertilt a forgotanyér-

hangot ad. meghajtasba.

mélyedést.

Tisztitsa meg a gorg6karikat és a sutétérben lévé

A mikrohulldm dzemmaod minden 1at- A mikrohulldmu siité meghibasodott.
hat6 ok nélkil megszakad.

Ha a zavar ismételten fellép, hivja a vev@szolgdlatot.

Akijelzén egy ,M" 1athato. A készlilék bemutato tizemmaodban van.

csolva.

Tartsa nyomva a ,start” és a ,stop” gombot kb. 7
masodpercig. A bemutato izemmad ki van kap-

P Vevészolgalat

Ha készilékét javitani kell, vev8szolgalatunk
rendelkezésére all. Mindig megtalaljuk a megfeleld
megoldast, hogy elkerilhetd legyen a felesleges
kiszallas.

Termékszam és gyartasi szam

Telefonos Ugyintézés esetén kérjik, adja meg a
készllék teljes termékszamat (E-Nr.) és gyartasi szamat
(FD-Nr.), hogy szakszer( segitséget nyujthassunk. Az
ezeket a szamokat tartalmazé adattablat jobbra latja,
amikor kinyitja a készllék ajtajat.

Ez a berendezés megfelel az EN 55011, illetve CISPR

11 szabvanyoknak. 2. csoport B osztalyba sorolt

termék.

A 2. csoport azt jelenti, hogy a mikrohullamok keltése

élelmiszer felmelegitése céljabdl torténik. A B osztaly

azt jelenti, hogy a készlilék maganhaztartasok szamara

késziilt.

Mszaki adatok

Bemeneti fesziiltség

AC 220-230V, 50 Hz

@ | E-Nr: FD: Z-Nr: |

Type:

Annak érdekében, hogy sziikség esetén ne kelljen
sokaig keresgélnie, ide felirhatja a készlléke adatait és
a vev@szolgalat telefonszamat.

E-Nr. FD-Nr.

Vevészolgalat &

Vegye figyelembe, hogy a vev@szolgalati technikus
kiszallasa hibas kezelésbdl fakadod zavarok esetén a
garancialis idészakban sem ingyenes.

Az egyes orszagok kapcsolati adatait megtalalja a
mellékelt Ugyfélszolgalati jegyzékben.

Javitasi megrendelés és tanacsadas zavarok esetén
H +361 489 5461

Bizzon a gyartd hozzaértésében. Ezzel biztositja, hogy a
javitast szakképzett szerelOk veégzik el, akik eredeti
potalkatrészekkel rendelkeznek az On készllékéhez.

Teljesitmény

1450 W

Max. kimeneti teljesitmény

900 W (IEC 60705)

Grill max. kimeneti teljesitménye

1200 W

Mikrohullamu frekvencia 2450 MHz

Biztositék 10A

Méret (ma./szé./mé.)

- készlilék 382 x 594 x 388 mm
- sttéteér 208 x 328 x 369 mm
VDE dltal bevizsgalt lgen

CE-jelolés lgen
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Bl Kisérleti konyhankban
teszteltiik Onnek

Az alabbiakban ételek valasztéka és az elkészitésikre
vonatkozo6 optimalis beallitasok talalhatok. Megmutatjuk
Onnek, melyik mikrohullam-teljesitmény a
legmegfelelébb a kivalasztott ételhez. A mikrohullamot
magaban, azaz 6nalldan, vagy pedig grillel kombinalva
is hasznalhatja. Tippeket adunk az edényekhez és az
elkészitéshez.

Utasitasok

m A tablazatokban megadott idétartamok iranyértékek.
Az értékek az élelmiszerek min6ségétdl és
tulajdonsagaitdl fliggnek.

m A tablazatokban gyakran idétartomanyokat adtunk
meg. El6szor a révidebb idét allitsa be, majd
sziikség esetén novelje az idét.

= Mindig hasznaljon edényfogdt, amikor a forrd edényt
kiveszi a sutétérbdl.

Elsfordulhat, hogy On méas mennyiségekkel dolgozik,
mint ami a tablazatban szerepel. Mikrohullam Gzemmad
esetén a kovetkez6 gyakorlati szabaly érvényes: dupla
mennyiséghez csaknem dupla idé, fele mennyiséghez
fele idé.

Az edényt mindig a forgotanyérra helyezze.

Az alabbi tablazatokban sok lehetéség és beallitasi
érték talalhatd a mikrohullamu sitéhoz.

Alkalmas edény

A héallo edény alkalmas, ha Gvegbdl, Gvegkeramiabdl,
porcelanbdl, keramiabdl vagy héalld mianyagbdl
készllt. Ezek az anyagok atengedik a mikrohullamokat.
Talaldedényeket is hasznalhat. igy megtakarithaté a
talalas. <HR> Arany vagy ezist diszitésd edényeket
csak akkor hasznaljon a mikrohullamu siitében, ha az
edény gyartdja garantalja az alkalmassagot.

Nem alkalmas edények

Nem alkalmasak a fémedények. A fém nem engedi at a
mikrohullamokat. A zart fémedényben az étel hideg
marad.

Felolvasztas

Figyelem!

Szikraképzddés: A fémeknek, pl. a kanalnak az
Uvegedényben legalabb 2 cm tavolsagra kell lennie a
sutd falatol és az ajtd belsd fellletétdl. A szikrak
tonkretehetik az ajtd bels6 Uveglapjat.

Felolvasztas

Tegye a fagyasztott élelmiszert egy nyitott edényben a
forgotanyérra.

Kényes darabokat, mint pl. csirkelab és -szarny vagy a
hus zsiros részét takarja le egy kis alufdliaval. A félia
nem érhet hozza a sité falahoz. A felolvasztasi id6 fele
utan vegye le az aluféliat.

Hus és szarnyas felolvasztasakor folyadék keletkezik.
Ezt a folyadékot megforditaskor tavolitsa el,
semmiképpen sem szabad felhasznalni, és Ugyelien
arra, hogy ne érintkezzen mas élelmiszerekkel.

Az ételt id6kodzben 1-2 alkalommal forditsa meg vagy
keverje meg. A nagyobb darabokat tdbbszdr is forditsa
meg.

Pihentesse a felolvasztott ételt még 10-20 percig
szobahémérsékleten, hogy a hémérséklete
egyenletessé valjon. Szarnyasoknal ekkor ki tudja venni
a belsbségeket. A hussal akkor is dolgozhat, ha a
kdzepe kicsit még fagyos.

Felolvasztasi tippek

Az étel az id6 leteltekor még nem  Allitson be hosszabb idétartamot.

olvadt fel, nem forrd vagy nem A nagyobb mennyiségekhez és

puhult meg. magasabb ételekhez hosszabb
id6 szikséges.

Af6zésiido letelte utdn az étela  Keverje meg kozben az ételt,

széleken tulmelegedett, a kozepe illetve legkozelebb valasszon

azonban meég nincs kész. kisebb teljesitményt és hosszabb
id6tartamot.

Felolvasztds utdn a szdrnyas vagy Valasszon legkézelebb kisebb

hus kilsd része elkezdett féni,a  mikrohullam-teljesitményt. A felol-

kOzepe azonban még nem olvadt  vasztando élelmiszert nagy men-

fel. nyiség esetén tobbszor forditsa
meg.

Mikrohullam-tel- Id6tartam

Megjegyzések

jesitmény watt-  percben

ban

Hus egészben, marha, borju vagy sertés (csont- 800 g 180
tal vagy csont nélkl) 90

15
10-20

1kg 180
90

20
156-25

1,5kg 180
90

18
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Felolvasztas Mikrohullam-tel- Id6tartam  Megjegyzések
jesitmény watt-  percben
ban
Hus darabokban vagy szeletekben, marha, borji 200 g 180 2 forgatasnal a kiolvasztott részeket valassza el egy-
vagy sertés 90 4-6 mastol
50049 180 B
90 510
8004¢ 180 8
90 10-15
Dardlt hus, vegyes 200¢g 90 10 lehetdleg laposan fagyassza le
500 180 5 tQ_bpszér forditsa meg, a mar felolvadt hust tegye
90 1015 klon
8004¢ 180 8
90 10-20
Szérnyas vagy darabolt szarnyas 600g 180 8 a felolvadt részeket vélassza el egymastol
90 10-20
1,2 kg 180 15
90 10-20
Halfilé, halkotlett vagy halszeletek 400g 180 5 a felolvadt részeket vdlassza el egymastol
90 10-15
Z0ldség, pl. borsd 3004g 180 10-15
Gylumélcs, pl. méalna 300¢g 180 7-10 kOzben dvatosan keverje meg, a kiolvasztott része-
500 180 3 ket vdlassza el egymastol
90 510
Vaj megolvasztasa 125¢ 180 1 A csomagolast teljesen tavolitsa el
90 2-3
250 ¢ 180 1
90 34
Egész kenyér 5004 180 6
90 510
1kg 180 12
90 10-20
Sttemény, szdraz, pl. kevert tésztabol készilt 500 g 90 10-15 csak mdz, tejszin vagy krém nélkiili siitemények-
sutemény 7504 180 5 hez, a stiteménydarabokat valassza el egymastol
90 10-15
Stitemény, lédus, pl. gyiimolcsos sitemény, 5004 180 B csak mdz, tejszin és zselatin nélkiili sitemények-
turos lepény 90 1520 hez
75049 180 7
90 15-20

Mélyhiitott etelek melegitése

Utasitasok

m Vegye ki a készételt a csomagolasbol. A
mikrohullamu sitéh6z megfelel edényben az étel
gyorsabban és egyenletesebben melegszik fel. Az
étel kilonféle dsszetevdi kuldnbdzdképpen
melegedhetnek fel.

m A lapos ételek gyorsabban megmelegszenek, mint
ha pupozva vannak. Ezért az ételt lehetbleg laposan

rendezze el az edényben. Az élelmiszereket mar
fagyasztaskor se rétegezze egymasra.

m  Mindig fedje le az ételeket. Ha nincs megfeleld
méretl fedd az edényhez, akkor fedje le tanyérral
vagy mikrohullamu sitéhoz vald specialis foliaval.

Az ételeket elkészités kdzben 2-3 alkalommal
keverje meg, illetve forditsa meg.

Felmelegités utan még 2-5 percig pihentesse az
ételeket a hémérséklet kiegyenlitédése érdekében.
Mindig hasznaljon edényfogd keszty(it vagy
edényfogdt, ha kiveszi az edényt.
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Mélyhiitétt ételek melegitése Mikrohullam-teljesit- Idétartam perc-  Megjegyzések
mény wattban ben
Menil, egytalétel, készétel 300-400g 600 8-11
(2-3 Gsszetevd)
Leves 400¢ 600 8-10
Egytalételek 500 g 600 10-13
Husszeletek vagy -darabok martasban, pl. 5004 600 12-17 keveréskor a husszeleteket valassza el
porkolt egymastol
Felfujtak, pl. lasagne, cannelloni 450 g 600 10-15
Koretek, pl. rizs, tészta 250¢g 600 25 adjon hozza egy kevés folyadékot
500 ¢ 600 810
Z61dség, pl. borso, brokkoli, répa 300¢g 600 8-10 adjon hozza annyi vizet, hogy ellepje az
600 g 600 1417 edény aljdt
Tejf6los spenot 450 ¢ 600 11-16 viz hozzdadasa nélkiil fozze
Etelek melegitése folyadék. Melegitéskor mindig tegyen egy kanalat az

edénybe. igy elkeriilhet6 a késedelmes forras.
Figyelem!
A fémeknek, pl.a kanalnak az Gvegedényben legalabb
2 cm tavolsagra kell lennie a st falatél és az ajté
belsé fellletétdl. A szikrak tonkretehetik az ajté belsé
Uveglapjat.

Utasitasok

m Vegye ki a készételt a csomagolasbol. A
mikrohullamu sitéh6z megfeleld edényben az étel
gyorsabban és egyenletesebben melegszik fel. Az
étel kilonféle 6sszetevdi kildnbdzdképpen
melegedhetnek fel.

m  Mindig fedje le az ételeket. Ha nincs az edénynek
megfelel§ méretl fedd, akkor fedje le tanyérral vagy
mikrohullamu sitéhoz vald foliaval.

m Az ételeket elkészités kdzben tobbszor keverje meg,
illetve forditsa meg. Ellendrizze a h6mérsékletet.

m Felmelegités utan még 2-5 percig pihentesse az
ételeket a hémérséklet kiegyenlit6édése érdekében.

m  Mindig hasznaljon edényfogd kesztydit, illetve
edényfogdt, amikor kiveszi az edényt.

A Figyelmeztetés — Forrazasveszély!

Folyadékok felforralasakor el6fordulhat a késleltetett
forras. Ez azt jelenti, hogy a folyadék a jellegzetes
g6zbuborékok megjelenése nélkil éri el a forrasi
hémérsékletet. Mar az edény kismérték(i razkédasa
esetén is hirtelen kifuthat és kifrécskolhet a forrd

Etelek melegitése Mikrohullam-telje- Id6étartam  Megjegyzések
sitmény wattban  percben

[talok 200 ml 900 2-3 Tegyen kanalat az livegbe, az alkoholtartalmu italokat ne
500 ml 900 34 hevitse tul, kdzben ellendrizze

Bébiételek, pl. tejesiveg 50 ml 360 kb. 2 Cumi vagy tetd nélkil. Felmelegités utan mindig jol razza
100 mi 360 Kb, 1 dssze. Feltétlendl ellendrizze a hémérsékletet!
200 ml 360 1%

Leves, 1 csésze 200¢g 600 2-3

Leves, 2 csésze 400¢ 600 4-5

Menil, egytalétel, készétel 350-500g 600 4-8

2-3 0sszetevl)

Hus martasban 500 g 600 8-11 Valassza el egymastol a husszeleteket
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Etelek melegitése Mikrohullam-telje- Id6tartam  Megjegyzések
sitmény wattban  percben
Egytalétel 400 ¢ 600 6-8
800¢ 600 811
Z6ldségek 150¢ 600 2-3 adjon hozza egy kevés folyadékot
300¢ 600 35

Etelek f6zése

A lapos ételek gyorsabban megfének, mint ha pupozva
vannak. Ezért az ételt lehetbleg laposan rendezze el az
edényben. Az élelmiszereket ne rétegezze egymasra.

Az ételeket csak mikrohulldamu Gzemmaoddban f6zze,
mindig fedé alatt. Az edényt kdzvetlenil a forgdtanyérra
helyezze. Ha nincs megfelelé méret(i fedd az edényhez,
akkor fedje le tanyérral vagy mikrohullamu sitéh6z vald
specialis foliaval.

Az ételek sajat ize teljesen megmarad. Ezért csak
enyhén sdézzon és fliszerezzen.

F&zés utan még 2-5 percig pihentesse az ételeket a
hémérséklet kiegyenlitédése érdekében.

Mindig hasznaljon edényfogd kesztylit, illetve
edényfogot, amikor kiveszi az edényt.

Grillezés:
Mindig a rostélyon grillezzen, zart ajtonal, és soha ne
melegitsen el6.

A rostélyt mindig a forgdtanyérra tegye.

Etelek f6zése Tartozékok

ban

Mikrohullam-tel-
jesitmény watt-

Grill mikrohulldammal kombinalva:
A kombinalt Gzemmadd kildndsen alkalmas felfujtak és
csBbenslltek elkészitéséhez.

Az edényt mindig a forgdtanyér kbzepére tegye, és az
ételeket ne fedje le.

Sitéshez magas formét hasznaljon. igy a sitétér
tisztabb marad.

A felfujtakhoz és csBben slltekhez hasznaljon nagy,
lapos edényt. Sz(ik, magas edényekben az ételek
elkészitéséhez tdbb id§ szlkséges, és az ételek fels§
része sotétebb lesz.

Ellendrizze, hogy az edény elfér-e a sitétérben. Ne
legyen tul nagy, hogy a forgdtanyér még forogni tudjon.
Mindig a maximalis f6zési id6t allitsa be. Ellenérizze az
ételt a megadott rovidebb idé letelte utan.

A hust szeletelés el6tt pihentesse még 5-10 percig. Igy
a huslé egyenletesen oszlik el, és szeleteléskor nem
folyik ki.

A felfujtakat és csében silteket hagyja még 5 percig
pirulni a kikapcsolt készilékben.

A tablazatban megadott értékek iranyértékek, amelyek
az élelmiszer tulajdonsagaitdl fliggben valtozhatnak.

Id6tartam perc-
ben

Megjegyzések

Csirke, egész, 1,2 kg zart edény 600 25-30 az idGtartam felének leteltekor forditsa meg
Darabolt csirke, pl. negyed csirke, 800 g nyitott edény 360 W + [~ 3040 a bords oldalaval felfelé tegye az edénybe, ne for-
rostélyon ditsa meg
Csirkeszarny, pacolt, fagyasztott, 800 g nyitott edény 360 W + 7] 15-25 ne forditsa meg
rostélyon

Sertéshus bor nélkil, kb. 750 g, pl. tarja nyitott edény 360 W + [~ 40-50 1-2 alkalommal forditsa meg
Szalonnaszeletek, kb. 8 szelet Rostély 180 W + [ 10-15
Vagdalt hus, 750 g nyitott edény 600 20-25 fedd nélkili f6zés

360 W+ [T 25-35 maximum 6 cm magas
Hal, pl. filé, 400 g nyitott edény 600 10-15 szlikség esetén adjon hozza vizet, citromlevet vagy

bort

Halfilé, dtslitve, kb. 400 g nyitott edény 360 W + [] 10-15 a mélyh(itott halat elészor olvassza ki
Halnyars, 4-5 db Rostély 180 W +[7] 10-15 fanyarsat hasznaljon
Edes felfuit, pl. tarofelfujt gyiimélccsel,  nyitottedény 360 W + [7) 30-35 maximum 5 cm magas
1kg
Pikans felfujt, nyers hozzavalokbal, pl. — nyitott edény 360 W + 7] 30-35 sajttal megszorva, maximum 5 cm magas
tésztafelfujt, 1 kg
Pikans felfdjt, f6tt hozzavalokbol, pl. bur- nyitott edény 360 W + [] 3040 maximum 4 cm magas
gonyafelfujt, 1 kg
Besiitdtt levesek, pl. hagymaleves, 2-4  nyitott edény [~ kb. 15-20

csésze
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Etelek f6zése Tartozékok  Mikrohullam-tel- Id6tartam perc- Megjegyzések

jesitmény watt- ben
ban
Z0ldség, friss, 250 g zart edény 600 510 a zoldséget egyforma darabokra vagja

100 grammonként adjon hozza 1-2 evokandl vizet
kozben keverje meg

Z0ldség, friss, 500 g zart edény 600 10-15 -
Z6ldségnyars, 4-5 db Rostély 180 W + (7] 15-20 fanydrsat haszndljon
Burgonya, 250 g zart edény 600 8-10 a burgonyéat egyforma darabokra vagja
Burgonya, 500 g zart edény 600 1114 100 grammonként adjon hozza 1-2 evokanal vizet
: _ kozben keverje meg
Burgonya, 750 g zart edény 600 15-22
Rizs, 125¢ zart edény 900 57 kétszeres mennyiség folyadékot adjon hozza
180 12-15
Rizs, 250 g zart edény 900 6-8
180 15-18
Piritos kenyér (elGpirités), 2-4 szelet Rostély ] 1. oldal: kb. 2-4
2. oldal: kb. 2-4
Piritos készitése, 2-6 szelet Rostély ] 7-10 igény szerint
Gylmadlcs, kompdt, 500 g zart edény 600 912 -
Edességek, pl. puding (porbdl), 500 ml  zart edény 600 6-8 a pudingot kdzben 2-3-szor keverje meg jol habve-
rével
Tippek mikrohullamhoz
Az eldkészitett ételmennyiséghez nem taldl bedllitasi adatokat. Az alabbi gyakorlati szabaly szerint hosszabbitsa meg vagy roviditse le a

f6zési idoket:
Kétszeres mennyiség = csaknem kétszeres idé
fél mennyiség = fele id6

Az étel tul szaraz lett. Kovetkez6 alkalommal révidebb fézési iddt allitson be vagy alacsonyabb mik-
rohullam-teljesitményt valasszon. Fedje le az ételt és adjon hozza tébb folya-
deékot.

Az étel a bedllitott idd letelte utan még mindig nem olvadt ki, nem lett  Hosszabb id6t allitson be. A nagyobb mennyiségekhez és magasabb ételek-

forrd vagy nem f6tt meg. hez hosszabb idd sziikséges.

Afdzésiidd letelte utdn az étel a széleken tilmelegedett, a kozepe |dékozben keverje meg és a kovetkezd alkalommal alacsonyabb teljesit-

pedig még nincs kész. ményt és hosszabb idétartamot valasszon.

Felolvasztds utan a szarnyas vagy a hus kivil elkezdett f6ni, bellil azon- Kdvetkezd alkalommal kisebb mikrohullam-teljesitményt valasszon. A felol-

ban még nem olvadt ki. vasztando élelmiszert nagy mennyiség esetén tobbszor forditsa meg.

Kondenzviz

Az ajtélvegen, a belsd falakon és a sitd aljan
kondenzviz keletkezhet. Ez normalis. Ez nem
befolyasolja a mikrohullamu készilék mikodését.
F&zés utan tordlje ki a kondenzvizet.
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Probaételek hu

z 7 Az EN 60705:2012, IEC 60705:2010 és EN 60350-
Probaetelek 1:2013 ill. IEC 60350-1:2011 szabvanyok szerint.

Ezek a tablazatok minéségellenérzé intézetek szamara
készlltek a kilonbdzb készllékek ellenérzésének
megkonnyitése érdekében.

F6zés mikrohullammal
Mikrohullamu siit6 teljesitménye, watt, id6tartam Megjegyzés

percben
Tojasos tej, 750 g 360 W, 12-17 perc + 90 W, 20-25 perc A 20x25 cm-es pyrexformdt tegye a forgotanyérra.
Piskota 600 W, 8-10 perc A 22 cm atmérdji pyrexformat tegye a forgotanyérra.
vagdalt hus 600 W, 20-25 perc A pyrexformat tegye a forgdtanyérra.

Felolvasztas mikrohullammal
Mikrohullamu siit6 teljesitménye, watt, id6tartam Megjegyzés

percben
Hus 180 W, 5-7 perc + 90 W,10-15 perc A 22 cm &mérdjl pyrexformat tegye a forgatanyérra.

F6zés mikrohullamu siitével kombinalva
Mikrohullamu siitd teljesitménye, watt, id6tartam Megjegyzés

percekben
Burgonyafelfujt Grill ] + 360 W, 35-40 perc A @ 22 cm-es pyrexformat tegye a forgotanyérra.
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Uzywanie zgodne
Z przeznaczeniem

Nalezy doktadnie przeczytac niniejszg
instrukcje. Zapoznanie sie z nig pozwoli na
bezpieczne i wtasciwe uzytkowanie
urzgdzenia. Instrukcje obstugi i montazu
nalezy zachowac¢ do pdzniejszego wgladu lub
dla kolejnego uzytkownika.

Niniejsze urzadzenie przeznaczone jest
wytgcznie do zabudowy. Nalezy przestrzegac
specjalnej instrukcji montazu.

Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ stan
urzadzenia. Nie podtgczac, jesli urzadzenie
zostato uszkodzone podczas transportu.

Urzadzenie bez wtyczki moze podtaczy¢
wytacznie specjalista z odpowiednimi
uprawnieniami elektrycznymi. Gwarancja nie
obejmuje szkdd wynikajgcych z niewtasciwego
podtgczenia.

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do
uzytku domowego. Urzadzenia nalezy uzywac
wytacznie do przygotowywania potraw |
napojow. Nie zostawia¢ wtgczonego
urzadzenia bez nadzoru. Urzgdzenia uzywac
wytacznie w zamknietych pomieszczeniach.

To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku na
wysokosci do 4000 metrow nad poziomem
morza.

Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci w wieku
powyzej 8 lat oraz osoby z ograniczonymi
zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi lub
umystowymi, a takze osoby nie posiadajgce
wystarczajgcego doswiadczenia lub wiedzy,
jesli pozostajg pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo lub
zostaty pouczone, jak wtasciwie obstugiwac
urzgdzenie i sg swiadome zwigzanych z tym
zagrozen.

Dzieci nie mogg bawic sie urzgdzeniem.
Czyszczenie i czynnosci konserwacyjne nie
mogg by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze
majg one ukonczone 15 lat i sg nadzorowane
przez osobe dorosta.

Dzieciom ponizej 8 roku zycia nie nalezy
pozwalac na zblizanie sie do urzgdzenia ani
przewodu przytgczeniowego.

Zawsze prawidtowo umieszczac wyposazenie
w komorze gotowania. — "Przed pierwszym
uzyciem" na stronie 31

Uzywanie zgodne z przeznaczeniem pl

INWazne wskazowki
dotyczace bezpieczenstwa

Informacje ogolne

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo pozaru!

= Przechowywane w komorze gotowania
tatwopalne przedmioty moga sie zapalic.
Nigdy nie przechowywac przedmiotow
tatwopalnych w komorze gotowania. Nigdy
nie otwierac¢ drzwiczek urzgdzenia, gdy
wydobywa sie z niego dym. Wytgczyc
urzadzenie i wyciggngC wtyczke z gniazda
lub wytgczy¢ bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowe;.

= Urzadzenie bardzo sie nagrzewa. Jesli
urzgdzenie jest zabudowane, wéwczas za
zamknietymi drzwiczkami ozdobnymi
gromadzi sie ciepto. Urzgdzenia uzywac
wytacznie, gdy drzwiczki ozdobne sg
otwarte.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo

porazenia pradem!

= Nieprawidtowo przeprowadzane naprawy
stanowig powazne zagrozenie. Wytgcznie
przeszkoleni technicy serwisu mogag
przeprowadzac naprawy i wymieniac
uszkodzone przewody przytgczeniowe. Jesli
urzgdzenie jest uszkodzone, nalezy
wyciggnac wtyczke z gniazda lub wytgczy¢
bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe,.
Wezwac serwis.

= |zolacja przewodu urzgdzenia elektrycznego
moze sie stopi¢ na gorgcych czesciach
urzadzenia. W zadnym wypadku nie moze
dojs¢ do kontaktu przewodu
przytgczeniowego z gorgcymi czesciami
urzgdzenia.

= Whnikajgca wilgo¢ moze spowodowac
porazenie prgdem. Nie uzywac¢ myjek
wysokocisnieniowych ani parowych.

= Whnikajgca wilgo¢ moze prowadzi¢ do
porazenia prgdem. Nie wystawiac
urzgdzenia na dziatanie wysokiej
temperatury i wilgotnosci. Urzgdzenia
uzywac wytgcznie w zamknietych
pomieszczeniach.

s Uszkodzone urzadzenie moze prowadzi¢ do
porazenia prgdem. Nigdy nie wtgczac
uszkodzonego urzadzenia. Wyciggngc¢
wtyczke z gniazda lub wytgczy¢ bezpiecznik
w skrzynce bezpiecznikowej. Wezwac
serwis.
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= Urzadzenie pracuje pod wysokim
napieciem. Zdejmowanie obudowy jest
zabronione.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo

poparzenia!

s Urzadzenie bardzo sie nagrzewa. Nigdy nie
dotykac¢ gorgcych powierzchni wewnatrz
komory gotowania ani elementéw
grzejnych. Zawsze odczekac, az urzgdzenie
ostygnie. Nie zezwala¢ dzieciom na
zblizanie sie!

= Akcesoria i naczynia bardzo sie
nagrzewajg. Do wyjmowania gorgcego
wyposazenia lub naczyn z komory
gotowania zawsze uzywac tapek
kuchennych.

= Opary alkoholowe mogg zapali¢ sie w
gorgcej komorze gotowania. Nigdy nie
przygotowywac potraw z duzg iloscig
wysokoprocentowych napojow
alkoholowych. Uzywac¢ wytacznie
niewielkich ilosci wysokoprocentowych
napojow. Ostroznie otwierac¢ drzwiczkKi
urzadzenia.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo

poparzenia!

= Podczas otwierania drzwiczek urzgdzenia
moze wydostawac sie gorgca para.
Ostroznie otwiera¢ drzwiczki urzadzenia.
Nie zezwalac¢ dzieciom na zblizanie sie!

= \Woda w gorgcej komorze gotowania moze
prowadzi¢ do powstania gorgcej pary
wodnej. Nigdy nie wlewac¢ wody do gorgcej
komory gotowania.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo
obrazen!

Porysowane szkto lub drzwiczki urzgdzenia
mogg pekngc. Nie uzywac skrobaczki do
szkta, zrgcych ani szorujgcych srodkow
Czyszczacy.
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/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo pozaru!

= Uzycie urzgdzenia niezgodnie z
przeznaczeniem jest niebezpieczne i moze
spowodowac szkody.

Niedopuszczalne jest suszenie potraw lub
ubran, podgrzewanie kapci, poduszek
wypetnionych ziarnem lub zbozem, ggbek,
wilgotnych sSciereczek itp.

Na przyktad podgrzane kapcie lub poduszki
wypetnione ziarnem lub zbozem mogg sie
zapali¢ nawet po kilku godzinach.
Urzadzenia nalezy uzywac wytacznie do
przygotowywania potraw i napojow.

= Produkty spozywcze mogg sie zapali¢. W
zadnym wypadku nie wolno podgrzewac
produktow w opakowaniach izotermicznych.
Nigdy nie podgrzewac¢ bez nadzoru potraw
w pojemnikach z tworzywa sztucznego,
papieru lub z innych palnych materiatow.
W zadnym wypadku nie wolno nastawiac
zbyt duzej mocy mikrofal ani zbyt dtugiego
czasu grzania. Nalezy przestrzegac
wskazowek podanych w instrukcji obstugi.
W zadnym wypadku nie wolno suszy¢
produktdw spozywczych przy uzyciu
mikrofal.

Nie podgrzewac ani nie rozmrazac
produktow spozywczych o niskiej
zawartosci wody, np. chleba, z
zastosowaniem zbyt duzej mocy lub przez
zbyt dtugi czas.

s Olej spozywczy moze sie zapalic. W
zadnym wypadku nie wolno podgrzewac¢ w
kuchence mikrofalowej samego oleju
jadalnego.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczerstwo
wybuchu!

Ptyny lub pozywienie w szczelnie zamknietych
naczyniach mogg eksplodowac. Nigdy nie
podgrzewac ptyndw ani pozywienia w
szczelnie zamknietych naczyniach.
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/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo
poparzenia!
s Podczas podgrzewania ptyndw moze dojsé

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo
poparzenia!
= W trakcie podgrzewania, ale rowniez juz po

podgrzaniu, produkty ze skorupka, tuping
lub skdrkg mogg sie rozprysngc. Nigdy nie
gotowac jaj w skorupkach ani nie
podgrzewac jaj gotowanych na twardo.
Nigdy nie gotowac skorupiakow. W
przypadku jajek sadzonych lub w szklance
trzeba najpierw naktu¢ zottko. kupina lub
skorka produktow, np. jabtek, pomidorow,
ziemniakdw lub kietbasek, moze popekac
Przed podgrzewaniem nalezy naktuc tupine
lub skorke.

Ciepto w pozywieniu dla niemowlat
rozprowadza sie nierownomiernie. W
zadnym wypadku nie wolno podgrzewac
pozywienia dla niemowlgt w zamknietych
naczyniach. Zawsze nalezy zdejmowac
pokrywke lub smoczek. Po podgrzaniu
dobrze wymieszac lub wstrzasnac. Przed
podaniem dziecku nalezy sprawdzic¢
temperature pozywienia.

Podgrzane potrawy oddajg ciepto. Naczynie
moze by¢ gorgce. Do wyjmowania
gorgcego wyposazenia lub naczyn z
komory gotowania zawsze uzywac tapek
kuchennych.

W przypadku podgrzewania produktéw w
hermetycznych opakowaniach moze dojs¢
do porozrywania opakowania. Zawsze
przestrzega¢ wskazowek podanych na
opakowaniu. Do wyjmowania gorgcych
naczyn z komory gotowania zawsze uzywac
tapek kuchennych.

Dostepne elementy nagrzewajq sie podczas
eksploatacji. Nie dotykac gorgcych
elementow. Nie zezwala¢ dzieciom na
zblizanie sie.

Uzycie urzadzenia niezgodnie z
przeznaczeniem jest niebezpieczne.

Nie jest dozwolone: suszenie potraw lub
ubran, podgrzewanie kapci, poduszek z
wypetnieniem z ziaren, ggbek, wilgotnych
Sciereczek i tym podobnych.

Zbyt gorgce kapcie, poduszki z
wypetnieniem z ziaren, wilgotne Sciereczki i
tym podobne mogg spowodowac oparzenia

do zahamowania wrzenia. Oznacza to, ze
temperatura wrzenia jest osiggana bez
powstawania typowych pecherzykow
powietrza. Nawet mate wstrzgsniecie moze
spowodowac, ze gorgcy napoj nagle
zaczyna Kipie€ i rozpryskiwac sie. Podczas
podgrzewania ptynu zawsze nalezy wktadac
tyzke do naczynia. W ten sposob zapobiega
sie zahamowaniu wrzenia.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo
obrazen!

Porysowane szkto lub drzwiczki urzgdzenia
mogq pekngc. Nie uzywac skrobaczki do
szkta, zrgcych ani szorujgcych srodkow
Czyszczacy.

Nieodpowiednie naczynia mogg popekac.
Naczynia porcelanowe lub ceramiczne
moga mie¢ drobne pory w uchwytach lub
pokrywkach. Za tymi otworami znajduje sie
pusta przestrzen. Wilgoc¢, ktéra wnikneta do
pustej przestrzeni, moze spowodowac
pekniecie naczynia. Nalezy uzywac
wytgcznie naczyn nadajgcych sie do uzycia
w kuchenkach mikrofalowych.

Naczynia i pojemniki wykonane z metalu lub
naczynia z metalowymi elementami mogg
powodowac iskrzenie w przypadku
stosowania wytgcznie trybu mikrofal.
Urzadzenie ulegnie uszkodzeniu. Nigdy nie
uzywac metalowych pojemnikow w trybie
samych mikrofal.

Nieodpowiednie naczynia moga
spowodowac uszkodzenia. Przy trybie
kombi z mikrofalami stosowac zawsze
odpowiednie materiaty, ktore sg odporne
rowniez na gorgce powietrze i temperature
grillowania.

Talerz obrotowy moze sie rozprysngc. Nigdy
nie uderzac twardymi przedmiotami w talerz
obrotowy.

Rysy i pekniecia na talerzu obrotowym sg
zagrozeniem. Z talerzem obrotowym nalezy
obchodzi¢ sie ostroznie.
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/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo
porazenia pradem!

Urzgdzenie pracuje pod wysokim napieciem.
Zdejmowanie obudowy jest zabronione.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo

powaznego zagrozenia zdrowia!

= W przypadku niedostatecznego czyszczenia
moze dojs¢ do uszkodzenia powierzchni
urzadzenia. Z urzgdzenia mogg
wydostawac sie mikrofale. Regularnie
czysci¢ urzagdzenie i natychmiast usuwac z
niego resztki pozywienia. Dopilnowac, aby
komora gotowania, uszczelka drzwiczek,
drzwiczki i przylga drzwiowa byty zawsze
czyste. — "Czyszczenie" na stronie 37

s Przez uszkodzone drzwiczki komory
gotowania lub uszczelke drzwiczek moga
wydostawac sie mikrofale. Nigdy nie
uzywac urzadzenia, jesli drzwiczki komory
gotowania lub uszczelka drzwiczek sg
uszkodzone. Wezwac serwis.

= Z urzadzen bez pokrywy obudowy
wydobywajg sie mikrofale. Nigdy nie
zdejmowac pokrywy obudowy. W sprawie
konserwacji lub naprawy urzgdzenia
zwrocic sie do serwisu.

B Ustawianie i podtaczanie

Urzadzenie przeznaczone jest wytgcznie do uzytku w
prywatnych gospodarstwach domowych.

Niniejsze urzadzenie przeznaczone jest wytgcznie do
zabudowy.

Nalezy przestrzegaé specjalnej instrukcji montazu.

Urzadzenie jest gotowe do podtaczenia i mozna je
podtgczy¢ wytgcznie do gniazda z uziemieniem,
zainstalowanego zgodnie z przepisami. Nalezy
zastosowac bezpiecznik 10 A (automat L lub B).
Napiecie sieciowe musi by¢ zgodne z napieciem
podanym na tabliczce znamionowe;.

Przesuniecia gniazda w inne miejsce lub wymiany
przewodu przytgczeniowego moze dokonacé wytgcznie
elektryk. Jesli po zabudowaniu nie bedzie dostepu do
wtyczki, wéwczas w instalacji elektrycznej musi
znajdowacd wielobiegunowy roztgcznik od sieci
elektrycznej z rozwarciem stykdw wynoszgacym
minimum 3 mm.

Nie uzywac rozgateziaczy, listew zasilajgcych ani
przedtuzaczy. W razie przecigzen wystepuje zagrozenie
pozarem.
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Przyczyny uszkodzen

Uwaga!

Silnie zabrudzone uszczelki: Jesli uszczelka jest
mocno zabrudzona, podczas eksploatacji drzwiczki
urzgdzenia nie zamykajg sie szczelnie. Fronty
sgsiadujgcych mebli mogg ulec uszkodzeniu.
Zawsze dbac o czystoscé uszczelki.

Uzytkowanie kuchenki mikrofalowej bez potraw:
Eksploatacja urzadzenia bez potraw prowadzi do
przecigzenia. Nigdy nie wtaczac¢ urzadzenia bez
potraw w komorze gotowania. Wyjatek stanowi krotki
test naczyn.— "Test naczyn" na stronie 33
Prazona kukurydza w kuchence mikrofalowej:
Nigdy nie ustawia¢ zbyt duzej mocy mikrofal.
Uzywac maksymalnie 600 wat. Torebke z kukurydza
zawsze ktas¢ na szklanym talerzu. Na skutek
przecigzenia szyba moze pekngc.

Uwazad, aby ptyny, ktdre wykipiaty, nie dostaty sie
do wnetrza urzadzenia poprzez naped talerza
obrotowego. Obserwowad proces gotowania.
Najpierw zastosowac krotki czas gotowania, a w
razie koniecznosci przedtuzyc.

Nigdy nie uzywac kuchenki mikrofalowej bez talerza
obrotowego.

Powstajace iskry: Odstep przedmiotu metalowego
(np. tyzki w szklance) od scianek i wewnetrznej
strony drzwiczek piekarnika musi wynosi¢ minimum
2 cm. Iskry moga uszkodzi¢ wewnetrzng szklang
powierzchnie drzwiczek.

Tacki aluminiowe: Nie uzywac tacek aluminiowych.
Powstajgce iskry moga uszkodzi¢ urzadzenie.
Studzenie z otwartymi drzwiczkami urzadzenia:
Podczas studzenia komora gotowania powinna by¢
zawsze zamknieta. Nic nie wktada¢ pomiedzy
drzwiczki a urzadzenie. Nawet jesli drzwiczki
urzgdzenia sg tylko uchylone, fronty sgsiadujgcych
mebli mogg z czasem ulec uszkodzeniu.

Skropliny w komorze piekarnika: Na szybie drzwi,
Sciankach wewnetrznych i dnie komory moga
osadzad sie skropliny. Jest to normalne. Dziatanie
mikrofal nie jest przez to zaktdcone. Aby zapobiec
korozji, po kazdym gotowaniu nalezy wytrze¢
skropliny.



EJOchrona srodowiska

Utylizacja zgodna z przepisami o ochronie
srodowiska naturalnego

Opakowanie nalezy usuna¢ zgodnie z przepisami o
ochronie srodowiska.

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z

K Dyrektywa Europejskg 2012/19/UE oraz

polskg Ustawg z dnia 11 wrzesnia 2015. ,0

mmmmm  ZUZytym sprzecie elektrycznym i
elektronicznym” (Dz.U. z dn. 23.10.2015 poz.
11688) symbolem przekreslonego kontenera
na odpady. Takie oznakowanie informuje, ze
sprzet ten, po okresie jego uzytkowania nie
moze by¢ umieszczany tgcznie z innymi
odpadami pochodzgcymi z gospodarstwa
domowego. Uzytkownik jest zobowigzany do
oddania go prowadzgcym zbieranie zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.
Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne punkty
zbiorki, sklepy oraz gminne jednostka, tworzg
odpowiedni system umozliwiajgcy oddanie tego
sprzetu. Wtasciwe postepowanie ze zuzytym
sprzetem elektrycznym i elektronicznym
przyczynia sie do unikniecia szkodliwych dla
zdrowia ludzi i srodowiska naturalnego
konsekwencji, wynikajgcych z obecnosci
sktadnikow niebezpiecznych oraz
niewtasciwego sktadowania i przetwarzania
takiego sprzetu.

Ochrona $rodowiska pl

S informacje na temat
urzadzenia

W tym rozdziale opisane sg wskazniki oraz elementy
obstugi. Poza tym rozdziat zawiera informacje na temat
réznych funkcji urzagdzenia.

Wskazowka: W zaleznosci od typu urzadzenia mozliwe
sg niewielkie réznice, dotyczace na przyktad koloru.

Pulpit obstugi

Pulpit obstugi stuzy do wprowadzenia ustawien
dotyczgcych réznych funkcji urzadzenia. Na
wyswietlaczu widoczne sg aktualne ustawienia.

Ponizszy rysunek przedstawia pulpit obstugi po
wtgczeniu urzadzenia i ustawieniu godziny.

(2]
start (O stop
90 180 360
600 900 kg
1 M
o (4]

Wyswietlacz
wskazujgcy godzine i czas trwania

Przetacznik obrotowy
do ustawiania godziny i czasu trwania lub do
ustawiania programow automatycznych.

Przyciski
Przycisk automatycznego otwierania drzwi
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pl Informacje na temat urzadzenia

Elementy obstugi

Ponizej opisane jest krotko znaczenie réznych
przyciskow. Dzieki temu wprowadzanie ustawien i
obstuga urzadzenia nie sprawiajg zadnych trudnosci.
Przyciski oraz ich znaczenie

Ponizej opisane jest krotko znaczenie roznych
przyciskow.

Przyciski Znaczenie

Nadrukowane symbole

start Wiaczenie trybu pracy

® Ustawianie godziny

stop Whytaczenie lub zatrzymanie trybu pracy
90 Wybdr mocy mikrofal 90 W

180 Wybdr mocy mikrofal 180 W
360 Wybdr mocy mikrofal 360 W
600 Wybdr mocy mikrofal 600 W
900 Wybdr mocy mikrofal 900 W
Wybdr wagi wprowadzanej do ustawien programu

Wybar programéw automatycznych

Wybor grilla
Wybdr funkcji pamigci

0=EEe

Otwieranie drzwi urzadzenia

Przetacznik obrotowy

Za pomocg przetgcznika obrotowego mozna zmienic
wszystkie wartosci proponowane i nastawcze.

Przetgcznik obrotowy mozna schowac. W celu
schowania lub wysuniecia przetgcznika obrotowego
nalezy na niego nacisngc.

Automatyczne otwieranie drzwi

Nacisniecie przycisku automatycznego otwierania drzwi
powoduje, ze drzwi urzadzenia odskakujg. Drzwi
urzadzenia mozna otworzy¢ recznie na catg szerokosc.

Funkcja automatycznego otwierania drzwi nie dziata w
przypadku przerwy w doptywie prgdu. Drzwi mozna
otworzy¢ recznie.

Wskazowki

m Jesli podczas pracy urzgdzenia drzwi zostang
otwarte, praca zostanie przerwana.

m Po zamknieciu drzwi urzgdzenie nie kontynuuje
pracy automatycznie. Tryb pracy nalezy wigczy¢
recznie.

m Jezeli urzadzenie jest przez dtuzszy czas wytgczone,
drzwi urzgdzenia otwierajg sie z opdznieniem.

Wentylator

Urzadzenie jest wyposazone w wentylator. Przez pewien
czas po wytgczeniu urzgdzenia wentylator moze nadal
pracowac.
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Wskazowki

m W trybie mikrofal urzadzenie jest zimne. Pomimo to
wentylator witgcza sie. Przez pewien czas po
wytaczeniu kuchenki mikrofalowej wentylator moze
nadal pracowac.

m Na szybie drzwiczek, sciankach wewnetrznych i dnie
komory mogg osadzac sie skropliny. Jest to
normalne. Dziatanie kuchenki mikrofalowej nie jest
przez to zaktdcone. Po zakonczeniu gotowania
nalezy wytrze¢ skropliny.

Zmiana czasu trwania sygnatu

Kiedy urzadzenie wytacza sig, rozlega sie sygnat. Czas
trwania sygnatu mozna zmienic.

W tym celu naciskac przycisk start przez ok. 6 sekund.

Nowy czas trwania sygnatu zostaje zapisany.
Na wyswietlaczu ponownie pojawia sie czas zegarowy.

Mozliwe ustawienia:
Krotki czas trwania sygnatu - 3 tony
Dtugi czas trwania sygnatu - 30 tonow.



B3 Wyposazenie

Ponizej zamieszczone jest zestawienie dotgczonego
wyposazenia wraz z przyktadami prawidtowego
zastosowania poszczegodlnych elementow.

Uwaga!

Podczas wyjmowania naczyn uwazac, aby nie
przesungc¢ talerza obrotowego. Zwrdéci¢ uwage na to,
aby talerz obrotowy byt prawidtowo osadzony. Talerz
obrotowy moze obracac¢ sie w lewo lub w prawo.

Ruszt

Ruszt do grillowania, np.
stekdw, kietbasek lub tostow
lub jako podstawka np. do
ptaskich form do zapiekanek.

Wskazowka: Ruszt nalezy
stawia¢ na talerzu obrotowym.

Talerz obrotowy

Wskazowka: Nie uzywad
urzadzenia bez talerza
obrotowego. Zwrdci¢ uwage na
to, aby byt prawidtowo
osadzony. Talerz obrotowy
moze obracac sie w lewo lub w
prawo.

; Pierscien obrotowy
Akcesoria dodatkowe
Wyposazenie dodatkowe mozna naby¢ w serwisie, w
sklepie specjalistycznym lub przez Internet. Szeroka
oferte elementéw wyposazenia mozna znalezé w
naszych prospektach lub w Internecie.
Dostepnos¢ i mozliwos¢ zamowienia online rézni sie w

poszczegdlnych krajach. Informacje na ten temat
znajdujg sie w zatgcznikach do instrukcji obstugi.

Wskazowka: Nie wszystkie elementy wyposazenia
dodatkowego pasujg do kazdego urzadzenia. Podczas
dokonywania zakupu nalezy zawsze podawac¢ doktadne
oznaczenie (nr E) urzadzenia. — "Serwis"

na stronie 39

Naczynie do gotowania Do gotowania ryzu, ziemniakow i warzyw
na parze

Wyposazenie pl

Y Przed pierwszym uzyciem

Niniejszy rozdziat zawiera informacje dotyczace
czynnosci, ktdre nalezy wykonac¢ przed pierwszym
uzyciem kuchenki mikrofalowej do przyrzadzania
potraw. Przedtem przeczytaé rozdziat Wskazdwki
dotyczace bezpieczenstwa. — "Wazne wskazdwki
dotyczgce bezpieczeristwa" na stronie 25

Przed rozpoczeciem uzytkowania urzgdzenia nalezy
prawidtowo wtozy¢ talerz obrotowy. Poza tym nalezy
wyczysci¢ komore gotowania oraz wyposazenie.

Czyszczenie komory gotowania i wktadanie
talerza obrotowego

Przed pierwszym uzyciem urzgdzenia do przygotowania
potraw, wyczysci¢ komore gotowania wraz z
wyposazeniem.

Sposob wkladania talerza obrotowego:

1. Wiozy¢ pierscien obrotowy a we wgtebienie w
komorze gotowania.

2. Osadzi¢ talerz obrotowy b na napedzie ¢
znajdujgcym sie posrodku dna komory gotowania.

=

Wskazowka: Nie uzywac urzadzenia bez talerza
obrotowego. Zwréci¢ uwage na to, aby byt prawidtowo
osadzony. Talerz obrotowy moze obracac¢ sie w lewo
lub w prawo.

Nastawianie godziny

Po podtaczeniu urzgdzenia do sieci elektrycznej lub po
przerwie w zasilaniu na wyswietlaczu migajg trzy zera.

1. Nacisngé przycisk ®.
Na wydwietlaczu pojawia sie {2:00 " i $wieci sie
lampka kontrolna nad przyciskiem ®.

2. Za pomocg przetgcznika obrotowego nastawic
godzine.

3. Ponownie nacisnaé przycisk (®.

Nastawiona jest aktualna godzina.

Wytaczanie wyswietlania godziny

Nacisnaé przycisk (O, a nastepnie przycisk stop.
Wyswietlacz jest ciemny.

Ponowne nastawienie godziny

Nacisnaé przycisk (.
Na wyswietlaczu pojawia sie 12:00. Nastepnie
nastawiag, jak opisano w punktach 2 i 3.
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Zmiana czasu np. z lethiego na zimowy
Nastawia¢ jak opisano w punktach 1 do 3.

Czyszczenie komory gotowania i
wyposazenia

Aby zlikwidowaé charakterystyczny zapach nowego
urzadzenia, nalezy nagrzac¢ pustg, zamknietg komore
gotowania z wtozonym talerzem obrotowym.

Nalezy dopilnowac, aby w komorze gotowania nie byto
resztek opakowania, np. kuleczek styropianu. Przed
rozgrzaniem urzadzenia wytrzeé gtadkie powierzchnie w
komorze gotowania miekka, wilgotng sciereczka.
Podczas nagrzewania urzadzenia wietrzy¢ kuchnie.

Grill [ 10 minut

Nagrzewanie komory gotowania
1. Nacisnaé przycisk witgczania grilla [7.
Na wyswietlaczu pojawia sie 10:00 min i swieci sie
lampka kontrolna nad przyciskiem [7].
2. Nacisng¢ przycisk start.
Po uptywie ustawionego czasu stychac sygnat.
Nacisng¢ przycisk stop lub otworzy¢ drzwi urzadzenia.

Porada: Po ostygnieciu komory gotowania oczyscic¢
gtadkie powierzchnie wodg z detergentem i Sciereczka.

Czyszczenie wyposazenia

Doktadnie wyczysci¢ wyposazenie wodg z detergentem
oraz sciereczka lub miekkg szczoteczka.
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[E] Mikrofale

Mikrofale umozliwiajg wyjatkowo szybkie
przygotowanie, podgrzanie lub rozmrozenie potraw.
Mozna wtgczy¢ same mikrofale lub w potgczeniu z
grillem.

W celu optymalnego wykorzystania mikrofal nalezy
przestrzega¢ wskazéwek dotyczgcych naczyn oraz
zalecen podanych w tabelach stosowania na koricu
niniejszej instrukcji obstugi.

Warto sie juz teraz przekonac o zaletach kuchenki
mikrofalowej. Np. podgrzewajgc filizanke wody na
herbate.

Nalezy wzig¢ duzg filizanke, bez ztocen i posrebrzen i
wtozy¢ do niej tyzeczke. Filizanke z woda postawi¢ na
srodku talerza obrotowego.

1. Nacisng¢ przycisk 900 W.

2. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawic
1:30 min.

3. Nacisnag¢ przycisk start.

Po uptywie 1 minuty i 30 sekund rozlega sie sygnat.

Woda jest gorgca.

AOstrzeienie — Niebezpieczenstwo poparzenia!
Podczas podgrzewania ptyndw moze dojs¢ do
zahamowania wrzenia. Oznacza to, ze temperatura
wrzenia jest osiggana bez powstawania typowych
pecherzykdw powietrza. Nawet mate wstrzasniecie
moze spowodowad, ze goracy napoj nagle zaczyna
kipie¢ i rozpryskiwad sie. Podczas podgrzewania ptynu
zawsze nalezy wktadac tyzke do naczynia. W ten
sposob zapobiega sie zahamowaniu wrzenia.

Naczynia

Nie wszystkie naczynia nadajg sie do uzywania w trybie
mikrofal. Podgrzewanie potraw bez ryzyka uszkodzenia
urzadzenia wymaga uzywania naczyn przeznaczonych
do kuchenek mikrofalowych.

Odpowiednie naczynia

Odpowiednie sg naczynia zaroodporne ze szkta,
ceramiki szklanej, porcelany, ceramiki lub tworzywa
sztucznego. Materiaty te przepuszczajg mikrofale.

Mozna réwniez uzywac naczyn stotowych. Dzieki temu
potraw nie trzeba przektada¢ do innego naczynia.
Naczynia z dekoracjg ztotg lub srebrng wolno stosowac
tylko wowczas, gdy producent gwarantuje, ze nadajg
sie do uzycia w kuchenkach mikrofalowych.



Nieodpowiednie naczynia

Naczynia metalowe nie sg odpowiednie. Metal nie
przepuszcza mikrofal. Potrawy w zamknietych
pojemnikach metalowych pozostajg zimne.

Uwaga!

Powstajgce iskry: odstep przedmiotu wykonanego z
metalu, np. tyzki w szklance, od Scianek i drzwi komory
piekarnika musi wynosi¢ minimum 2 cm. Iskry mogg
uszkodzi¢ wewnetrzng szklang powierzchnie drzwi.

Test naczyn

Nigdy nie wtacza¢ mikrofal, jesli w urzgdzeniu nie ma
zadnej potrawy. Jedyny wyjatek stanowi krotki test
naczyn.

W przypadku braku pewnosci, czy naczynia mozna
uzywac w trybie mikrofal, nalezy przeprowadzi¢
nastepujacy test.

1. Puste naczynie wstawi¢ do komory piekarnika na 2
do 1minuty i nastawi¢ maksymalng moc.

2. Od czasu do czasu nalezy kontrolowac¢ temperature
naczynia.

Naczynie powinno by¢ zimne lub miec¢ temperature

ciata.

Jezeli bedzie gorgce lub powstajg iskry, oznacza to, ze
nie nadaje sie do uzytku w trybie mikrofal.
Nalezy woéwczas przerwac test.

AOstrzeienie — Niebezpieczenstwo poparzenia!
Dostepne elementy nagrzewajq sie podczas
eksploataciji. Nie dotykac¢ gorgcych elementdéw. Nie
zezwalac¢ dzieciom na zblizanie sie.

Moce mikrofal

Moc mikrofal Zastosowanie

Qow Do rozmrazania delikatnych potraw

180W Do rozmrazania i dogotowywania

360 W Do gotowania migsa i podgrzewania delikat-
nych potraw

600 W Do podgrzewania i gotowania potraw

oo w Do podgrzewania ptynéw

Wskazowka: Moc mikrofal 900 W mozna nastawi¢ na
30 minut, 600 W na 1 godzine, pozostate moce na
1 godzine i 39 minut.

Mikrofale pl

Nastawianie mikrofal

Przyktad: moc mikrofal 600 W, 5 minut

1. Nacisng¢ zgdang moc mikrofal.
Swieci sie lampka kontrolna nad przyciskiem.

2. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ czas
trwania.

start [C) stop . min
P o
90 180 360
_//\+
600 900 kg
>3 C 4
M .

3. Nacisna¢ przycisk start.
Uptyw czasu trwania widoczny jest na wyswietlaczu.

Uptynat nastawiony czas trwania

Rozbrzmiewa sygnat. Otworzy¢ drzwiczki urzgdzenia lub
nacisng¢ przycisk stop. Na wyswietlaczu ponownie
pojawia sie godzina.

Zmiana nastawionego czasu trwania

Jest to mozliwe w kazdej chwili. Za pomoca
przetgcznika obrotowego zmieni¢ czas trwania.

Wstrzymanie pracy urzadzenia

Nacisng¢ jeden raz przycisk stop lub otworzy¢ drzwi
urzgdzenia. Praca urzgdzenia zostaje wstrzymana.
Wskaznik nad przyciskiem stop swieci sie. Po
zamknieciu ponownie nacisngc¢ przycisk start.

Przerwanie pracy urzadzenia

Dwukrotnie nacisng¢ przycisk stop lub otworzy¢
drzwiczki i nacisng¢ przycisk stop jeden raz.

Wskazowka: Mozna réowniez najpierw nastawi¢ czas
trwania, a nastepnie moc mikrofal.
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4 Grillowanie

Grill doskonale nadaje sie do zrumieniania i zapiekania
potraw.

Mozna wtgczy¢ sam grill lub w potaczeniu z
mikrofalami.

Wprowadzanie ustawien grilla

1. Nacisna¢ przycisk Grill (7.
Swieci sie lampka kontrolna nad przyciskiem, a na
wyswietlaczu pojawia sie 10:00 min.

2. Za pomocy przetgcznika obrotowego ustawi¢ czas
trwania.

start [C) stop

90 180 360

600 900 kg - r
« Q.
M -

Nastawianie mikrofal i grilla
Przyktad: 360 W, Grill [7], 5 minut

1. Nacisng¢ zgdang moc mikrofal.
Swieci sie lampka kontrolna nad przyciskiem, a na
wyswietlaczu pojawia sie 1:00 min.

2. Nacisngé przycisk Grill [7].

start [C) stop start C) stop
90 180 360 90 180 360
600 900 ] ‘ 600 900 kg

M . M

3. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ czas
trwania.
4. Nacisng¢ przycisk start.

3. Nacisng¢ przycisk start.
Uptyw czasu trwania widoczny jest na wyswietlaczu.

Uptynatl nastawiony czas trwania

Rozbrzmiewa sygnat. Otworzy¢ drzwiczki urzgdzenia lub
nacisng¢ przycisk stop. Na wyswietlaczu ponownie
pojawia sie godzina.

Zmiana nastawionego czasu trwania

Jest to mozliwe w kazdej chwili. Za pomoca
przetgcznika obrotowego zmieni¢ czas trwania.

Wstrzymanie pracy urzadzenia

Nacisng¢ jeden raz przycisk stop lub otworzy¢ drzwi
urzgdzenia. Praca urzgdzenia zostaje wstrzymana.
Wskaznik nad przyciskiem stop swieci sie. Po
zamknieciu ponownie nacisng¢ przycisk start.
Zmiana nastawionego czasu trwania

Jest to mozliwe w kazdej chwili. Za pomoca
przetgcznika obrotowego zmieni¢ czas trwania.

Kasowanie

Dwukrotnie nacisng¢ przycisk stop lub otworzyé
drzwiczki i nacisngé przycisk stop jeden raz.
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start ® stop

90 180 360

N D
_ + 600 900 kg

@
M

Uptyw czasu trwania widoczny jest na wyswietlaczu.



[ Pamieé

Za pomocg funkcji pamieci mozna zapisac¢ i w kazdej
chwili ponownie wywotaé ustawienia dla danej potrawy.

Korzystanie z funkcji pamieci jest przydatne, jesli dana
potrawa jest przygotowywana szczegodlnie czesto.

Zapisywanie w pamieci

Przyktad: 360 W, 25 minut

1. Nacisngé przycisk M.
Swieci sie lampka kontrolna nad przyciskiem.

2. Nacisng¢ zgdang moc mikrofal.
Swieci sie lampka kontrolna nad przyciskiem, a na
wyswietlaczu pojawia sie 1:00 min.

3. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ czas
trwania.

start [C) stop

90 180 360

600 900 kg

M

4. Potwierdzi¢ przyciskiem M.
Na wyswietlaczu ponownie pojawia sie godzina.
Ustawienie zostato zapisane w pamieci.

Wskazowki

m  Mozna zapisa¢ ustawienia samego grilla, jak rowniez
kombinagcji grilla i kuchenki mikrofalowe;.

m Nie mozna zapisac kilku nastepujacych po sobie
mocy mikrofal.

m Nie mozna zapisac¢ programow automatycznych.

m Zapisane w pamieci programy mozna natychmiast
uruchomié. W tym celu zamiast przycisku M,
nacisng¢ przycisk start..

=  Wprowadzanie nowych ustawien pamieci:
nacisng¢ przycisk M. Pojawiajg sie wczesdniejsze
ustawienia. Zapisa¢ nowy program, jak opisano w
punktach od 1 do 4.

Wtaczanie pamieci

Zapisany program mozna tatwo witgczy¢. Wstawic
potrawe do urzgdzenia. Zamknac¢ drzwi urzgdzenia.

1. Nacisngé przycisk M.
Pojawiajg sie zapisane ustawienia.
2. Nacisng¢ przycisk start.
Uptyw czasu trwania widoczny jest na wyswietlaczu.

Uptynat nastawiony czas trwania

Rozbrzmiewa sygnat. Otworzy¢ drzwiczki urzgdzenia lub
nacisng¢ przycisk stop. Na wyswietlaczu ponownie
pojawia sie godzina.

Pamiec¢ pl

Wstrzymanie pracy urzadzenia

Dotkng¢ jeden raz pola stop lub otworzy¢ drzwi
urzgdzenia. Praca urzgdzenia zostaje wstrzymana.
Wskaznik nad polem stop swieci sie. Po zamknigciu
ponownie dotkng¢ pola start.

Kasowanie

Dwukrotnie nacisng¢ przycisk stop lub otworzy¢
drzwiczki i nacisng¢ przycisk stop jeden raz.

EgProgramy

Za pomocg zapisanych w urzgdzeniu programow
mozna bardzo tatwo przygotowywac potrawy. Nalezy
wybraé program i podacé wage potrawy. Program
dobiera optymalne ustawienia.

Wskazowka: Mozna wybiera¢ sposréd 8 programow.

Ustawianie programu

Po dokonaniu wyboru programu nalezy wprowadzi¢
ustawienia zgodnie z ponizszymi wskazéwkami:
1. Tyle razy nacisnaé przycisk (01, az pojawi sie zadany
numer programu.
Swieci sie lampka kontrolna nad przyciskiem.
2. Nacisng¢ przycisk kg.
Swieci sie lampka kontrolna nad przyciskiem i
pojawia sie sugerowana waga.

start [C) stop start ® stop
90 180 360 90 180 360
600 900 kg 600 900 kg «

a@ o w9 M

3. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ wage
potrawy.
4. Nacisnac przycisk start.

start [C) stop

CJ
3
3

90 180 360

_m+ 600 900 kg
Q.
L~ M

Na wyswietlaczu widoczny jest uptyw czasu trwania
programu.

Uptynat nastawiony czas trwania

Rozbrzmiewa sygnat. Otworzy¢ drzwiczki urzadzenia lub
nacisng¢ przycisk stop. Na wyswietlaczu ponownie
pojawia sie godzina.
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pl Programy

Korekta

Dwukrotnie nacisng¢ przycisk stop i wprowadzi¢ nowe
ustawienia.

Wstrzymanie pracy urzadzenia

Nacisng¢ jeden raz przycisk stop lub otworzy¢ drzwi
urzgdzenia. Praca urzgdzenia zostaje wstrzymana.
Wskaznik nad przyciskiem stop swieci sie. Po
zamknieciu ponownie nacisng¢ przycisk start.

Kasowanie

Dwukrotnie nacisng¢ przycisk stop lub otworzyé
drzwiczki i nacisng¢ przycisk stop jeden raz.

Wskazowki

m W przypadku niektérych programow po pewnym
czasie rozlega sie sygnat. Otworzy¢ drzwi urzadzenia
i zamieszac potrawe, ewentualnie obrdécié mieso lub
dréb. Po zamknieciu ponownie nacisngc¢ przycisk
start.

m  Numer programu oraz wage mozna sprawdzi¢ za
pomoca lub kg. Sprawdzana warto$¢ pojawi sie
na 3 sekundy na wyswietlaczu.

Rozmrazanie z zastosowaniem programow
automatycznych

Za pomocg 4 programow rozmrazania mozna
rozmrozi¢ mieso, dréb i chleb.

Wskazowki

m Przygotowanie produktow spozywczych
Uzywac produktow spozywczych, ktére zamrozono i
przechowywano w temperaturze -18 °C, mozliwie
ptasko, w porcjach.
Produkt spozywczy przeznaczony do rozmrozenia
nalezy wyja¢ z opakowania i zwazy¢. Znajomosc¢
wagi miesa potrzebna jest do ustawienia programu.

m Podczas rozmrazania miesa i drobiu powstaje woda.
Nalezy jg wyla¢ i w zadnym wypadku nie
wykorzystywa¢ do konsumpgcji ani nie dopusci¢ do
zetkniecia z innymi produktami spozywczymi.

= Naczynia
Zamrozone artykuty spozywcze potozy¢ na ptaskim,
przeznaczonym do kuchenek mikrofalowych
naczyniu, np. na talerzu szklanym lub porcelanowym
i nie przykrywac.

m Czas wyréwnywania temperatury
Po rozmrozeniu produkt nalezy odstawic jeszcze na
10 do 30 minut w celu wyrdwnania temperatury.
Duze kawatki miesa nalezy odstawi¢ na dtuzej niz
mate. Ptaskie kawatki oraz mieso mielone nalezy
wczesniej oddzieli¢ od siebie.
Tak przygotowane produkty spozywcze mozna
poddac kolejnym etapom przyrzadzania, nawet jesli
srodek grubych kawatkdw miesa jest nadal
zamrozony. W przypadku drobiu mozna teraz wyjgé
podroby.

= Sygnal
W przypadku niektdérych programoéw po pewnym
czasie rozbrzmiewa sygnat. Otworzy¢ drzwiczKi
urzgdzenia i podzieli¢ produkt na mniejsze kawatki,
ewentualnie obrdci¢ mieso lub dréb. Po zamknieciu
drzwiczek ponownie nacisng¢ przycisk start.
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Nr programu Naczynia Przedziat wago-

wy w kg
Rozmrazanie
PO Mieso mielone Bez 0,20-1,00
pokrywki
P02 Kawatki miesa Bez 0,20-1,00
pokrywki
P03 Kurczak, kawatki  Bez 0,40-1,80
kurczaka poKrywki
Chleb Bez 0,20-1,00
P04 pokrywki

Gotowanie z zastosowaniem programow
automatycznych

Korzystajac z 3 programdw gotowania mozna
ugotowac ryz, ziemniaki lub warzywa.

Wskazowki

= Naczynia
Produkty nalezy gotowac w naczyniu przeznaczonym
do kuchenek mikrofalowych, z przykryciem. Do
gotowania ryzu uzywac duzej, wysokiej formy.

= Przygotowanie produktow spozywczych
Produkt nalezy zwazy¢. Znajomosé wagi jest
potrzebna do ustawienia programu.
Ryz:
Nie uzywac ryzu w woreczkach. Dodac¢ odpowiednig
ilos¢ wody, zgodnie z zaleceniami producenta
podanymi na opakowaniu. Zazwyczaj ilos¢ wody
odpowiada podwojonej lub potrojonej wadze ryzu.
Ziemniaki:
W celu przyrzadzenia gotowanych ziemniakdw
nalezy pokroi¢ surowe ziemniaki na mate, réwne
kawatki. Na kazde 100 g ziemniakow dodac 1 tyzke
stotowg wody i odrobing soli.
Swieze warzywa:
Zwazy¢ surowe, umyte warzywa. Nastepnie pokroi¢
je w mate, rowne kawatki. Na kazde 100 g warzyw
dodac 1 tyzke stotowg wody.

m Sygnat
W trakcie trwania programu, po uptywie pewnego
czasu rozbrzmiewa sygnat. Potrawe nalezy
zamieszac.

m Czas wyréwnywania temperatury
Po zakoriczeniu programu, nalezy ponownie
zamieszac potrawe. W celu wyrdwnania temperatury
nalezy odstawic¢ jg na 5 do 10 minut.
Wyniki gotowania zalezg od jakosci i wtasciwosci
produktéw spozywczych.

Nr programu Naczynia Przedziat wago-
wy w kg
Gotowanie
P05 Ryz Zpokrywka  0,05-0,2
P06 Ziemniaki Zpokrywkg ~ 0,15-1,0
P07 Warzywa Zpokrywka  0,15-1,0




Program gotowania w trybie kombi

Wskazowki

= Naczynia
Produkty spozywcze nalezy gotowac w niezbyt
duzym, zaroodpornym naczyniu, odpowiednim do
uzytkowania w kuchence mikrofalowe,;.

m Przygotowanie produktow spozywczych
Wyjaé produkt spozywczy z opakowania i zwazyc.
Jezeli nie mozna wpisa¢ doktadnej wagi, to nalezy jg
zaokragli¢ w gore lub w dot.

m Czas wyréwnywania temperatury
Po zakoriczeniu programu nalezy odstawi¢ potrawe
na 5-10 minut w celu wyréwnania temperatury.

Nr programu Naczynia Przedziat wago-
wy w kg
Program kombi
Zapiekanka mro-  Bez 0,4-0,9
P08 zona, do 3 cm pokrywki

Wysokosci

Czyszczenie pl

[} Czyszczenie

Dzieki odpowiedniej konserwaciji i czyszczeniu
urzgdzenie dtugo zachowuje estetyczny wyglad i
catkowitg sprawnos¢. Ponizej zamieszczono wskazowki
dotyczgce prawidtowej konserwacji i czyszczenia
urzadzenia.

AOstrzezenie — Niebezpieczenstwo oparzenia!
Urzgdzenie bardzo sie nagrzewa. Nigdy nie czysci¢
urzgdzenia bezposrednio po wytgczeniu. Nalezy
odczekad, az urzadzenie ostygnie.

AOstrzeienie — Niebezpieczenstwo porazenia
pradem!

Whnikajgca wilgo¢ moze spowodowac porazenie
pradem. Nie uzywac¢ myjek wysokocisnieniowych ani
parowych.

AOstrzeienie — Niebezpieczenstwo obrazen!
Porysowane szkto lub drzwiczki urzadzenia mogag
pekngc. Nie uzywac skrobaczki do szkta, zrgcych ani
szorujgcych srodkdéw czyszczacy.

AOstrzeienie — Niebezpieczenstwo powaznego
zagrozenia zdrowia!

W przypadku niedostatecznego czyszczenia moze
dojs¢ do uszkodzenia powierzchni urzadzenia. Z
urzgdzenia mogg wydostawac sie mikrofale. Regularnie
czy$cic urzgdzenie i natychmiast usuwac z niego resztki
pozywienia.— "Srodki czyszczace" na stronie 37

AOstrzeienie — Niebezpieczenstwo porazenia
pradem!!

Nigdy nie zanurza¢ urzgdzenia w wodzie, ani nie
czysci¢ strumieniem wody.

Wskazowka: Niemite zapachy, zwigzane np. z
przyrzgdzaniem ryb, mozna tatwo zlikwidowad. Do
kubka z woda dodag kilka kropli soku z cytryny. Do
naczynia zawsze wkiadac tyzeczke, aby zapobiec
zahamowaniu wrzenia. Podgrzewac¢ wode przez 1-2
minuty przy maksymalnej mocy mikrofal.

Srodki czyszczace

Aby unikng¢ uszkodzenia réznego rodzaju powierzchni
na skutek zastosowania nieodpowiedniego srodka
Cczyszczacego, nalezy przestrzegac wskazdowek
zawartych w ponizszej tabeli.

Nie uzywac

m zrgcych srodkdw czyszczacych ani srodkdéw do
szorowania,

m skrobaczek do szkta lub metalu w celu czyszczenia
szyb w drzwiach urzadzenia,

m skrobaczek do szkta lub metalu w celu czyszczenia
uszczelki drzwi,

m szorstkich ggbek lub druciakdw,

m Srodkdw czyszczacych o duzej zawartosci alkoholu.

Nowe zmywaki przed uzyciem doktadnie wyptukac.
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pl Co robi¢ w razie usterki?

Powierzchnia Srodek czyszczacy

Front urzadzenia Gorgca woda z detergentem: my¢ zmywakiem
i wytrze¢ do sucha miekka sciereczka. Do
czyszczenia nie uzywac skrobaczek do szkia i

metalu.

Urzadzenia z fron- Gorgca woda z detergentem: my¢ zmywakiem

tem ze stali szlachet- i wytrze¢ do sucha miekka Sciereczka. Natych-

nej miast usuwac osad z kamienia, plamy ttuszczu,
skrobi i biatka. Pod takimi zabrudzeniami moze
tworzyc sie korozja. Srodki do czyszczenia stali
nierdzewnej mozna naby¢ w serwisie lub w
sklepie specjalistycznym. Do czyszczenia nie
uzywac ptynu do mycia szyb ani skrobaczek do
Szkta i metalu.

Komora gotowania ~ Goraca woda z detergentem lub octem: my¢

ze stali nierdzewnej  zmywakiem i wytrze¢ do sucha miekka scie-
reczka. Nie wolno stosowac agresywnych
Srodkow do czyszczenia piekarnikow, rowniez
w sprayu, ani srodkow do szorowania. Nie
nadajg sie rowniez druciaki ani szorstkie gabki.
Zarysowuja one powierzchnie. Dokfadnie osu-
szy¢ powierzchnie wewnatrz urzadzenia.

Bl Co robié w razie usterki?

Przyczynami wystgpienia usterek sg czesto drobiazgi.
Przed wezwaniem serwisu nalezy przy pomocy tabeli
sprobowac usung¢ usterke we wtasnym zakresie.

Porada: Jesli czasami jaka$ potrawa nie uda sie, warto
zajrze¢ do ponizszego rozdziatu. Znajduje sie tam wiele
porad i wskazéwek na temat optymalnych

ustawien.— "Przetestowane w naszym studiu
gotowania" na stronie 40

Tabela usterek
Usterka Mozliwa przyczyna
Urzadzenie nie dziata

Wtyczka nie jest wtozona do gniazda

Powierzchnia Srodek czyszczacy

Wgtebienie w komo-  Wilgotna Sciereczka: Woda nie moze przedo-

rze gotowania stac sie do wnetrza urzadzenia poprzez naped
talerza obrotowego. Naped talerze obroto-
wego wytrzec do sucha Sciereczka,

Talerz i pierscien
obrotowy

Goraca woda z detergentem: Przy ponownym
wkfadaniu talerza nalezy zwréci¢ uwage na
jego prawidtowe potozenie.

Ruszt Gorgca woda z detergentem: namoczy¢ i czy-
Sci¢ zmywakiem lub szczoteczka, nie szoro-
wac. Do czyszczenia nie uzywac skrobaczek
do szkta lub metalu.

Szyby w drzwiach Ptyn do mycia szyb: czysci¢c zmywakiem. Nie

uzywac skrobaczek do szkta.

AOstrzeienie — Niebezpieczenstwo porazenia
pradem!

Nieprawidtowo przeprowadzane naprawy stanowig
powazne zagrozenie. Wytgcznie przeszkoleni technicy
serwisu moga przeprowadzac naprawy i wymieniaé
uszkodzone przewody przytaczeniowe. Jesli urzgdzenie
jest uszkodzone, nalezy wyciggna¢ wtyczke z gniazda
lub wytaczy¢ bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe;.
Wezwac serwis.

Rozwiazanie problemu/wskazowki
Podtaczy¢ urzadzenie do zasilania

Przerwa w doptywie pradu

Sprawdzi¢, czy dziatajg inne urzadzenia kuchenne.

Uszkodzony bezpiecznik

Sprawdzi¢ w skrzynce bezpiecznikowej, czy bezpiecz-
nik urzadzenia jest sprawny.

Btad w obstudze

Wytaczy¢ bezpiecznik urzadzenia w skrzynce bez-
piecznikowej i ponownie wtgczy¢ po uptywie ok.
10 sekund.

Na wyswietlaczu Swiecq sie trzy zera.  Przerwa w doptywie pradu.

Ponownie ustawi¢ godzine.

Urzadzenie nie jest wiaczone. Na
wysSwietlaczu widoczny jest czas trwa- wiony.

Przetacznik obrotowy zostat przypadkowo przesta-

Nacisna¢ przycisk "stop".

nia.
"start".

Po wprowadzeniu ustawien nie nacisnigto przycisku  Nacisng¢ przycisk start lub wykasowac ustawienie za

pomocy przycisku "stop".
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Serwis pl

Kuchenka mikrofalowa nie dziata. Drzwi sg niedomknigte.

Sprawdzi¢, czy resztki potraw lub jakis przedmiot nie
zostaty przytrzasnigte drzwiami.

Po wprowadzeniu ustawien nie nacisnieto przycisku

"start".

Nacisng¢ przycisk "start".

Potrawy podgrzewaja sie wolniej niz

Zostata nastawiona za mata moc mikrofal.

Nalezy nastawi¢ wyzszg moc mikrofal.

zwykle
kle.

Do urzadzenia wiozono wieksza ilo$¢ potrawy niz zwy- Podwajna ilos¢ podwajny czas.

Potrawy byty chtodniejsze niz zwykle.

0d czasu do czasu potrawe nalezy zamieszac lub
obraocic.

Stychac odgtosy drapania lub ociera-

Zabrudzenie lub ciato obce w obrebie napedu talerza  Oczyscic pierscien obrotowy i zagtebienie w komorze

nia sie talerza obrotowego. obrotowego. gotowania.
Praca kuchenki mikrofalowej zostaje  Zaktdcenie pracy kuchenki mikrofalowe;. Jesli usterka ponownie wystapi, nalezy skontaktowac
przerwana bez wyraznego powodu. sie z serwisem.

Na wyswietlaczu Swieci sie “M”. Urzadzenie dziata w trybie demo.

Nacisnac i przytrzymac przez ok. 7 sekund przycisk
"start" oraz przycisk "stop". Tryb demo zostat dezakty-
wowany.

VA Serwis

Jezeli urzadzenie wymaga naprawy, nalezy
skontaktowac sie z naszym serwisem. Pracownicy
serwisu znajdg odpowiednie rozwigzanie, co pozwoli
réowniez unikng¢ zbednych przyjazddw personelu
technicznego.

Symbol produktu (nr E) i numer fabryczny
(nr FD)

Pracownikowi serwisu nalezy poda¢ numer produktu (E-
Nr) oraz date produkgcji (FD) urzadzenia, aby mogt on
udzieli¢ kompetentnej pomocy. Tabliczke znamionowa z
numerami widac¢ po otworzeniu drzwi urzadzenia, po
prawej stronie.

@ | E-Nr FD: Z-Nr |

Type:

Mozna tu wpisa¢ dane urzadzenia i numer telefonu
serwisu, aby w razie koniecznosci méc szybko je
odnalez¢.

NrE Nr FD

Serwis

Nalezy pamietac, ze wezwanie pracownika serwisu w
przypadku nieprawidtowej obstugi urzadzenia jest
odptatne réwniez w okresie gwarancyjnym.

Adresy serwisow wszystkich krajow znajdujg sie w
zatgczonym spisie autoryzowanych serwisow.

Zlecenie naprawy oraz pomoc w razie usterki
PL 801191534

Warto zaufa¢ kompetencjom producenta. Dzieki temu
majg Panstwo gwarancje, ze naprawy zostang
wykonane przez przeszkolonych technikdéw serwisu,
ktdrzy dysponujg oryginalnymi czesciami zamiennymi
do danego urzadzenia.

Urzadzenie spetnia wymagania normy EN 55011 lub
CISPR 11. Jest to produkt grupy 2, klasy B.

Grupa 2 oznacza, ze mikrofale wytwarzane sg w celu
ogrzania artykutow spozywczych. Klasa B oznacza, ze
urzgdzenie przeznaczone jest do uzytku domowego.

Dane techniczne

Napiecie znamionowe AC 220-230V, 50 Hz

Zuzycie mocy 1450 W

Maks. moc wyjsciowa 900 W (IEC 60705)
Maks. moc wyjsciowa grilla 1200 W
Czestotliwos¢ mikrofal 2450 MHz
Bezpiecznik 10A

Wymiary (wys./szer./gteb.)

Urzadzenie 382 x 594 x 388 mm
Komora gotowania 208 x 328 x 369 mm
Kontrola wg VDE Tak

Znak CE Tak
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pl Przetestowane w naszym studiu gotowania

[Ell Przetestowane w naszym
studiu gotowania

Rozdziat ten opisuje wiele potraw i optymalne
ustawienia dla kazdej z nich. Zawiera rowniez
wskazowki dotyczgce najkorzystniejszego poziomu
mocy mikrofal w przypadku przyrzadzania
poszczegdlnych potraw. Mozna wigczy¢ same mikrofale
lub w potgczeniu z grillem. Znajduja sie tu takze porady
na temat naczyn i sposobow przygotowywania potraw.

Wskazowki

m Czasy podane w tabelach majg charakter
orientacyjny. Zalezg one od jakosci i wtasciwosci
produktéw spozywczych.

m W tabelach podane sg czesto przedziaty czasowe.
Zaleca sie najpierw ustawi¢ krétszy czas, a w razie
koniecznosci, przestawi¢ na dtuzszy.

m Do wyjmowania goracych naczyn z komory
gotowania zawsze uzywac tapek kuchennych.

Czasami przyrzadzana jest inna ilos¢ potrawy, niz
podano w tabeli. W przypadku korzystania z trybu
mikrofal obowigzuje zasada: podwadjna ilosé - prawie
dwukrotnie dtuzszy czas trwania, potowa ilosci - potowa
czasu.

Naczynia nalezy stawia¢ zawsze na talerzu obrotowym.

W ponizszych tabelach zamieszczono wiele sposobdw
przygotowywania potraw i mozliwosci ustawienia
kuchenki mikrofalowej.

Odpowiednie naczynia

Odpowiednie sg naczynia zaroodporne ze szkta,
ceramiki szklanej, porcelany, ceramiki lub tworzywa
sztucznego. Materiaty te przepuszczajg mikrofale.

Mozna réwniez uzywac naczyn stotowych. Dzieki temu
potraw nie trzeba przektadac¢ do innego naczynia.
Naczynia z dekoracjq ztotg lub srebrng wolno stosowac
tylko woéwczas, gdy producent gwarantuje, ze nadaja
sie do uzycia w kuchenkach mikrofalowych.

Rozmrazanie

watach

Moc mikrofal w

Nieodpowiednie naczynia

Naczynia metalowe nie sg odpowiednie. Metal nie
przepuszcza mikrofal. Potrawy w zamknigetych
pojemnikach metalowych pozostajg zimne.

Uwaga!

Powstajgce iskry: odstep przedmiotu metalowego (np.
tyzki w szklance) od $cianek i drzwi urzadzenia musi
wynosi¢ minimum 2 cm. Iskry moga uszkodzi¢
wewnetrzng szklang powierzchnie drzwi.

Rozmrazanie

Zamrozone produkty wtozy¢ do naczynia bez przykrycia
i ustawi¢ na talerzu obrotowym.

Delikatne czesci, np. udka i skrzydetka kurczaka lub
ttuste czesci pieczeni mozna przykry¢ kawatkami folii
aluminiowej. Folia nie moze dotykac scianek
urzgdzenia. Po uptywie potowy czasu rozmrazania
mozna zdjac¢ folie.

Podczas rozmrazania miesa i drobiu powstaje woda.
Nalezy jg wyla¢ podczas obracania i w zadnym
wypadku nie wykorzystywa¢ do konsumpcji ani nie
dopusci¢ do zetkniecia z innymi produktami
spozywczymi.

Od czasu do czasu potrawe 1 do 2 razy obrdcic¢ lub
zamieszac¢. Duze kawatki nalezy obracac kilka razy.

Rozmrozony produkt nalezy pozostawi¢ w temperaturze
pokojowej na 10 do 20 minut w celu wyréwnania
temperatury. W przypadku drobiu mozna nastepnie
wyjac¢ podroby. Mieso z zamrozonym srodkiem réwniez
nadaje sie do dalszego przyrzadzania.

Porady dotyczace rozmrazania

Po uptywie ustawionego czasu Ustawic¢ dtuzszy czas. Wieksze ilo-
potrawa wcigz nie jest rozmro- Sci i wyzsze potrawy wymagaja
z0na, goraca lub ugotowana. dtuzszego przyrzadzania.

Po uptywie czasu gotowania 0d czasu do czasu zamieszac, a
potrawa jest przegrzana przy nastepnym razem nastawic nizszq
brzegach, natomiast w srodku nie  mac oraz dtuzszy czas trwania.
jest jeszcze gotowa.

Po rozmrozeniu drdb lub migso  Nastepnym razem wybra¢ mniej-

jest z zewnatrz podgotowane, sza moc mikrofal. W przypadku

natomiast w $rodku nadal nieroz-  rozmrazania wigkszej ilosci pro-

mrozone. duktow, nalezy je wielokrotnie
obracac.

Czas trwa-  Wskazowki
nia w minu-
tach

Mieso wotowe, wieprzowe lub cielece w catosci 800 g 180
(zkoscig i bez) 90

15
10-20

Tkg 180
90

20
15-25

1,5 kg 180
90

40

30
20-30



Przetestowane w naszym studiu gotowania pl

Moc mikrofalw  Czas trwa-  Wskazowki
watach nia w minu-

Rozmrazanie

tach

Migso wotowe, wieprzowe, cielece w kawatkach 200 g 180 2 Podczas obracania porozdzielac rozmrozone cze-
lub plastrach 90 4-6 Sci.
500g 180 5
90 510
800 g 180 8
90 10-15
Mieso mielone, mieszane 200¢g 90 10 Zamraza¢ mozliwie na ptasko
500 180 5 Wlielokrotnie obracac, wyja¢ rozmrozone porcje
90 1015 migsa.
800 g 180 8
90 10-20
Drdb lub kawatki drobiu 600g 180 8 Porozdzielac rozmrozone czesci.
90 10-20
1,2 kg 180 15
90 10-20
Filety, kotlety lub ptaty rybne 400g 180 5 Porozdzielac rozmrozone czesci.
90 10-15
Warzywa, np. groszek 3004 180 10-15
Owoce, np. maliny 300g 180 7-10 0d czasu do czasu ostroznie zamieszac, poroz-
500¢ 180 3 dziela¢ rozmrozone porcje.
90 510
Rozmrazanie masta 125¢ 180 1 Catkowicie usung¢ opakowanie.
90 2-3
250 ¢ 180 1
90 34
Chleb w catosci 5004 180 6
90 510
1kg 180 12
90 10-20
Ciasta suche, np. ucierane 5004 90 10-15 Tylko do ciasta bez glazury, Smietany i kremu,
7504 180 5 porozdziela¢ kawatki ciasta.
90 10-15
Ciasta soczyste, np. ciasto z owocami, twaroz- 500 g 180 B Tylko do ciasta bez polewy, Smietany i zelatyny.
kiem 90 1520
750 g 180 7
90 15-20
Podgrzewanie zamrozonych potraw = Potrawy nalezy zawsze przykrywac. W przypadku

braku pasujgcej pokrywki naczynie mozna przykry¢
talerzem lub specjalng folig do kuchenek
mikrofalowych.

Wskazowki
= Wyjac gotowe dania z opakowania. W naczyniach do

kuchenek mikrofalowych potrawy podgrzewajg sie
szybciej i bardziej rGwnomiernie. Podgrzanie réznych
sktadnikéw potrawy moze wymagac zréznicowanego
czasu.

Ptaskie potrawy podgrzewajq sie szybciej niz
wysokie. Potrawy roztozy¢ w naczyniu mozliwie
ptasko. Produktéw nie nalezy uktadac¢ warstwami juz
przy zamrazaniu.

Podczas podgrzewania potrawe nalezy 2-3 razy
zamieszac lub obrdcic.

Po podgrzaniu pozostawi¢ potrawe w komorze na 2
do 5 minut w celu wyréwnania temperatury.

Do wyjmowania naczyn zawsze uzywac rekawic lub
tapek kuchennych.
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pl Przetestowane w naszym studiu gotowania

Podgrzewanie zamrozonych potraw Waga Moc mikrofal w wa-  Czas trwaniaw  Wskazowki
tach minutach
Menu, potrawa na talerzu, potrawa gotowa  300-400g 600 8-11
(2-3 komponenty)
Zupa 400¢ 600 8-10
Potrawy jednogarnkowe 500 g 600 10-13
Plastry lub kawatki miesa w sosie, np. gulasz 500 g 600 12-17 IPr'zy obracaniu kawatki miesa porozdzie-
ac.
Zapiekanki, np. lasagne, cannelloni 450 g 600 10-15
Dodatki, np. ryz, makaron 250 ¢ 600 2-5 Dodaé nieco wody
500 ¢ 600 8-10
Warzywa, np. groszek, brokuty, marchewka 300 g 600 8-10 W naczyniu, na ktérego dnie jest troche
600 g 600 1417 wody.
Szpinak ze $mietang 450 ¢ 600 11-16 Gotowac, nie dodajac wody
Podgrzewanie potraw zawsze nalezy wktadac tyzke do naczynia. W ten

sposdb zapobiega sie zahamowaniu wrzenia.
Uwaga!
Odstep przedmiotu metalowego (np. tyzki w szklance)
od Scianek i wewnetrznej strony drzwi urzadzenia musi
wynosi¢ minimum 2 cm. Iskry moga uszkodzic¢
wewnetrzng szklang powierzchnie drzwi.

Wskazowki

=  Wyjgc gotowe dania z opakowania. W naczyniach do
kuchenek mikrofalowych potrawy podgrzewaja sie
szybciej i bardziej réwnomiernie. Podgrzanie réznych
sktadnikow potrawy moze wymagac zréznicowanego
czasu.

m Potrawy nalezy zawsze przykrywacé. W przypadku
braku pasujgcej pokrywki naczynie mozna przykry¢
talerzem lub specjalng folig do kuchenek
mikrofalowych.

m Podczas podgrzewania potrawe nalezy kilka razy
zamieszac lub obrdéci¢. Kontrolowac¢ temperature.

m Po podgrzaniu pozostawi¢ potrawe w komorze na 2
do 5 minut w celu wyréwnania temperatury.

m Do wyjmowania naczyn zawsze uzywac rekawic lub
tapek kuchennych.

AOstrzeienie — Niebezpieczenstwo poparzenia!
Podczas podgrzewania ptyndw moze dojs¢ do
zahamowania wrzenia. Oznacza to, ze temperatura
wrzenia jest osiggana bez powstawania typowych
pecherzykéw powietrza. Nawet mate wstrzgsniecie
moze spowodowag, ze goracy napoj nagle zaczyna
kipie¢ i rozpryskiwac sie. Podczas podgrzewania ptynu

Podgrzewanie potraw Moc mikrofalw  Czas trwa- Wskazowki
watach nia w minu-
tach
Napoje 200 ml 900 2-3 Whozy¢ tyzke do szklanki, nie przegrzewac napojow alko-
500 ml 900 34 holowych, od czasu do czasu skontrolowaé
Pokarmy dla dzieci, np. butelkizmle- 50 ml 360 ok. %2 Bez smoczka ani pokrywki. Po podgrzaniu nalezy zawsze
kiem 100 ml 360 ok 1 dobrze wstrzasna¢. Koniecznie sprawdzi¢ temperature!
200 ml 360 14
Zupa, 1 filizanka 200¢ 600 2-3
Zupa, 2 filizanki 400 g 600 4-5
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Moc mikrofal w
watach

Podgrzewanie potraw

Przetestowane w naszym studiu gotowania pl

Czas trwa- Wskazowki
nia w minu-

tach

Menu, potrawa na talerzu, potrawa 350-500g 600 4-8
gotowa
2-3 skfadniki)
Mieso w sosie 5004 600 8-11 Plastry migsa porozdzielac
Potrawa jednogarnkowa 400 g 600 6-8
800 g 600 8-11
Warzywa 1504 600 2-3 Dodac nieco wody
300¢ 600 35

Gotowanie potraw

Ptaskie potrawy podgrzewajg sie szybciej niz wysokie.
Dlatego nalezy je uktada¢ w naczyniu mozliwie ptasko.
Produktow nie nalezy uktada¢ warstwami.

Potrawy nalezy przyrzadza¢ w kuchence mikrofalowej
pojedynczo - zawsze w naczyniu z pokrywka. Naczynia
ustawia¢ bezposrednio na talerzu obrotowym. W
przypadku braku pasujgcej pokrywki naczynie mozna
przykry¢ talerzem lub specjalng folig do kuchenek
mikrofalowych.

Smak potraw pozostaje w duzej mierze zachowany.
Dlatego nie nalezy uzywac zbyt duzej ilosci soli i
przypraw.

Po podgrzaniu pozostawi¢ potrawe w komorze
gotowania na 2 do 5 minut w celu wyrdwnania
temperatury.

Do wyjmowania naczyn zawsze uzywac rekawic lub
tapek kuchennych.

Grillowanie:

Nie nagrzewaé urzadzenia przed rozpoczeciem
grillowania. Podczas grillowania drzwi komory
gotowania muszg by¢ zamkniete, a grillowane produkty
utozone na ruszcie.

Ruszt nalezy stawia¢ zawsze na talerzu obrotowym.

Gotowanie potraw

watach

Wyposazenie Moc mikrofal w

Kombinacja grilla i mikrofal:
Jednoczesne stosowanie grilla i mikrofal doskonale
nadaje sie do przyrzgdzania zapiekanek i sufletow.

Naczynie stawia¢ zawsze na talerzu obrotowym i nie
przykrywac potraw.

Do pieczenia uzywac¢ wysokiej formy, co umozliwia
utrzymanie komory gotowania w czystosci.

Do przygotowania zapiekanek i sufletéw uzywac
duzych, ptaskich naczyn. W waskich, wysokich
naczyniach potrawy dtuzej sie piekg i bedg z wierzchu
ciemniejsze.

Nalezy sprawdzi¢, czy naczynia zmieszcza sie do
komory gotowania. Nie moga by¢ zbyt duze, aby nie
uniemozliwi¢ obracania sie talerza obrotowego.

Zawsze ustawia¢ maksymalny czas gotowania. Potrawe
nalezy skontrolowac¢ po uptywie krdotszego czasu
podanego w tabeli.

Mieso nalezy odstawi¢ przed krojeniem na
5 do 10 minut. Dzieki temu sos z miesa rozprowadzi sie
rownomiernie i nie wyptynie podczas krojenia.

Zapiekanki i suflety powinny przez jeszcze przez
5 minut dogotowywac sie w wytaczonym urzadzeniu.

Wartosci podane w tabeli majg charakter orientacyjny i
mogg ulegac¢ zmianie w zaleznosci od wtasciwosci
produktéw spozywczych.

Czas trwaniaw  Wskazowki
minutach

Kurczak, caty, 1,2 kg Naczynie z 600 25-30 Po uptywie potowy czasu obrocic.
pokrywka

Czesci drobiowe, np. Cwiartka kurczaka, Naczyniebez 360 W +[7] 3040 Uktadac skorg do gory, nie obracac

8004 pokrywki na
ruszcie

Skrzydetka kurczaka, marynowane mro- Naczyniebez 360 W + [7] 15-25 Nie obracac

zone, 800 g pokrywki na
ruszcie

Migso wieprzowe bez skory, ok. 750 g,  Naczynie bez 360 W + [~ 40-50 Obracic 1 do 2 razy

np. karkowka pokrywki

Plastry boczku, ok. 8 plastrow Ruszt 180 W + 7] 10-15

Pieczen rzymska, 750 g Naczyniebez 600 20-25 Gotowac bez przykrycia
pOKrywki 360 W+ [T 2535 Maksymalna wysokosc: 6 cm

Ryba, np. filety, 400 g Naczynie bez 600 10-15 Ew. dodac¢ wode, sok z cytryny lub wino
pokrywki

Filet rybny, zapiekany, ok. 400 g Naczyniebez 360 W+ [7] 10-15 Rybe mrozong uprzednio rozmrozic.
pokrywki
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Gotowanie potraw Wyposazenie Moc mikrofalw Czas trwaniaw  Wskazowki
watach minutach
Szaszlyki rybne, 4-5 sztuk Ruszt 180 W + (7] 10-15 Uzywac drewnianych patyczkow do szasziykow
Zapiekanki na stodko, np. zapiekanka ~ Naczyniebez 360 W + [~ 30-35 Maksymalna wysokosc: 5 cm
serowa z owocami 1 kg pokrywki
Zapiekanki pikantne, z surowych sklad-  Naczyniebez 360 W + [~ 30-35 Posypac serem, maksymalna wysokosc: 5 cm
nikow, np. zapiekanka makaronowa, pokrywki
1kg
Zapiekanki pikantne, z gotowanych Naczyniebez 360 W + [~ 30-40 Maksymalna wysokosé: 4 cm
sktadnikow, np. zapiekanka ziemnia- poKrywki
czana, 1kg
Zupy zapiekane, np. zupa cebulowa, 2-  Naczyniebez [~ ok. 15-20
4 filizanki poKrywki
Warzywa, Swieze, 250 g Naczynie z 600 5-10 Warzywa pokroi¢ na kawatki tej samej wielkosci;
pokrywka na 100 g warzyw dodac 1 do 2 tyzek wody;
od czasu do czasu zamieszac.
Warzywa, Swieze, 500 g Naczynie z 600 10-15
pokrywka
Szaszlyki warzywne, 4-5 sztuk Ruszt 180W +[7] 1520 Uzywac drewnianych patyczkow do szasztykow
Ziemniaki, 250 g Naczynie z 600 8-10 Ziemniaki pokroi¢ na kawatki tej samej wielkosci;
pokrywka na 100 g ziemniakow dpdaé 1 do 2 tyzek wody;
Ziemniaki, 500 g Naczyniez 600 1114 0d czasu do czasu zamieszac.
pokrywka
Ziemniaki, 750 g Naczynie z 600 15-22
pokrywka
Ryz,125¢g Naczynie z 900 57 Dodac podwdjng ilos¢ wody.
pokrywka 180 12-15
Ryz, 250 g Naczynie z 900 6-8
pokrywka 180 1518
Chleb tostowy (opiekanie w tosterze), 2-  Ruszt ] 1. strona: ok. 2-4
4 kromki 2. strona: ok. 2-4
Zapiekanie tostow, 2-6 kromek Ruszt ™ 7-10 W zaleznosci od dodatkdow
Owoce, owoce prazone, 500 g Naczynie z 600 9-12
pokrywka
Desery, np. pudding (w proszku) 500 ml Naczynie z 600 6-8 Pudding od czasu do czasu zamieszac 2-3 razy
pokrywka trzepaczka

Porady dotyczace uzytkowania kuchenki mikrofalowej

Nie podajemy wartosci nastawczych dla przygotowywanych potraw.

(Czas gotowania lub pieczenia nalezy wydtuzyc lub skroci¢ zgodnie z nastepu-
jaca reguta;

Podwadjna ilos¢ = prawie podwaojny czas

Potowa ilosci = potowa czasu

Potrawa jest zbyt sucha.

Nastepnym razem nastawic krotszy czas lub nizsza moc mikrofal. Przykryc
potrawe i dodac wiecej wodly.

Po uptywie nastawionego czasu potrawa wcigz nie jest rozmrozona,
goraca lub ugotowana.

Nastawic dtuzszy czas. Wieksze ilosci i wyzsze potrawy wymagajg dtuzszego
przyrzadzania.

Po uptywie czasu gotowania potrawa jest przegrzana przy brzegach,

natomiast w Srodku nie jest jeszcze gotowa.

Od czasu do czasu zamieszac, a nastepnym razem nastawic nizsza moc oraz
dtuzszy czas trwania.

Po rozmrozeniu drdb lub migso jest z zewnatrz podgotowane, nato-
miast w srodku jeszcze nie rozmrozone.

Nastepnym razem wybra¢ mnigjsza moc mikrofal. W przypadku rozmrazania
wiekszej ilosci produktow, nalezy je wielokrotnie obracac.

Skropliny
Na szybie drzwiczek, sciankach wewnetrznych i dnie

komory mogg osadzac sie skropliny. Jest to normalne.

Dziatanie kuchenki mikrofalowej nie jest przez to
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zaktécone. Po zakoriczeniu gotowania skropliny nalezy
wytrzed.



Potrawy testowe pl

Zgodhnie z norma EN 60705:2012, IEC 60705:2010 |
Potrawy testowe EN 60350-1:2013 lub IEC 60350-1:2011

Ponizsze tabele zostaty opracowane dla instytuciji
testujgcych w celull utatwienia testdow urzadzenia.

Gotowanie/pieczenie przy uzyciu mikrofal

Potrawa Moc mikrofal w watach, czas trwania w minutach Wskazdéwka

Mleczko jajeczne, 360 W, 12-17 min + 90 W, 20-25 min Forme z pyrexu 20x25 cm ustawic¢ na talerzu obrotowym.
7504

Biszkopt 600 W, 8-10 min Forme z pyrexu @ 22 cm ustawic¢ na talerzu obrotowym.
Pieczen rzymska 600 W, 20-25 min Forme z pyrexu ustawi¢ na talerzu obrotowym.

Rozmrazanie przy uzyciu mikrofal
Potrawa Moc mikrofal w watach, czas trwania w minutach Wskazowka
Mieso 180 W, 5-7 min + 90 W, 10-15 min Forme z pyrexu @ 22 cm ustawi¢ na talerzu obrotowym.

Kombinacja gotowania i mikrofal
Potrawa Moc mikrofal W, czas trwania w minutach Wskazowki
Zapiekanka ziemniaczana  Grill (7] + 360 W, 35-40 min. Forme z pyrexu @ 22 cm ustawi¢ na talerzu obrotowym.
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EYFolosire conform
destinatiei

Cititi cu atentie aceste instructiuni. Numai
astfel puteti utiliza aparatul corect si in
siguranta. Pastrati instructiunile de utilizare si
de montaj pentru o consultare ulterioara sau
pentru eventuali viitori proprietari.

Acest aparat este destinat doar incorporarii.
Respectati instructiunile speciale de montaj.

Verificati aparatul dupa despachetare. In cazul
unor deteriorari in timpul transportului, nu
conectati aparatul.

Numai un electrician autorizat are permisiunea
sa racordeze aparate fara stecher. In cazul
avariilor datorate unei racordari eronate,
dreptul de garantie este anulat.

Acest aparat este destinat numai gospodariilor
private si uzului menajer. Utilizati aparatul
numai pentru prepararea mancarurilor si a
bauturilor. Supravegheati aparatul in timpul
functionarii. Utilizati aparatul numai in spatii
inchise.

Acest aparat este adecvat pentru o utilizare
pana la o inaltime de maxim 4000 de metri
deasupra nivelului marii.

Acest aparat poate fi folosit de copiii peste
8 ani si de persoane cu capacitafi fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau cu
insuficienta experienta sau cunostinte, numai
sub supravegherea unei persoane
responsabile pentru siguranta acestora sau
daca au fost instruiti referitor la utilizarea in
siguranta a aparatului si au inteles pericolele
care rezulta din aceasta utilizare.

Copiii nu au voie sa se joace cu aparatul.
Curatarea si intretinerea realizate de utilizator
nu vor fi efectuate de catre copii, decéat cu
conditia ca acestia sa aiba varsta de peste
15 ani si sa fie supravegheati.

Copiii mai mici de 8 ani trebuie tinuti la
distanta de aparat si de cablul de racord.
Asezali intotdeauna corect accesoriile in
spatiul de coacere. — "Inainte de prima
utilizare" la pagina 52

Folosire conform destinatiei ro

ENinstructiuni de siguranta
importante

Generalitati

/\ Avertizare — Pericol de incendiu!

= Obiectele inflamabile, depozitate in spatiul
de coacere, se pot aprinde. Nu depozitati
niciodata obiecte inflamabile Tn spatiul de
coacere. Nu deschideti niciodata usa
aparatului daca se produce fum in aparat.
Deconectati aparatul si scoateti stecherul
din priza sau intrerupeti siguranta din
tabloul de sigurante.

= Aparatul se incalzeste puternic. Daca
aparatul va fi instalat intr-o piesa de mobilier
cu usa decorativa, in cazul in care usa este
inchisa se va produce acumulare de
caldura. Utilizati aparatul numai cu usa
decorativa deschisa.

/\ Avertizare — Pericol de electrocutare!

= Reparatiile neautorizate sunt periculoase.
Efectuarea reparatiilor si inlocuirea
cablurilor defecte sunt permise numai
tehnicienilor din unitatea de service
abilitata, instruiti de firma noastra. Daca
aparatul este defect, scoateti stecherul din
priza sau intrerupeti siguranta din tabloul de
sigurante. Chemati unitatea service abilitata.

= Izolatia cablurilor aparatelor electrice se
poate topi la atingerea pieselor fierbinti ale
aparatului. Nu aduceti niciodata cablurile de
racordare ale aparatelor electrice in contact
cu piesele fierbinti ale aparatului.

= Umezeala infiltrata poate provoca o
electrocutare. Nu utilizati aparate de curatat
cu jet sub presiune sau cu jet de abur.

= Patrunderea umiditatii poate provoca
electrocutare. Nu expuneti niciodata
aparatul la caldura si umiditate excesive.
Utilizati aparatul numai in spatii inchise.

= Un aparat defect poate provoca
electrocutare. Nu porniti niciodata un aparat
defect. Scoateti stecherul din priza sau
intrerupeti siguranta de la tabloul de
sigurante. Chemati unitatea service abilitata.

= Aparatul functioneaza cu tensiune inalta. Nu
inlaturati niciodata carcasa.

/\ Avertizare — Pericol de arsuri!

= Aparatul se incalzeste puternic. Nu atingeti
niciodata suprafetele interioare fierbinti ale
spatiului de coacere sau elementele de
incalzire. Lasati intotdeauna aparatul sa se
raceasca. [ineti copiii la distanta.
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ro Instructiuni de siguranta importante

= Accesoriile sau vesela vor deveni foarte
fierbinti. Scoateti intotdeauna accesoriile
sau vasele fierbinti cu ajutorul unei manusi
de bucatarie.

= Vaporii de alcool se pot aprinde in spatiul
de coacere fierbinte. Nu pregatiti niciodata
alimente cu bauturi avand un procent ridicat
de alcool. Utilizati numai cantitati mici de
bauturi cu continut ridicat de alcool.
Deschideti usa aparatului cu precautie.

/\ Avertizare — Pericol de oparire!

= La deschiderea usii aparatului se poate
degaja abur fierbinte. Deschideti usa
aparatului cu precautie. Tineti copiii la
distanta.

= De la apa in spatiul de coacere fierbinte se
pot forma aburi fierbinti. Nu turnati niciodata
apa in spatiul de coacere fierbinte.

/\ Avertizare — Pericol de vatamare!

Geamul zgariat al usii aparatului poate crapa.
Nu folositi razuitoare pentru geamuri, produse
de curatat agresive sau abrazive.

Cuptor cu microunde

/\ Avertizare — Pericol de incendiu!

= Alte utilizari ale aparatului decéat cea
prevazuta sunt periculoase si pot provoca
daune.
Nu este permisa uscarea alimentelor sau
hainelor, incalzirea papucilor de casa,
pernelor cu granule sau cu cereale, a
buretilor, a lavetelor umede si altele
asemanatoare.
De exemplu papucii de casa, pernele cu
granule sau cu cereale incalzite se mai pot
aprinde si dupa cateva ore.Utilizati aparatul
numai pentru prepararea mancarurilor si a
bauturilor.

= Alimentele se pot aprinde. Nu incalziti
niciodata alimente in ambalaje izoterme.
Nu Tncalziti niciodata fara supraveghere
alimente in recipiente din plastic, hartie sau
alte materiale inflamabile.
Nu setati niciodata o putere sau o durata
excesiv de mari la cuptorul cu microunde.
Orientati-va dupa indicatiile din aceste
instructiuni de utilizare.
Nu uscati niciodata alimentele in cuptorul
cu microunde.
Alimentele cu continut scazut de apa, ca
de ex. painea, nu trebuie niciodata
dezghetate sau incalzite la o putere prea
mare a microundelor sau un timp prea
indelungat.
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= Uleiul alimentar se poate aprinde. Nu
incalziti niciodata exclusiv ulei alimentar la
cuptorul cu microunde.

/\ Avertizare — Pericol de explozie!
Lichidele sau alte alimente aflate in recipiente

inchise etans pot exploda. Nu incalziti

niciodata lichide sau alte alimente in recipiente

inchise etans.

/\ Avertizare — Pericol de arsuri!

= Alimentele cu coaja sau pielita dura pot
plesni exploziv in timpul, sau chiar dupa
incalzire. Nu preparati niciodata oua in
coaja si nu incalziti oua fierte tari. Nu
preparati niciodata scoici sau crustacee. In
cazul oualor ochi sau al oualor in pahar,
trebuie ca mai intai sa mtepatl galbenusul.
In cazul alimentelor cu coaja sau pielita
tare, de ex. mere, rosii, cartofi sau
carnaciori, coaja poate crapa. Inainte de
incalzire, intepati coaja sau pielita.

= Caldura nu se distribuie uniform in
mancarea pentru bebelusi. Nu incalziti
niciodata alimentele pentru bebelusi in vase
inchise. Indepartatl intotdeauna capacul sau
tetina. Dupa incalzire, amestecati sau agitali
bine. Verificali temperatura inainte de a oferi
mancarea copilului.

= Alimentele incalzite emit caldura. Vesela se
poate infierbanta foarte puternic. Scoateti
intotdeauna accesoriile sau vasele fierbinti
cu ajutorul unei manusi de bucéatarie.

= In cazul alimentelor inchise intr-un ambalaj
etans, ambalajul poate crapa. Respectati
intotdeauna specificatiile de pe ambalaj.
Scoateti intotdeauna preparatele din spatiul
de coacere cu o manusa de bucatarie.

= In timpul utilizarii, partile accesibile devin
fierbinti. Nu atingeti niciodata partile
fierbinti. Tineti copiii la distanta.

s Alte utilizari ale aparatului decét cea
prevazuta sunt periculoase.
Nu sunt permise uscarea alimentelor sau a
hainelor, incalzirea papucilor, a pernelor
umplute cu cereale sau boabe, buretilor,
lavetelor umede si a altor articole similare.
De exemplu, supraincalzirea papucilor, a
pernelor umplute cu cereale sau boabe, a
buretilor, a lavetelor umede si a altor
articole similare duce la arsuri



/\ Avertizare — Pericol de oparire!

= In cazul incalzirii lichidelor, este posibila
intarzierea fierberii. Aceasta inseamna ca
se atinge temperatura de fierbere fara sa se
produca bulele tipice de vapori. La cea mai
mica miscare a vasului, lichidul fierbinte se
poate revarsa brusc si poate fi improscat.
La incalzire, puneti intotdeauna o lingura in
vas. In acest fel, evitati fenomenul de
intarziere a fierberii.

/\ Avertizare — Pericol de vatamare!

= Geamul zgériat al usii aparatului poate
crapa. Nu folositi razuitoare pentru geamuri,
produse de curatat agresive sau abrazive.

= Vesela neadecvata se poate sparge. Vesela
din portelan si ceramica poate avea orificii
fine in ménere si capac. In spatele acestor
orificii, exista cavitati. Umiditatea care
patrunde in cavitafi poate provoca
spargerea veselei. Utilizati numai vesela
adecvata pentru microunde.

= In cazul functionarii cu microunde, vesela i
recipientele din metal sau vesela cu
ornamente metalice pot duce la formarea
scanteilor. Aparatul poate suferi deteriorari.
In cazul functionarii doar cu microunde, nu
utilizati niciodata recipiente din metal.

s Vesela neadecvata poate cauza deteriorari.
Pentru modul de functionare combinat cu
microunde utilizati intotdeauna materiale
adecvate, precum si temperatura pentru
convectia de aer fierbinte si temperatura
pentru grill adecvate.

= Platanul rotativ din sticla se poate sparge.
Nu loviti niciodata obiecte dure de platanul
rotativ.

= Crapaturile sau fisurile in platanul rotativ din
sticla sunt periculoase. Manevrati platanul
rotativ cu grija.

/\ Avertizare — Pericol de electrocutare!
Aparatul functioneaza cu tensiune inalta. Nu
inlaturati niciodata carcasa.

Instalarea si racordarea ro

/\ Avertizare — Pericol de provocare a unor

daune grave asupra sanatatii!

= In cazul unei curatari deficiente, suprafata
aparatului se poate deteriora. Este posibil
sa iasa energia produsa de microunde.
Curatati aparatul regulat si indepartati
imediat resturile de alimente. Mentineti
intotdeauna curate interiorul cuptorului,
garnitura usii, usa si balamaua usii.
—> "Curatarea" la pagina 58

= Printr-o usa defecta a spatiului de coacere
sau o garnitura defecta a usii poate iesi
energie produsa de microunde. Nu utilizati
niciodata aparatul daca usa spatiului de
coacere sau garnitura usii este avariata.
Chemati unitatea service abilitata.

= La aparatele fara carcasa este emisa
energie produsa de microunde. Nu
indepartati niciodata carcasa. Pentru lucrari
de intretinere sau reparatii, chemati unitatea
service abilitata.

S instalarea si racordarea

Acest aparat este destinat numai pentru gospodariile
particulare.

Acest aparat este destinat numai utilizarii integrat in
mobilierul de bucatarie.

Respectati instructiunile speciale de montaj.

Aparatul este gata de conectare, iar conectarea sa nu
este permisa decét la o prizad cu contact de protectie,
instalatd regulamentar. Sigurania trebuie sa fie de 10
amperi (automat L sau B). Tensiunea retelei trebuie sa
corespunda tensiunii indicate pe placuta de fabricatie.

Instalarea prizei sau inlocuirea cablului de legatura
poate fi efectuata doar de cétre un electrician
specializat. In cazul in care stecherul nu mai este
accesibil dupa montare, trebuie instalat un dispozitiv de
deconectare pe toti polii, cu o distan{a intre contacte de
cel putin 3 mm.

Nu este permisé utilizarea stecherelor multiple, a
regletelor si prelungitoarelor. In caz de suprasolicitare,
exista pericol de incendiu.
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ro Cauzele avariilor

B Cauzele avariilor

Atentie!

m Garnitura foarte murdara: Daca garnitura este
foarte murdara, usa aparatului nu se mai inchide
corect In timpul functionarii. Partea frontala a
mobilierului adiacent poate fi avariata. Mentineti
garnitura intotdeauna curata.

s Functionare cu microunde fara alimente:
Functionarea aparatului fara alimente duce la
suprasarcind. Nu porniti niciodata aparatul fara
alimente in spatiul de coacere. Exceptia o reprezinta
un test scurt pentru vesela.— "Test pentru vesela"
la pagina 54

m Floricele de porumb la microunde: Nu setati
niciodata o putere prea mare a microundelor.
Utilizati maxim 600 Wati. Asezati intotdeauna punga
cu floricele pe o farfurie. Discul poate crapa din
cauza suprasolicitarii.

m Lichidul supraincalzit nu are voie sa patrunda prin
sistemul de actionare a platanului rotativ n interiorul
aparatului. Supravegheati procesul de preparare.
mariti durata daca este necesar.

= Nu folositi niciodatad aparatul cu microunde fara
platanul rotativ.

m Formarea scanteilor: Metalul - de ex. lingura din
pahar - trebuie sa se afle la o distan{d minima de
2 cm fata de peretii cuptorului si de partea interioara
a usii. Scanteile pot distruge sticla din interior a usii.

m Vesela din aluminiu: Nu utilizati veseld din aluminiu
in aparat. Aparatul se va deteriora prin formarea de
scantei.

m Racirea cu usa aparatului deschisa: Lasati spatiul
de coacere sa se raceasca numai inchis. Nu
intepeniti nimic in usa aparatului. Chiar daca usa
este numai intredeschisa, se poate deteriora in timp
suprafata mobilei invecinate.

m Apa condensata in spatiul de coacere: Pe geamul
usii, pe peretii interiori si pe baza cuptorului se poate
forma apa de condens. Acest lucru este normal,
functionarea cuptorului cu microunde nu va fi
afectata. Pentru a evita coroziunea, stergefi
intotdeauna apa de condens dupa fiecare coacere.

B Protectia mediului

Evacuarea ecologica

Evacuati ambalajul in mod ecologic.

Acest aparat este marcat corespunzator
E directivei europene 2012/19/CE in privinta

aparatelor electrice si electronice vechi (waste
mmmm clectrical and electronic equipment — WEEE).

Directiva prescrie cadrul pentru o preluare

inapoi, valabila in intreaga UE, si valorificarea
aparatelor vechi.
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& Familiarizarea cu aparatul

Tn acest capitol sunt prezentate afisajele si elementele
de operare. In afard de aceasta, va veti familiariza cu
diversele functii ale aparatului dumneavoastra.

Indicatie: in functie de tipul aparatului, sunt posibile
diferente de culoare si de detalii.

Panoul de comanda

Prin intermediul panoului de comanda setati diversele
functii ale aparatului dumneavoastra. Afisajul va arata
setarile curente.

Prezentarea generala va aratd panoul de comanda
atunci cand aparatul este conectat, cu o ord curenta
setata.

N
(2]
start ~ (®  stop
90 180 360
600 900 kg
W O M
o (4]

Afisaj
pentru ora curenta si durata de preparare
Selectorul rotativ
pentru setarea orei curente si a duratei de
preparare sau pentru setarea automaticii
programelor

Taste



Sistem de deschidere automata a usii

Elemente de actionare

Aici va este prezentatd in mod succint semnificatia
diferitelor taste. Astfel puteti efectua simplu si direct
setarile aparatului dumneavoastra.

Tastele si semnificatia acestora

Aici va este prezentata in mod succint semnificatia
diferitelor taste.

Taste  Semnificatie

Presiune

Pornire  Pornirea functiondrii

® Setarea orei

stop Oprirea sau intreruperea functiondrii

90 Selectarea puterii de 90 wati pentru microunde
180 Selectarea puterii de 180 wati pentru microunde
360 Selectarea puterii de 360 wati pentru microunde
600 Selectarea puterii de 600 wati pentru microunde
900 Selectarea puterii de 900 wati pentru microunde
kg Selectarea greutatii la programe

Selectarea automaticii programelor

™ Selectarea grill-ului

M Selectarea memoriei

S Deschiderea usii aparatului

Selectorul rotativ

Cu ajutorul selectorului rotativ putefi modifica toate
valorile propuse si de setare.

Selectorul rotativ este escamotabil. Pentru a-l escamota
sau a-l scoate, apasali pe selectorul rotativ.

Deschiderea automata a usii

Usa aparatului se deschide atunci cand actionati
deschiderea automata a usii.Puteti deschide complet
usa aparatului manual.

In cazul unei pene de curent, deschiderea automats a
usii nu functioneaza. Puteti deschide usa manual.

Indicatii

m Daca deschideti usa aparatului in timpul derularii
unui mod de functionare, acesta va fi intrerupt.

m  Cand inchideti usa aparatului, modul de functionare
nu continud automat. Trebuie sa porniti manual
modul de functionare.

m Daca aparatul este deconectat pentru o perioada
mai lunga de timp, usa aparatului se deschide
intarziat.

Ventilator cu aer de racire

Aparatul este prevazut cu un ventilator de racire.
Ventilatorul de racire poate continua sa functioneze si
daca aparatul a fost oprit deja.

Familiarizarea cu aparatul ro

Indicatii

m La functionarea in regim microunde, spatiul de
coacere ramane rece. Totusi, ventilatorul de racire
se conecteaza. El poate continua sa functioneze si
daca functionarea in regim cu microunde este deja
incheiata.

m Pe geamul usii, pe peretii interiori si pe baza
cuptorului se poate forma apa de condens. Acest
lucru este normal, functionarea cuptorului cu
microunde nu va fi afectata. Stergeti apa de condens
dupa preparare.

Modificarea duratei semnalului

Atunci cand aparatul se deconecteaza, se emite un
semnal sonor. Puteti modifica durata acestui semnal
sonor.

Tn acest scop, apasati tasta start timp de cca.
6 secunde.

Noua durata a semnalului va fi preluata.
Este afisata din nou ora curenta.

Sunt posibile:
durata semnalului scurta - 3 sunete
durata semnalului lunga - 30 de sunete.

51



ro Accesorii

Bl Accesorii

Aici dispuneti de o prezentare generald a accesoriilor
din pachetul de livrare si a utilizarii corecte a acestora.

Atentie!

La golirea vasul de gatit aveti grija sa nu deplasati
platanul rotativ. Aveti grija ca platanul rotativ sa fie fixat
corect. Platanul rotativ se poate roti catre stdnga sau
catre dreapta.

Gratar

Gratar pentru prepararea la grill,
de ex. a fripturilor, carnaciorilor
sau a painii prajite sau ca
suprafatd de asezare, de ex.
pentru forme de sufleu plate.

Indicatie: Agezati gratarul pe
platanul rotativ.

Platan rotativ

Indicatie: Nu utilizati aparatul
decat cu platanul rotativ instalat.

Aveti grija ca acesta sa fie fixat
corect. Platanul rotativ se poate
roti catre stanga sau cétre
dreapta.

Inel rulant

Accesorii speciale

Accesoriile speciale pot fi achizitionate de la unitatile
service abilitate, din comertul de specialitate sau pe
internet. In prospectele noastre sau pe internet gasiti o
oferta cuprinzatoare.

Disponibilitatea si posibilitatea de comanda on-line sunt
diferite de la tara la {ard. Va rugam sa consultai
documentatia de vanzare.

Indicatie: Nu orice accesoriu se potriveste la orice
aparat. La cumparare, va rugam sa precizali
intotdeauna identificarea exacta (Nr. E) a aparatului
dumneavoastra. — "Serviciul pentru clienti"

la pagina 60

Veseld pentru prepara-  Pentru prepararea orezului, cartofilor si legu-

rea cu aburi melor
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Einainte de prima utilizare

Aici aflati ce trebuie sa faceli inainte sa preparati
pentru prima data alimente cu aparatul dumneavoastra
cu microunde. Cititi Tn prealabil capitolul Instructiuni de
securitate. — ‘"Instructiuni de siguranta importante"
la pagina 47

Inainte de a putea utiliza noul dumneavoastra aparat,
trebuie sa introduceti corect platanul rotativ. In plus,
curdtati interiorul cuptorului si accesoriile.

Curatarea interiorului cuptorului si
introducerea platanului rotativ

Tnainte de a prepara pentru prima dat& alimente cu
aparatul, curatati interiorul cuptorului si accesoriile.

Platanul rotativ se instaleaza astfel

1. Asezali inelul de rulare a in adancitura din spatiul de
coacere.

2. Fixati platanul rotativ b in piesa de antrenare ¢ din
mijlocul bazei spatiului de coacere.

e

Indicatie: Utilizati aparatul numai cu platanul rotativ
instalat. Aveti grija ca acesta sa fie fixat corect. Platanul
rotativ se poate roti catre stanga sau catre dreapta.

Reglarea orei

Dupa racordarea aparatului sau dupa o eventuala
oprire a curentului, pe panoul de afisaj se aprind trei
zerouri.

1. Apéasati tasta ©.

Pe afisaj apare 2:30" si se aprinde becul

indicator deasupra tastei (©.
2. Setati ora cu selectorul rotativ.
3. Apasati din nou tasta ©.
Ora curenta este setata.

Stingerea afisarii orei
Apasati tasta (O si apoi apasati stop.
Afisarea este stinsa.

Setarea din nou a orei curente

Apé&sati tasta ©.
Pe display apare 12:00. Apoi efectuali setarile dupa
cum a fost descris la punctele 2 si 3.



Modificarea orei curente de ex. de la ora de vara la ora
de iarna

Efectuati setdrile dupa cum a fost descris la punctele 1
pana la 3.

Curatarea interiorului cuptorului si a
accesoriilor

Pentru a indeparta mirosul de aparat nou, incalziti
spatiul de coacere gol, inchis, cu platanul rotativ
introdus.

Aveti grija ca in spatiul de coacere sd nu raméana resturi
de ambalaj, ca de ex. bilute de stiropor. Inainte de
incélzire, stergeti suprafetele lucioase din spatiul de
coacere cu o carpa moale, umeda. Aerisiti bucataria pe
tot parcursul perioadei de incalzire a aparatului.

Grill 10 minute

incalzirea spatiului de coacere
1. Apdsati tasta pentru grill [7].
Pe afisaj apare 10:00 min si se aprinde becul
indicator deasupra tastei [7].
2. Apasati tasta start.
Dupa expirarea timpului, se emite un semnal acustic.
Apasati tasta stop sau deschideti usa aparatului.

Recomandare: Dupa racirea spatiului de coacere,
curatati suprafetele lucioase cu o solutie de apa cu
detergent de vase si cu o laveta.

Curatarea accesoriilor

Curatati temeinic accesoriile cu solutie de detergent de
vase Si cu o lavetd sau cu o perie moale.

Cuptorul cu microunde ro

Microundele va ajuta sa pregatifi, sa incalziti sau sa
decongelati alimentele deosebit de rapid. Puteti utiliza
regimul cu microunde singur sau Tn combinatie cu grill-
ul.

Pentru a folosi microundele in mod optim, respectati
indicatiile cu privire la vesela si orientati-va dupa datele
din tabelele aplicative de la sfarsitul manualului de
utilizare.

Testati, totusi, o dat&, cuptorul cu microunde. incalziti,
de exemplu, o ceasca cu apa pentru ceai.

Luati o ceasca mare, fara decoratiuni aurii sau argintii si
introduceti o linguritd In ea. Asezali ceasca cu apa un
pic in afara pe platanul rotativ.

1. Apasati tasta 900W.

2. Cu selectorul rotativ setati 1:30min.

3. Apdsali tasta start.

Dupa 1minut si 30 de secunde se emite un semnal
sonor. Apa este fierbinte.

Cuptorul cu microunde

AAvertizare — Pericol de oparire!

In cazul incalzirii lichidelor, este posibila intarzierea
fierberii. Aceasta inseamna ca se atinge temperatura de
fierbere fara sa se produca bulele tipice de vapori. La
cea mai mica miscare a vasului, lichidul fierbinte se
poate revarsa brusc si poate fi improscat. La incélzire,
puneti intotdeauna o lingura in vas. In acest fel, evitati
fenomenul de intarziere a fierberii.

Vesela

Nu orice tip de vesela este adecvat pentru microunde.
Pentru ca alimentele dvs. sa se incalzeasca si ca
aparatul s& nu se deterioreze, folositi numai vesela
adecvata pentru microunde.

Vesela adecvata

Este adecvata vesela rezistenta la caldura din sticla,
vitroceramica, portelan, ceramica sau mase plastice
termorezistente.Aceste materiale permit trecerea
microundelor.

Puteti utiliza de asemenea veseld de masa. In acest
mod economisiti timp. Utilizali vesela cu decoratiuni
aurii sau argintii numai daca producatorul garanteaza
ca aceasta este adecvata pentru microunde.

Vesela neadecvata

Vesela din metal nu este adecvata. Metalele nu lasa sa
treaca microundele. Alimentele raman reci in recipiente
metalice inchise.
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ro Prepararea la grill

Atentie!

Formarea scéanteilor: metalul - de ex. lingurita din pahar
- trebuie sa se afle la o distanta minima de 2 cm fata de
peretii interiori ai cuptorului si fatd de partea interioara a
usii. Scanteile pot distruge sticla din interior a usii.

Test pentru vesela

Nu porniti niciodata cuptorul cu microunde fara
alimente. Singura exceptie este testul scurt pentru
vesela.

In cazul in care nu sunteti sigur daca vesela
dumneavoastra este adecvata pentru microunde,
efectuati acest test.

1. Asezali vasul gol timp de 2 minut - 1 minut in
interiorul cuptorului, la putere maxima.

2. Verificati din cand in cand temperatura vasului.

Vasul trebuie sa raméana rece sau la temperatura mainii.

In cazul in care este fierbinte sau dacd apar scantei,
acesta este neadecvat.
Intrerupeti testul.

AAvertizare — Pericol de arsuri!

In timpul utilizarii, partile accesibile devin fierbinti. Nu
atingeti niciodata pariile fierbinti. Tineti copiii la distanta.

Puteri microunde

Puterea de microun- adecvata pentru
de

aow decongelarea alimentelor delicate

180 W decongelare si prepararea in continuare

360 W prepararea carnii si incalzirea alimentelor deli-
cate

600 W incdlzirea si prepararea alimentelor

oo w incalzirea lichidelor

Indicatie: Puterea de microunde de 900 W poate fi
setatd pentru 30 de minute, cea de 600 W pentru 1 ora,
iar celelalte puteri, fiecare pentru 1 ora si 39 de minute.

Setarea regimului cu microunde

Exemplu puterea microundelor 600 de wati, 5 minute
1. Apasati pe puterea de microunde dorita.
Becul indicator de deasupra tastei se aprinde.
2. Reglati o durata de preparare cu ajutorul selectorului
rotativ.

start C) stop

— .01 min

M —

90 180 360

600 900 kg
.

3. Apdsati tasta start.
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Decrementarea duratei de preparare este vizibila pe
afisaj.
Durata de preparare este epuizata

Se aude un semnal sonor. Deschideti usa aparatului
sau apdasali tasta stop. Afisarea orei apare din nou.

Modificarea duratei de preparare

Acest lucru este posibil in orice moment. Modificali
durata de preparare cu ajutorul selectorului rotativ.

intrerupere

Apasali o data tasta Stop sau deschideli usa aparatului.
Functionarea este intrerupta. Se aprinde afisajul de
deasupra simbolului tastei stop. Dupa inchidere,
apasati din nou tasta Start.

Anularea functionarii
Apasati tasta stop de 2 ori sau deschideti usa si apasali
tasta stop o data.

Indicatie: Puteti regla de asemenea mai intai durata si
apoi puterea pentru microunde.

Prepararea la grill

Grill-ul este ideal pentru rumenire si gratinare.

Puteti utiliza grill-ul singur sau Tn combinatie cu
microundele.

Setarea grill-ului

1. Apdsati tasta pentru grill [7].
Se aprinde becul indicator deasupra tastei, iar pe
afisaj apare 10:00 min.

2. Reglali o durata de preparare cu ajutorul selectorului
rotativ.

start [C) stop

90 180 360

600 900 kg - i
« Q!
M -

3. Apasati tasta start.

Decrementarea duratei de preparare este vizibila pe
afisaj.

Durata de preparare este epuizata

Se aude un semnal sonor. Deschideti usa aparatului
sau apasali tasta stop. Afisarea orei apare din nou.

Modificarea duratei de preparare

Acest lucru este posibil in orice moment. Modificali
durata de preparare cu ajutorul selectorului rotativ.



intrerupere

Apasati o data tasta Stop sau deschideti usa aparatului.
Functionarea este intreruptd. Se aprinde afisajul de
deasupra simbolului tastei stop. Dupa inchidere,
apasati din nou tasta Start.

Corectare
Puteti corecta oricaAnd o durata de preparare reglata.

Stergere

Apdsali tasta stop de 2 ori sau deschideti usa si apasati
tasta stop o data.

Setarea microundelor si a grill-ului
Exemplu: 360 W, grill [, 5 minute

1. Apéasati pe puterea de microunde dorita.
Se aprinde becul indicator deasupra tastei, iar pe
afisaj apare 1:00 min.

2. Apasati tasta pentru grill .

start ® stop start C) stop
90 180 360 90 180 360
600 900 kg ) 600 900 kg

M . M

3. Reglati o durata de preparare cu ajutorul selectorului
rotativ.
4. Apasati tasta start.

start [C) stop

90 180 360

=W 600 900 kg
Q\ !
M

Decrementarea duratei de preparare este vizibila pe
afisaj.

Functia Memory (Memorie) ro

Kl Functia Memory (Memorie)

Cu ajutorul memoriei puteti salva setarea pentru un
anumit fel de mancare si il puteli accesa oricand.

Memoria este indicatad atunci cand preparali deosebit
de des un anume fel de méancare.

Memorarea unui program

Exemplu: 360W, 25 de minute

1. Apésati tasta M.
Becul indicator de deasupra tastei se aprinde.

2. Apasati pe puterea de microunde dorita.
Se aprinde becul indicator deasupra tastei, iar pe
afisaj apare 1:00 min.

3. Cu selectorul rotativ reglati durata de preparare.

start [C) stop

90 180 360

600 900 kg

M

4. Confirmati cu tasta M.
Apare din nou ora curenta. Setarea este memorata.

Indicatii

m Puteti memora si numai grill-ul sau grill-ul combinat
Ccu microunde.

= Nu puteti memora succesiv mai multe puteri pentru
microunde.

m Programele automate nu pot fi memorate.

= Puteti memora gi un program pe care doriti s&-|
porniti imediat. In incheiere nu apéasati pe M, ci pe
start.

m Salvare noua in memorie: apasati tasta M. Apar
setarile vechi. Memorati noul program, dupa cum a
fost descris la punctele 1 pana la 4.

Pornirea memoriei

Puteti porni foarte simplu programul memorat. Agezati
preparatul in aparat. Inchideti usa aparatului.

1. Apdsati tasta M.
Se afiseaza setarile memorate.
2. Apasati tasta start.
Decrementarea duratei de preparare este vizibila pe
afisaj.

Durata de preparare este epuizata

Se aude un semnal sonor. Deschideti usa aparatului
sau apasati tasta stop. Afisarea orei apare din nou.

intrerupere

Atingeti o data campul stop sau deschideti usa
aparatului. Functionarea este intrerupta. Se aprinde
afisajul de deasupra simbolului tastei stop. Dupa
inchidere, atingeti din nou campul start.
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ro Programe

Stergere

Apasati tasta stop de 2 ori sau deschideti usa si apasati
tasta stop o data.

EdPrograme

Cu ajutorul programelor, puteti prepara foarte simplu
mancaruri. Selectati un program si introduceti greutatea
preparatului dumneavoastra. Efectuarea setarii optime
este preluata de catre program.

Indicatie: Puteti alege intre 8 programe.

Setarea programului

Dupa ce ati ales un program, efectuali setarile dupa
cum urmeaza:
1. Apaésati in mod repetat tasta (81, pana cand se
afiseaza numarul programului dorit.
Becul indicator de deasupra tastei se aprinde.
2. Apasati tasta kg.
Se aprinde becul indicator deasupra tastei si se
afiseaza o greutate propusa.

start C) stop start ® stop

90 180 360 90 180 360

600 900 kg 600 900 kg «
« M M

3. Setali greutatea alimentului cu ajutorul selectorului
rotativ.
4. Apasati tasta start.

start ® stop

90 180 360

_'1//—‘\'+ 600 900 kg
Q)
= M

Decrementarea duratei pentru programul respectiv este
vizibila pe display.

Durata de preparare este epuizata

Se aude un semnal sonor. Deschideti usa aparatului
sau apasatii tasta stop. Afisarea orei apare din nou.

Corectare
Apasali tasta stop de doua ori si setati din nou.
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intrerupere

Apasali o data tasta Stop sau deschideli usa aparatului.
Functionarea este intrerupta. Se aprinde afisajul de
deasupra simbolului tastei stop. Dupa inchidere,
apasati din nou tasta Start.

Stergere

Apéasalti tasta stop de 2 ori sau deschideti usa si apasali
tasta stop o data.

Indicatii

m In cazul unora dintre programe, dupa un anumit timp
se emite un semnal sonor. Deschideti usa aparatului
si amestecati alimentele, respectiv intoarceli carnea
sau carnea de pasdre. Dupa inchidere, apasati din
nou tasta Start.

m Puteli solicita afisarea numarului programului si a
greutatii cu 8], respectiv kg. Valoarea solicitata
apare pe display timp de 3 secunde.

Decongelarea cu automatica programelor

Cu cele 4 programe de decongelare puteti decongela
carne, pasare si paine.

Indicatii

m Pregatirea alimentelor
Utilizati alimente care au fost congelate si depozitate
la-18 °C, in pachete pe céat posibil de plate si
portionate.

In principiu scoateti alimentul de decongelat din
ambalaj si cantariti-l. Aveli nevoie de greutate pentru
a seta programul.

m La decongelarea carnii si cérnii de pasére se
formeaza lichid. Indepartati-l cand intoarceti carnea
si in niciun caz nu il utilizati si nu il aduceti in contact
cu alte alimente.

= Vesela
Asezati alimentul pe un vas adecvat pentru
microunde, plat, de ex. o farfurie din sticla sau din
portelan si nu acoperiti cu capac.

= Timp de odihna
Lasati alimentul decongelat sa stea inca 10 pana la
30 de minute pentru egalizarea temperaturii.
Bucatile mari de carne trebuie lasate mai mult timp
decét cele mici. Desprindeli bucdtile plate de carne
unele de altele si carnea tocata Thainte de a le lasa
sa stea.

Dupé aceea puteti pregati mai departe alimentele,
chiar daca bucétile groase au eventual interiorul inca
putin congelat. In cazul pasarilor, puteti scoate acum
maruntaiele.



= Semnal sonor
In cazul unora dintre programe, dupa un anumit timp
se aude un semnal sonor. Deschideti usa aparatului
si desfaceli alimentele in bucati, respectiv intoarceti
carnea sau pasarea. Dupa inchidere, apasati tasta
Start.

Nr. program Vesela Interval de greu-
tate in kg
Decongelare
P01 Carne tocatd deschis  0,20-1,00

P02 Bucdti de carne  deschis  0,20-1,00

P03 Pui, bucdti de pui  deschis  0,40-1,80

P04 Paine deschis  0,20-1,00

Preparare cu automatica programelor

Cu ajutorul celor 3 programe de preparare puteti
pregati orez, cartofi sau legume.

Indicatii

= Vesela
Preparati alimentul in mod obligatoriu intr-un vas
adecvat pentru microunde, cu capac. Pentru orez,
este bine s& utilizati o forma mare, Tnalta.

m Pregatirea alimentelor
Cantariti alimentul. Aveti nevoie de greutate pentru a
seta programul.
Orez:
Nu utilizati orez in punga de fierbere. Adaugati
cantitatea de apé necesarg, in conformitate cu_
indicatiile producatorului, inscrise pe ambalaj. In
mod normal, aceasta reprezinta de doua pana la de
trei ori cantitatea de orez.
Cartofi:
Pentru cartofi natur, taiati cartofii proaspeti in bucati
mici si egale. Pentru fiecare 100 g de cartofi natur
adaugati o lingurd de apa si putina sare.
Legume proaspete:
Cantariti legumele proaspete, curatate. Taiali
legumele in bucati mici si egale. Pentru fiecare
100 g de legume adaugati o lingurd de apa.

= Semnal sonor
Pe parcursul programului, dupa un anumit timp se
emite un semnal sonor. Amestecati preparatul.

= Timp de odihna
La terminarea programului, amestecati preparatul
inca o data. Lasati-l sa steainca 5 pandla 10 minute
pentru egalizarea temperaturii.
Rezultatele preparéarii depind de calitatea si natura
alimentului.

Programe ro

Program de preparare Combi

Indicatii
= Vesela

Preparati alimentele intr-un vas nu prea mare,
termorezistent, adecvat pentru microunde.
Pregatirea alimentelor

Scoateti alimentele din ambalaj si cantariti-le. Daca
nu puteti introduce cantitatea exacta, rotunjiti in sus
resp. In jos.

Timp de odihna

Dupa derularea programului, Idsati alimentele sa
stea inca 5 pana la 10 minute, in vederea egalizarii
temperaturii.

Nr. program Vesela Interval de greu-

tate in kg
Program Combi

Sufleu congelat, deschis 04-09
P08 inalt de pana la
3cm

Nr. program Vesela Interval de greu-
tate in kg
Preparare
P05 Orez Cu capac 0,05-0,2
P06 Cartofi Cu capac 0,15-1,0
P07 Legume Ccu capac 0,15-1,0

57



ro Curatarea

Curatarea

La o intretinere si curatare minutioase, aparatul dvs. va
arata bine si va fi functional un timp indelungat.
Modalitatea de intretinere si curdtare corecta a
aparatului este descrisa aici.

AAvertizare — Pericol de arsuri!

Aparatul se incalzeste puternic. Nu curatati niciodata
aparatul imediat dupa deconectare. Lasati aparatul sa
se raceasca.

AAvertizare — Pericol de electrocutare!

Umezeala infiltrata poate provoca o electrocutare. Nu
utilizati aparate de curatat cu jet sub presiune sau cu jet
de abur.

AAvertizare — Pericol de vatamare!

Geamul zgériat al usii aparatului poate crapa. Nu folosili
razuitoare pentru geamuri, produse de curatat agresive
sau abrazive.

AAvertizare — Pericol de provocare a unor daune
grave asupra sanatatii!

In cazul unei curatari deficiente, suprafata aparatului se
poate deteriora. Este posibil sa iasa energia produsa de
microunde. Curatati aparatul regulat si indepartali
imediat resturile de alimente.— "Produse de curdtare”
la pagina 58

AAvertizare — Pericol de electrocutare!
Nu scufundati niciodata aparatul in apa si nu il curatati
sub jet de apa.

Indicatie: Puteti indepérta foarte simplu mirosurile
nepldcute, ca de ex. dupd prepararea pestelui. Puneti
céateva picaturi de zeama de lamaie Intr-o ceasca cu
apa. Introduceti intotdeauna o lingura in vas, pentru a
evita Intarzierea fierberii. Incalziti apa timp de 1 pana la
2 minute la puterea maxima a microundelor.

Produse de curatare

Pentru ca diferitele suprafete sa nu se deterioreze din
cauza unor produse de curafare inadecvate, respectati
datele din tabel.

Nu utilizati

m agenti de curdtare caustici sau abrazivi.

m razuitoare pentru geamuri sau metal pentru
curatarea geamurilor usii.

m razuitoare pentru geamuri sau metal pentru
curatarea garniturii de etansare a usii.

m bureli abrazivi duri.

m agenti de curdtare cu continut mare de alcool.

Spalati bine lavetele inainte de utilizare.
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Zona Produse de curatare
Masca fatd aapara-  Solutie fierbinte de apa cu detergent de vase:
tului curdtati cu o lavetd si uscati cu un servet

moale. Nu utilizati pentru curdtare razuitoare
pentru geamuri sau metal.

Masca aparatului cu  Solutie fierbinte de apa cu detergent de vase:

otel inoxidabil curdtati cu o lavetd si uscati cu un servet
moale. Inlaturati imediat depunerile de calcar,
grasime, amidon sau albus de ou. Sub aseme-
nea pete se poate forma coroziune. La unitétile
service abilitate sau in comertul de specialitate
se gasesc produse de curatare speciale pentru
otel inoxidabil. Nu utilizati pentru curétare pro-
duse de curdtat pentru geamuri, razuitoare
pentru metal sau geamuri.

Spatiul de coacere
din otel inoxidabil

Solutie fierbinte de apd cu detergent de vase

sau solutie de otet: curdtati cu o laveta si uscati
cu un servet moale. Nu utilizati spray-uri pentru
cuptoare si nici alti agenti de curatare agresivi
sau abrazivi. Nici buretii de stergere prin fre-

care, buretii aspri sau cei pentru cratite nu sunt
adecvati. Aceste produse pot zgéria suprafata.
Lasati suprafefele interioare sa se usuce bine.

Adancitura dininteri-  Lavetd uscatd: Este interzisa patrunderea apei

orul cuptorului prin sistemul de actionare a platanului rotativ
in interiorul aparatului. Uscafi sistemul de acti-
onare a platanului rotativ cu o laveta moale.

Platanul rotativ siine- Solutie fierbinte de apd cu detergent de vase:

ul rulant Cand introduceti din nou platanul rotativ,
acesta trebuie s& se fixeze corect.
Gratar Solutie fierbinte de apd cu detergent de vase:

fnmuiafi si curétati cu o lavetd sau cu o perie,
nu frecati. Nu utilizati pentru curdtare razui-
toare pentru metal sau geamuri.

Geamurile usilor Solutie de curdtat sticla: Curdtati cu o lavetd.

Nu folositi razuitoare pentru geamuri.




Bl Ce-i de facut in caz de
defectiune?

Daca intervine un deranjament, de multe ori este din
cauza unui lucru minor. Inainte sa va adresati unitatii de
service abilitate, va rugam sa incercali sa remediati
singuri deranjamentul cu ajutorul tabelului.

Recomandare: Daca la un moment dat nu va iese bine
un preparat, consultati capitolul urmator. Acolo veli gasi

Tabel de defectiuni
Defectiune

Cauza posibila

Ce-i de facut in caz de defectiune? ro

multe sugestii si recomandari pentru a realiza setari
optime.— "Testate pentru dumneavoastra in studioul
nostru gastronomic" la pagina 61

AAvertizare — Pericol de electrocutare!

Reparatiile neautorizate sunt periculoase. Efectuarea
reparatiilor si inlocuirea cablurilor defecte sunt permise
numai tehnicienilor din unitatea de service abilitata,
instruiti de firma noastra. Daca aparatul este defect,
scoateti stecherul din priza sau intrerupeti siguranta din
tabloul de sigurante. Chemati unitatea service abilitata.

Solutionare / recomandari

Aparatul nu functioneaza Fisa nu este introdusa in priza

Conectati aparatul la reteaua de curent

Pana de curent

Verificati daca celelalte aparate din bucatérie functio-
neaza

Sigurantd defecta

Verificati la panoul de sigurante dacd siguranta cores-
punzdtoare aparatului este functionald

Eroare de operare

Deconectati siguranta aparatului din tabloul siguran-
telor si reconectati-o dupad cca. 10 de secunde

Pe afisaj se aprind trei zerouri. Pana de curent

Setati din nou ora.

Aparatul nu este in functiune. Pe afisaj Selectorul rotativ a fost actionat din greseald.

Apdsati tasta "stop".

apare o duratd de preparare.

Dupa realizarea setdrii, nu a fost apdsatd tasta "start". Apdsali tasta "start" sau stergeti setarea cu tasta

"StOp".

Microundele nu functioneazé. Usa nu a fost inchisa complet.

Verificati dacd s-au blocat in usa resturi de alimente
sau un corp strain.

Nu a fost apdsata tasta "start".

Apdsati tasta "start".

Alimentele se incdlzesc mai incet

Afost setatd o putere a microundelor prea micd.

Alegeti 0 putere mai mare a microundelor.

decat de obicei
de obicei.

Afost introdusa in aparat o cantitate mai mare decat ~ Cantitate dubld - timp dublu.

Alimentele au fost mai reci decat de obicei.

Amestecati sau intoarceti alimentele pe parcurs.

Platanul rotativ produce un sunet de  Murdarie sau corpuri stréine in sistemul de actionare  Cur&tati inelul rulant si adancitura din spatiul de coa-

zgariere sau abraziv. a platanului rotativ.

cere.

Functionarea cu microunde a fost
anulaté fard un motiv vizibil.

Functionarea cu microunde prezintd o defectiune.

Dacd aceastd eroare apare in mod repetat, apelati uni-
tatea de service abilitata.

Pe afisaj se afla un "M". Aparatul este in modul Demo

Mentineti apasate tasta “start” si tasta “stop” cca.
7 secunde. Modul Demo este dezactivat.
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ro Serviciul pentru clienti

VA Serviciul pentru clienti

Daca aparatul necesita reparatii, unitatile noastre de
service va stau la dispozitie. Noi gasim intotdeauna o
solutie potrivitd, chiar si pentru a evita o vizita inutila a
personalului unitatii service.

Numarul E si numarul FD

Cand sunati, va rugam sa indicati numarul de produs
(nr. E) si numarul de fabricatie (nr. FD) complete, pentru
a va putea oferi asistenta calificatd. Placuta de
fabricatie cu numerele se afla in dreapta atunci cand
deschideti usa spatiului de coacere.

Date tehnice

@ | E-Nr FD: ZNr |

Type:

Tensiunea de intrare CA 220-230 V50 Hz
Consum de putere 1450 W

Puterea max. de iesire 900 W (IEC 60705)
Puterea max. de iesire grill 1200 W

Frecventa de microunde 2450 MHz

Siguranta 10A

Dimensiuni (I/1/A)

- Aparatul 382 x594 x 388 mm
- Spatiul de coacere 208 x 328 x 369 mm
Verificat VDE Da

Marcaj CE Da

Pentru a nu fi obligat, la nevoie, sa cautaii prea mult,
puteti sa inregistrali aici datele aparatului
dumneavoastra si numarul de telefon al unitatii service
abilitate.

Nr.E Nr. FD

Unitatile service abilitate =

Tineti cont de faptul ca deplasarea personalului unitatii
service abilitate Tn cazul unei operari eronate implica
costuri si In perioada de garantie.

Comanda de reparatie si consultanta in caz de
defectiune

Datele de contact ale tuturor tarilor le gasiti in lista de
servicii pentru clienfi anexata.

Aveli incredere in competenta producatorului. Astfel noi
ne asiguram, ca reparaiia se face de tehnicieni de
service scolarizati, care sunt dotati cu piese de schimb
originale pentru aparatul dvs.

Acest aparat corespunde normei EN 55011 resp.
CISPR 11. Este un produs din grupa 2, clasa B.

Grupa 2 inseamna ca microundele sunt generate in
scopul Incalzirii alimentelor. Clasa B indica faptul ca
aparatul este adecvat pentru mediul casnic privat.
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Testate pentru dumneavoastra in studioul nostru gastronomic ro

Bl Testate pentru
dumneavoastra in studioul
nostru gastronomic

Aici gasiti o selectie de preparate si setarile optime
pentru acestea. Va aratam care putere a microundelor
este cea mai potrivita pentru preparatul dumneavoastra.
Puteti utiliza regimul cu microunde solo, adica singur
sau in combinatie cu grill-ul. Aici obtineti recomandatri
cu privire la vesela si preparare.

Indicatii

m Datele din tabele, referitoare la timpi reprezinta
valori orientative. Acestea depind de calitatea si de
natura alimentelor.

m In tabele sunt indicate des domenii de timp. Reglati
intai un timp mai scurt si prelungiti-l, daca este
necesar.

m Utilizati intotdeauna servete de vase, cand scoateti
vesela fierbinte din interiorul cuptorului.

Este posibil sa aveli alte cantitati decéat cele indicate in
tabele. Pentru regimul de functionare cu microunde,
este valabila o regula generala: cantitate dubla - timp
aproape dublu, juméatate din cantitate - jumatate din
timp.

Asezali vesela intotdeauna pe platanul rotativ.

In tabelele urmétoare veti gasi multe posibilitéti si valori
de setare pentru cuptorul cu microunde.

Vesela adecvata

Este adecvata vesela rezistenta la caldura din sticla,
vitroceramica, portelan, ceramica sau mase plastice
rezistente la temperaturd. Aceste materiale permit
trecerea microundelor.

Puteti utiliza de asemenea veseld de masa. In acest
mod economisiti timp. Utilizali vesela cu decoratiuni
aurii sau argintii, numai daca producatorul garanteaza
ca aceasta este adecvata pentru microunde.

Vesela neadecvata

Vesela din metal nu este adecvata. Metalele nu lasa sa
treaca microundele. Alimentele raman reci in recipiente
metalice inchise.

Decongelare

Greutate Puterea microun- Durata de
delor in Wati

Atentie!

Formarea scénteilor: metalul - de ex. lingurita din pahar
- trebuie sa se afle la o distanta minima de 2cm fata de
peretii cuptorului si fata de partea interioara a usii.
Scanteile pot distruge sticla din interior a usii.

Decongelare

Asezali alimentele congelate intr-un recipient deschis
pe platanul rotativ.

Puteti acoperi cu folie de aluminiu bucalile sensibile,
cum ar fi de ex. pulpele si aripile de pui sau marginile
grase ale fripturii. Nu este permis ca folia sa atinga
perelii cuptorului. La jumatatea timpului de
decongelare, puteti scoate folia de aluminiu.

La decongelarea carnii si carnii de pasare se formeaza
lichid. Indepartati-l cand intoarceti carnea si in niciun
caz nu il folositi sau nu 1l aduceti in contact cu alte
alimente.

Pe parcurs intoarceti sau amestecati preparatele 1 data
sau de 2 ori. Bucatile mari trebuie intoarse de mai multe
ori.

Lasati alimentul decongelat sa stea la temperatura
camerei inca 10 pana la 20 de minute pentru
egalizarea temperaturii. In cazul carnii de pasare, puteti
scoate maruntaiele. Carnea poate fi pregatita chiar
daca are interiorul inca putin congelat.

Recomandari cu privire la decongelare

Dupa scurgerea timpului indicat,  Reglafi un timp de preparare mai

alimentul nu este incd decongelat, lung. Cantitdtile mai mari si ali-

fierbinte sau preparat. mentele mai groase au nevoie de
mai mult timp.

La sféarsitul timpului de preparare, Amestecati din cand in cand si
alimentul este supraincalzit pe selectati la urméatoarea utilizare o
margine, dar in mijloc nu este putere mai redusa si un timp de
gatainca. preparare mai lung.

Dupd decongelare, carnea de Selectati o putere de microunde

pasdre sau carnea este coaptd la  mai redusa la urmédtoarea utili-

exterior, dar in interior nu este zare. De asemenea, intoarceti de

incd decongelata. mai multe ori alimentul care tre-
buie sa fie decongelat.

Observatii
preparare in
minute

15
10-20

20
15-25

Carne intreaga de vitd, vitel sau porc (cu sifara 800 g 180
03) 90
1kg 180
90
1,5 kg 180
90

30
20-30
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Decongelare Greutate Puterea microun- Duratade  Observatii
delor in Wati preparare in
minute
Bucdti sau felii de carne de vitd, vitel sau porc 200 g 180 2 cand intoarceti, desprindeti bucdtile decongelate
90 4-6
5004¢ 180 5
90 510
8004¢ 180 8
90 10-15
Carne tocatd, amestecatd 2004 90 10 congelati pe cét posibil in pachete plate
500 180 5 intoarcei dg mai multe ori, scoateti carnea deja
90 10-15 decongelata
8004¢ 180 8
90 10-20
Pasdre sau bucati de pasére 600 g 180 8 desprindeti bucatile decongelate
90 10-20
1,2 kg 180 15
90 10-20
File, medalion sau felii de peste 4004 180 ) desprindeti bucatile decongelate
90 10-15
Legume, de ex. mazare 3004 180 10-15
Fructe, de ex. zmeurd 30049 180 7-10 amestecati din cand in cand, desprindeti bucétile
500 180 8 deja decongelate
90 510
Unt, dezghetare 125¢ 180 1 Tndepértati complet ambalajul
90 2-3
25049 180 1
90 34
Péaine intreaga 5004 180 6
90 510
1kg 180 12
90 10-20
Prajituri uscate, de ex. pandispan 500¢ 90 10-15 numai pentru prdjituri fard glazurd, friscd sau
7504 180 5 cremd, desprindeti bucdtile de prajiturd unele de
90 1015 altele
Prajituri insiropate, de ex. prajituri cu fructe, cu 500 g 180 B numai pentru prajituri fard glazura, frisca sau gela-
branza de vaci 90 1520 tind
7509 180 7
90 15-20

incalzirea alimentelor congelate

Indicatii
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Scoateti mancarurile gata preparate din ambalaj.
Acestea se incdlzesc mai repede si mai uniform in
vesela adecvata pentru microunde. Diversele
componente ale alimentelor se pot incélzi cu viteze
diferite.

Alimentele feliate se incalzesc mai rapid decét cele
groase. Repartizati din acest motiv alimentele cét
mai plan in veseld. Nu asezali alimentele la congelat
unele peste altele.

Acoperiti intotdeauna alimentele. Daca nu aveti un
capac corespunzator pentru vesela, utilizati o farfurie
sau folie speciala pentru microunde.

Pe parcurs, amestecati, respectiv intoarceti
alimentele de 2 pana la 3 ori.

Lasali preparatele sa se odihneasca inca 2 pana la
5 minute dupa incalzire, pentru egalizarea
temperaturii.

Utilizati intotdeauna manusi sau lavete pentru oale
atunci cand scoateli vesela.



Testate pentru dumneavoastra in studioul nostru gastronomic ro

Incilzirea alimentelor congelate Greutate  Putereamicroundelor Durata de prepa- Observatii
in Wati rare in minute
Meniu, portii de mancare, mancéruri gata 300-400g 600 8-11
preparate
(2-3 componente)
Supa 400 ¢ 600 810
Tocana 5009 600 10-13
Felii sau bucati de carne cu sos, de ex. gulas 500 g 600 12-17 cand amestecati, desprindeti bucdtile de
carne una de alta
Sufleuri, de ex. lasagna, cannelloni 450 ¢ 600 10-15
Garnituri, de ex. orez, paste 250 g 600 2-5 adaugati putin lichid
50049 600 810
Legume, de ex. mazare, broccoli, morcovi 300¢g 600 8-10 adéuggti apd in vas cat sd acopere baza
600 g 600 1417 acestuia
Spanac cu smantand 450 ¢ 600 11-16 preparafi fard a adauga apd
incalzirea alimentelor puneti intotdeauna o lingura in vas. In acest fel, evitati

fenomenul de intarziere a fierberii.
Atentie!
Metalul - de ex. lingura din pahar - trebuie sa se afle la o
distantd minima de 2cm fata de peretii cuptorului si de
partea interioara a usii. Scanteile pot distruge sticla din
interior a usii.

Indicatii

m Scoateti mancarurile gata preparate din ambalaj.
Acestea se incalzesc mai repede si mai uniform in
vesela adecvata pentru microunde. Diversele
componente ale alimentelor se pot incéalzi cu viteze
diferite.

m Acoperiti iIntotdeauna alimentele. Daca nu aveii un
capac corespunzator pentru recipient, utilizati o
farfurie sau folie speciala pentru microunde.

m Pe parcurs, amestecati, respectiv intoarcefi
alimentele de mai multe ori. Controlati temperatura.

m L3satli preparatele sa se odihneasca inca 2 pana la
5 minute dupa incélzire, pentru egalizarea
temperaturii.

m Utilizati intotdeauna manusi, respectiv lavete pentru
oale atunci cand scoateti vesela.

AAvertizare — Pericol de oparire!

In cazul incalzirii lichidelor, este posibila intarzierea
fierberii. Aceasta inseamna ca se atinge temperatura de
fierbere fara sa se produca bulele tipice de vapori. La
cea mai mica miscare a vasului, lichidul fierbinte se
poate revdrsa brusc si poate fi improscat. La incélzire,

Incélzirea alimentelor Greutate  Puterea microun- Duratade  Observatii
delor in Wati prepararein
minute

Bauturi 200 ml 900 2-3 Introduceti lingurita in pahar, nu supraincdlziti bauturile

500 ml 900 34 alcoolice; controlati din cand in cand
Mancare pentru bebelusi, de ex. sticlufe 50 ml 360 cca. 2 fard tetind sau capac. Agitati intotdeauna bine dupd incal-
de lapte 100 ml 360 cca 1 zire. Controlati neaparat temperatural

200 ml 360 12
Supa 1 ceasca 2004 600 2-3
Supa 2 cegti 400¢ 600 4-5

63



ro Testate pentru dumneavoastra in studioul nostru gastronomic

Incalzirea alimentelor Greutate  Puterea microun- Duratade  Observatii
delor in Wati prepararein
minute

Meniu, portii de mancare, mancaruri 350-500g 600 4-8
gata preparate
2-3 componente)
Carne in sos 500 ¢ 600 8-11 Separatiintre ele feliile de carne
Tocand 400 g 600 6-8

800¢ 600 811
Legume 150 ¢ 600 2-3 adaugati putin lichid

300¢ 600 FB

Prepararea alimentelor

Alimentele feliate sunt gata mai rapid decét cele
groase. Repartizali din acest motiv alimentele cat mai
plan in veseld. Nu asezati alimentele unele peste altele.

Gatifi mancarea singura in cuptorul cu microunde -
functionare Tntotdeauna in veseld acoperitd. Asezati
vesela direct pe platanul rotativ. Daca nu aveti un capac
corespunzator pentru veseld, utilizati o farfurie sau folie
speciala pentru microunde.

Gustul propriu al alimentelor se pastreaza considerabil.
Din acest motiv, puteti utiliza cu economie sarea i
condimentele.

Lasali alimentele s& se odihneasca inca 2 pana la
5 minute dupa preparare, pentru egalizarea
temperaturii.

Utilizati intotdeauna manusi, respectiv lavete pentru
oale atunci cand scoateti vesela.

Preparare la grill:
Preparati intotdeauna la grill pe gratar, cu usa spatiului
de coacere inchisa si nu preincalziti.

Asezati intotdeauna gratarul pe platanul rotativ.
Puterea mi-

Prepararea alimentelor Accesorii

croundelor in

Wati

Grill si microunde combinate:
Regimul de functionare combinata este deosebit de
adecvat pentru sufleuri si gratenuri.

Asezali intotdeauna vasul pe platanul rotativ si nu
acoperiti preparatele.

Folositi pentru prajire o forma inalta. Astfel, interiorul
cuptorului ramane mai curat.

Pentru sufleuri si gratenuri utilizafi un vas mare, plat. In
vasele Tnguste si inalte, alimentele au nevoie de mai
mult timp si devin mai inchise la culoare la suprafata.

Verificali daca vasul dumneavoastrd incape in interiorul
cuptorului. Este bine sa nu fie prea mare, platanul
rotativ trebuie sa se mai poata roti.

Setali intotdeauna timpul maxim de preparare. Verificati
preparatul dupa timpul mai scurt indicat.

Tnainte de a o taia, |asali carnea sa mai stea inca
5 pana la 10 minute. Astfel, zeama de carne se va
dispersa uniform si nu va curge in momentul taierii.

Lasati sufleurile si gratenurile sa se mai prepare inca
5 minute In aparatul deconectat.

Valorile indicate In tabel sunt valori orientative, care pot
varia in functie de natura alimentului.

Durata de prepa- Observatii
rare in minute

Puiintreg, 1,2 kg veseld acope- 600 25-30 intoarceti la jumatatea timpului
ritd
Bucdti de pui, de ex. sferturi de pui, veseld desco- 360 W + [ 30-40 asezali cu partea cu piele in sus; nu intoarceti
800 g peritd pe gra-
tar
Aripioare de pui, marinate, congelate, ~ vesela desco- 360 W + [~ 1525 nu intoarceti
800¢ peritd pe gra-
tar
Carne de porc fard sorici cca. 750 g, de  veseld neaco- 360 W + [7] 40-50 intoarceti 1 datd pana la de 2 ori
ex. ceafd perita
Felii de bacon, cca. 8 felii Gratar 180 W + [ 10-15
Friptura din carne tocatd, 750 g veselda neaco- 600 20-25 preparati neacoperit
perita 360 W+ 7] 25-35 inaltime maxim 6 cm
Peste, de ex. fileuri de peste 400 g veselda neaco- 600 10-15 eventual adaugati apd, suc de 1dmaie sau vin
perita
File de peste, gratinat, cca. 400 g veseld neaco- 360 W + [~ 10-15 decongelati in prealabil pestele congelat
perita
Frigarui de peste, 4-5 bucdti Gratar 180 W + 7] 10-15 Folositi frigdrui din lemn
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Prepararea alimentelor Accesorii Puterea mi- Durata de prepa- Observatii
croundelor in rare in minute
Wati
Sufleuri dulci, de ex. sufleu din branza  veseld neaco- 360 W + [ 30-35 indltime maxim 5 cm
quark cu fructe 1 kg peritd
Sufleuri picante, din ingrediente crude,  veseld neaco- 360 W + [ 30-35 presdrati branza, indltime maxim 5 cm
de ex. sufleu de fidea, 1 kg perita
Sufleuri picante, din ingrediente prepa-  veseld neaco- 360 W + [7] 3040 indltime maxim 4 cm
rate, de ex. cartofi gratinati, 1 kg peritd
Supd gratinatd, de ex. supé de ceapd, 2- veseld neaco- [~ cca. 15-20
4 cani peritd
Legume, proaspete, 250 g veseld acope- 600 510 Taiati legumele in bucafi egale;
ritd pentru fiecare 1009 de legume, addugati 1 pand la
2 linguri de apa;
amestecati din cand in cand
Legume, proaspete, 500 g veseld acope- 600 10-15
rita
Frigarui de legume, 4-5 bucdti Gratar 180 W + (7] 15-20 Folositi frigdrui din lemn
Cartofi, 250 g veseld acope- 600 8-10 Taiati cartofii in bucti egale;
ritd pentru fiecare 100g, addugati 1 pand la 2 linguri
: = de apa;
Cartofi, 500 la acope- 600 11-14 A
ot g \r/if[;ése ope amestecati din cand in cand
Cartofi, 750 g veseld acope- 600 15-22
rita
Orez, 125¢ veseld acope- 900 57 addugali o cantitate dubla de lichid
rita 180 1245
Orez, 250 ¢ veseld acope- 900 6-8
ritd 180 15-18
Paine toast (prajire preliminard), 2-4 felii Gratar ] peoparte:cca.2- -
4
pe cealaltd parte:
cca. 2-4
Péine prédjitd, gratinatd, 2-6 felii Gratar ] 7-10 in functie de stratul de umpluturd
Fructe, compot, 500 g veseld acope- 600 9-12
rita
Deserturi, de ex. budincd (instant) veseld acope- 600 6-8 Pe parcurs, amestecati bine budinca de 2 pand la
500 ml rita 3 oricu telul

Recomandari pentru cuptorul cu microunde

Nu gasiti nicio indicatie de setare pentru cantitatea de alimente pregd-  Prelungiti sau scurtati timpii de preparare dupé urmatoarea reguld empirica:

fita. Cantitate dubld = timp aproape dublu
jumdtate din cantitate = jumatate din timp
Alimentul este prea uscat. La urmatoarea utilizare reglati un timp de preparare mai scurt sau o putere

de microunde mai redusa. Acoperiti alimentul si adaugati mai mult lichid.
Dupé scurgerea timpului indicat, alimentul nu este inca decongelat, Reglati un timp de preparare mai lung. Cantitdtile mai mari si alimentele mai

fierbinte sau preparat. groase au nevoie de mai mult timp.

La sféarsitul timpului de preparare, alimentul este supraincalzitlamar-  Amestecati din cand in cand si alegefi la urmatoarea utilizare o putere mai
gine, dar in mijloc nu este incd gata. redusa si un timp de preparare mai lung.

Dupd decongelare, pasdrea sau carnea este coaptd la exterior, darin  Selectali o putere de microunde mai redusa la urmatoarea utilizare. De ase-
interior nu este incd decongelata. menea, intoarceti de mai multe ori alimentul care trebuie sa fie decongelat.
Apa condensata Functionarea cuptorului cu microunde nu este afectata

Pe geamul usii, pe peretii interiori si pe bazi se poate de aceasta. Stergeti apa de condens dupa preparare.

forma apa de condens. Acest fapt este normal.
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BNPreparate de verificare

Aceste tabele au fost redactate pentru institute de
verificari, pentru a facilita verificareall aparatului.

Prepararea cu microunde

Conform normei EN 60705:2012, IEC 60705:2010 si
EN 60350-1:2013, respectiv IEC 60350-1:2011

Preparatul Puterea de microunde wati, durata in minute Indicatie

Sodou, 750 g 360 W, 12-17 min. + 90 W, 20-25 min. Asezati forma Pyrex 20x25cm pe platanul rotativ.
Biscuit 600 W, 8-10 min. Asezati forma Pyrex @22cm pe platanul rotativ.
Fripturd din carne 600 W, 20-25 min. Asezati forma Pyrex pe platanul rotativ.

tocata

Decongelare cu microunde
Preparatul Puterea de microunde wati, durata in minute
Carne 180 W, 5-7 min. + 90 W, 10-15 min.

Indicatie
Asezati forma Pyrex @22cm pe platanul rotativ.

Prepararea combinata cu microunde
Preparat Puterea de microunde wati, durata in minute

Cartofi gratinati Grill (7] + 360 W, 35-40 min.

Recomandare
Asezati forma Pyrex @ 22 cm pe platanul rotativ.

(2]
»
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B Npumenenue no
Ha3Ha4YeHUIo

BHumaTenbHO npounTtante AaHHOe
PYKOBOACTBO. OHO MOMOXET BaM Hay4uTbCA
npaBu/IbHO 1 ©e30MacHO NobL30BaTLCA
npndéopoM. CoxpaHanTe PyKoBOACTBO MO
aKcnayataumm U MHCTPYKLMIO MO MOHTaXy A1A
NanbHENLWero ncnoabL3oBaHma nan ana
nepena4yv HOBOMY BnafesibLly.

JaHHbln Npubop npeaHasHaueH
NCKIIOUUTENBHO 1A BCTpanBaHUA.
CobntoaanTte cneumnanbHble MHCTPYKLMK MO
MOHTaXy.

PacnakyiTte n ocmoTtpute npundop. He
noakntoyanTe Nnpndop, ecnm oH Obin
NOBPEXAEH BO BPEMA TPAHCMOPTUPOBKMN.

MoakntoueHne npubopa 6e3 LWTEencenbHom
BUIKWN JO/IXKEH NPOU3BOAUTL TO/TbKO
KBa/IMMOULMPOBAHHbBIA CNeLManncT.
MoBpexaeHna 1n3-3a HenpaBuIbHOMO
NOAKIOUYEHNA MPUBOAAT K CHATUIO
rapaHTUiiHbIX 00A3aTe/bCTB.

OT1oT Nnpnbop npeaHasHayeH TONbKO A1A
JIOMallHero Ucnonb3oBaHunsa. Mcnonbaynte
Npnoop TONLKO A1A NMPUroToBNEeHUa 6toa U
HanuTkoB. CneguTe 3a NpnOopoM BO Bpems
ero paboTtbl. icnonbaynte Nnpudop TObKO B
3aKPbITOM MOMELLEHNN.

[aHHbln Npubop npegHasHaveH anA
NCnosib30BaHMA Ha BbicoTe He Bonee 4000 m
Ha YPOBHEM MOPA.

[etn no 8 net, nuua ¢ orpaHnYeHHbIMA
b13nYECKNMIN, YMCTBEHHBIMU N NMCUXUUYECKUMN
BO3MOXHOCTAMM, a TakxXe nvua, He
obnagatolme AOCTaTOUHbIMW 3HAHUAMW O
npudope, MOryT UCMO/1b30BaTb NPUOOP TOSIbKO
noA NPUCMOTPOM J1MLl, OTBECTBEHHbIX 38 UX
6e30nacHOCTb, WK nocne noapodHOro
MHCTPYKTaXa 1N 0CO3HaHMA BCeX OnacHOCTEN,
CBA3aHHLIX C aKcnayaTaunen npnoopa.

[letam He paspeluaeTca urpatb ¢ NpMOOpPOM.
OuucTtka n odcnyxmsaHune npndopa He
OO/HKHBI MPOU3BOANTLCA AETbMU, 3TO
[OMNyCTUMO, TOJIbKO €Civ OHK cTaplle 15 net u
NX KOHTPOIMPYIOT B3POC/IbIE.

He pnonyckanTte geten mnagwe 8 net K
npnuoopy 1 ero ceTeBoMy NPOBOAY.

Bcerna npaBunbHO yctaHaBnmBanTe
npuHaanexHocTn B padouen kamepe.
— "[lepen nepBbiM ncrnosiL30BaHNEM"
Ha cTpaHula 74
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ENBanHble npaBuna TeXHUKH
6e3onacHocTH

O6wana uHpopmaumn

/\NpenynpemaeHne — ONacHOCTb

BOo3ropaHua!

s CrnoxeHHble B pabouel kamepe
NErkoBOCM/IaMeHALWLMECA NPeaMETbI MOryT
garopetbca. He xpaHute B padouell kamepe
NerkoBocniaMeHsaoLmeca npeameTsl. He
OTKpPbIBaNTE ABEpPLY Npnudopa, eCnu BHYTPU
npudopa obpasoanca AbiM. Bbikntounte
Npnoop, BbIHLTE BUIKY CETEBOrO NpoBOAa
N3 PO3ETKN UN OTKIHOUUTE
npenoxpaHuTesns B 6/10ke
npeaoxpaHuTenen.

= [1pnbop CcTaHOBUTCA OYEHb ropauYnM. Ecnu
npudop BCTPOEH B Mebesb C AeKOpaTUBHOM
ABEPLEN, NPK 3aKPbLITOM ABEPLE TENNO
MOXET ckanamBatbea. Vicnonsayite npnoop
TOJ/IbKO MPU OTKPLITON AEKOPATUBHOM
nBepue wkada.

/\ NpenynpemaeHne — OnacHocTb yaapa

TOKOM!

= [lpn HekBaIMMOUUNPOBAHHOM PEMOHTE
NpPMOOP MOXET CTaTb UCTOUYHUKOM
onacHocTn. JTtoOble PEMOHTHbIE PadoTbl U
3amMeHa NpPoBOAOB U TPYO AO/XKHbI
BbIMO/IHATLCA TONBKO CreunanmcTamm
CEepPBUCHON C/yxObl, NpoLweawnMm
cneunansHoe oByderne. Ecnn npmndop
HencnpaBeH, BbIHbTE BU/IKY CETEBOIO
npoBoda U3 PO3ETKU UM OTKIKOUNUTE
npenoxpaHuTesnb B 6/10Ke
npenoxpaHntenei. BoidoBute cneunanncrta
CEPBUCHOW CyXObl.

= [lpu cunbHOM Harpese npudopa nlonauma
kabena moxeT pacnnaButbcA. Cneante 3a
TeMm, yToBbl Kabenb He conpukacancsa ¢
rOpPAYNMN YaCTAMU SNEKTPONPUOOPOB.

= [IpoHMKaloLWanA Bnara MOXeT NPMBECTU K
yaoapy 3/1eKTpUYeCcKnM Tokom. He
NCNONb3YNTE OYUCTUTESTb BbICOKOIO
AaBNeHnA Ui NapoCTPYMHbIE OYUCTUTENN.

= [lpoHuKWana B Npubop Brara MOXeT cTaTtb
NPUYMHOW yaapa TOKOM. He nosb3yntech
NPUOOPOM MPU CAULIKOM BbICOKOM
Temnepartype unm BnaxxHocTu. icnonb3ynte
NPUOOP TOSILKO B 3aKPbLITOM MOMELLEHWUN.



= HevcnpaBHbIi NPNOOP MOXET ObITb
NPUUYNHONM NopaXeHua TOKOM. Hukoraa He
BK/tOUaNTe HeucnpasHbIi Npndop. BbiHbTe
N3 PO3ETKN BUIKY CETEBOrO MpoBOAa Uu
BbIK/TIOUUTE NpeaoxpaHnTens B 6/10ke
npenoxpanutenen. BoidoBute cneunanucra
CEPBUCHOWN CyXObl.

= [1Tpndop padoTaeT Noa BbICOKUM
HanpsxeHnem. Hukorga He BCKpbiBanTe
Kopnyc npuodopa.

/\ MpenynpemaeHne — OnacHOCTb oxora!

= [lpnbop cTtaHoBMTCA OYEHb ropAunM. He
npukacamTecb K ropAYnM BHYTPEHHUM
NoBEepPXHOCTAM npubdopa nn
HarpesaTe/ibHbIM 91emMeHTaM. Becerga
nasaiTe npudopy ocThbiTb. He no3sonanTe
[eTAM NoaxoanTb BIM3KO K ropaYemMy
npuoopy.

= [lpyHaAONEXHOCTN UK Nocyaa OYeHb
ropAuyne. Ytobbl n3BNEYL FrOpAYYO nocyay
NN NPUHAONEXHOCTN U3 padoyen Kamepsl,
BCEraa NUcnosb3ynTe NpuxBaTKu.

= [lapbl cnnpTa B ropayen padoueln kamepe
MOTYT BCMbIXHYTb. 3anpeLaeTca rotoBUTb
Ont00a, B KOTOPbIX MCMONL3YIOTCA HAMUTKK C
BbICOKNUM COAEPXAHWEM crmpTa.
[ob6asnanTte B 61t04a TONbKO HEOONbLLOE
KONNYECTBO HAMUTKOB C BbICOKUM
coagepxaHunem cnmpta. OCTOPOXHO
OTKpOWTE ABepLy npudopa.

/\MpenynpemaeHne — ONacHOCTb

owunapveaHuA!

= /13 oTKpbITOM ABEpLbl Npudopa MoXeT
BblpBaTbCA ropaymi nap. OCTOPOXHO
OTKpOWTe ABepLy npudopa. He no3sonante
OETAM NOAXOANTb O/IM3KO K ropAdemy
npuoéopy.

= [lpn ncnonb3oBaHuM BoAbl B padouei
Kamepe MOoXeT 00pasoBaTbCA ropAYmni
BOAAHOW Nap. 3anpelwaeTca HamBaTb BOAY
B ropAuyto padouyto kamepy.

/\MNpeaynpemaeHne — OnacHoCTb
TpaBMUpOBaHUA!

MNouapanaHHoe CTek10 AsepLbl nprdopa
MOXET TPECHYTb. He ncnonbayite ckpedku
INA CTeKna, a Takxke eakie 1 abpasvBHbIe
yncTALLME CcpeacTsa.

BaxHble Mpasuna TexHuk 6e30nacHoCTU ru

MukpoBonHoBan neyb

/\MNpeaynpemaeHne — OnacHocTb

BOo3ropaHus!

= Vlcnonb3osaHue npndopa He no
Ha3HaAYEHNIO ONMacHO N MOXET NPUBECTUN K
MNO/IOMKE.
He nonyckaetcsa cylika npoayKToB Uan
OAeX[bl, HarpesaHne gomallHeln ooyBy,
KPYMNAHBIX NI 3€PHOBbLIX NoAyLLeYek, ryook,
BNAXHbIX TPAMOK 1 TOMY MOA0BHOrO.
Hanpumep, aomawHasa o0yBb, KpynaHble
WM 3ePHOBbIE MOAYLIEYKN NPU HarpeBaHnn
MOTYT BCMbIXHYTb.VIcnonsayrite npnodop
TONBbKO ANA NPUroToBneHuA 60 1
HanuUTKOB.

= [1pOoayKThbl MOryT BOCMN/IAMEHUTLCA. HMKoraa
He pasorpesBanTe NPOoAYKTbl NMUTAHMA B
TepPMOCTaTUUYECKON YNaKoBKe.
Pasorpesatb NPoAyKTbl B KOHTEMHEPaX 13
nnacTMaccsl, Oymarn unm apyrux
BOCM/IaMEHAIOLWNXCA NPEeAMETOB MOXHO
TOMBKO NoA HabNtoAEHUEM.
Henb3a yctaHaBnnBaTh C/AMWKOM OONbLUYHO
MOLLHOCTb MUKPOBOJTH NN OYEHb
anntensHoe BpemaA. Becerga cnenynte
yKasaHWAM, NpuBeaEHHbLIM B JaHHOM
PYKOBOACTBE MO 3KCrayaTauuu.
He cywmnTe npoayKTbl B MUKPOBO/THOBOM
pexunme.
He pasmopaxunBante n He rotoBbTe
NPOAYKTbI C HU3KMM CoAepXXaHWeM BOAbl,
Hanpumep, xned, NPy BbICOKON MOLLIHOCTU
MWKPOBOJTH WX C/IMLLIKOM [0/Ir0e BpemA.

= Macno ana NnpuroToBAeHMA MU MOXET
3aropetbcA. Hukorga He pasorpesanTte
pPacTUTEIbHOE Mac/i0 B MUKPOBO/THOBOM
pexume.

/\ Npenynpemaenne — ONacHOCTb B3pbiBa!
YKNOKoCTV MW Apyrvie NpOAyKThl MUTaHUA B
MAOTHO 3aKPLITON NOCYAE MOyT B3OPBATLCA.
Hukoraoa He pasorpeBaiiTe XUAKOCTY Wn
Lpyrvie NPOAYKTHl MATAHUA B MIOTHO 3aKPbLITON
nocyae.

69



ru

BakHble npaBuia TexXHNKK 6e30nacHoCTU

Al'lpe.qynpem.qeuue — OnacHocTb oxora!
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[MpoAayKTbl C TBEPAON KOXYPOU UN
LUKYPKOW MOTYyT «B30pBaTbCA» BO BPEMA U
nocne HarpeBaHuA. Henb3a BapuTh ALa B
CKOpnyne n pasorpesartb BapéHble AnLa.
Hukoraa He Bapute MOIKOCKOB U
pakooBpasHbIX. [Mpy NPUroToBNEHUM
ANYHULI-T1A3YHbW HY)KHO HAKOJ10Th XXETOK.
Y NpOayKTOB MUTAHNA C XXECTKOW KOXYPOM
WK LWKYPKOW, Hanpumep, AGMI0K, TOMaToB,
KapTodens, COCUCOK, KOXypa MOXET
NOMNHYTb. HaKOAMUTE KOXYPY UM LLKYPKY
nepen NpuUroToBIEHNEM.

[leTckoe nutaHne NporpeBaeTcA He
paBHOMEpPHO. He pasorpesarite geTckoe
nUTaHWe B 3aKpbiTon nocyae. Beceraa
CHUMaMNTE KPbIWKY WU cocky. [locne
Harpesa TlWaTeNbHO nepemMeLlante unm
B3OONTANTE COAEPXNMOE; Nepes TeM Kak
KOpMUTb pedeHka, o6A3aTelbHO NpoBepLTe
Temnepartypy.

Pasorpetble 61t04a otaatoT Tenno. locyaa
MOXET CUbHO HarpesaTbcA. YTOObI 3BNEYL
nocyay 1 NPpUHaANEXHOCTU U3 padouei
KaMepbl, BCeraa Ucnonb3ymnte NpuxBaTku.
FepMeTUYHO 3anasHHaa ynakoBka npu
HarpeBaHuM MOXET NoMnHyTb. Bceraa
cobntoaante ykasaHua Ha ynakoBke. YTtoosl
n3BneYsb 6ntoaa n3 padoyeinn Kamepslt,
BCeraa UCnonb3ymnTe NpuxBaTkul.

B npouecce akcnayataumm OTKpbITbie A4
AocTyna aetanu npudopa CUbHO
HarpesatoTcA. He npukacamntecs K
packanéHHblM getanam. He nmoanyckante
neten 6nmsKo.

icnonb3oBaHne npudopa He no
Ha3HaYeHNo OnacHo.

He nonyckaeTtcAa cylwka npoayKTOB Wu
OAeX[bl, HarpeBaHne goMallHen 00yBu,
KPYMAHBIX NN 3EPHOBbLIX NOAYLLEYEK, YOOK,
BMAXXHbIX TPAMOK M TOMY NOA0OHOrO.
Hanpumep, CAMWKoOM ropadYan gomallHAA
00yBb, KpynAHbIE U 3EPHOBLIE
noayLweukn, rydku, BnaxKHble TPAMNKn n Tomy
NOA0OHOE MOTMYT MPUBECTUN K OXOram

Anpenynpemneuue — OnacHocTb

owunapueaHua!

= [lpn HarpeBaHnn XXMOKOCTM BO3MOXHA
3afepxka 3akunaHua. B aTom cnyuae
TemnepaTtypa 3akunanua gocturaerca 6es
o6paz3oBaHMA B XUAKOCTU XapaKTepHbIX
My3blpbKOB. [laxxe npu HesHaunTeIbHOM
COTPACEHUN EMKOCTWN ropAYan XnaKoCTb
MOXXET BHE3anHO HayaTb CUIbHO KUMETb U
Opbi3raTs. [1pn HarpeeaHun Bceraa kKnaamte
B EMKOCTb IOXKY. OTO MOMOXET n3bexartb
3alepPXKN 3aKnnaHua.

/\NpenynpemaeHne — ONacHOCTb

TpaBMUpoOBaHHUA!

= [louapanaHHoe cTekno Asepubl Nnpudopa
MOXET TPECHyTb. He ncnonbayinte ckpedku
ONA CTekna, a Takxke eakme n abpasmBHbIe
ynCTALME CcpeacTBa.

= Henoaxoaauwasa nocyaa MOXeT NoMnHyThb. B
pyykax 1 Kpbllkax hapdopoBon n
KepaMunyeckom nocyabl MOryT ObiTb MesiKne
ObIPOYKU, 3a KOTOPLIMU HAXOAATCA MYCTOThI.
[Mpn NPOHMKAHWK B 3TN NyCTOThl BNnarun
nocyaa MOXET TPECHYTb. cnonbayinte
cneunanbHyo nocyay A1A MUKPOBOHOBBIX
neyven.

= llcnonb3oBaHne MeTalInYecKon Nocyabl
NN EMKOCTEN, a TakXXe Nocyabl C
METANNNUECKOW (DYPHUTYPON B peEXMME
MWKPOBOJTH MOXET Bbl3BaTb 0Opa3oBaHme
NCKP. OTO MOXET NPUBECTN K MOBPEXAEHUIO
npudopa. 3anpellaeTca NCNoL30BaTh
MeTaIIMYecKne EMKOCTU B PeXMME
MUKPOBOJIH.

= llcnonb3oBaHne HeENOAXOAALIEN NOCYAbl
MOXET MPUBECTU K MOBPEXAEHNIO Npudopa
WM TpaBMNPOBaHMD. B KOMOUHNPOBAHHOM
PEXNUME C UCMNOJIb30BAHMEM MUKPOBOJIH
BCeraa Mcnosib3ynTte nocyay m3
NOAXOAALLMX MaTePUanoB, yCTONUMBLIX K
BO3OENCTBUIO FOPAYEro Bo3ayxa u
Temneparyp pexuma «l puip».

= CTeknAHHaA Bpallaroulanaca noacraska
MOXET pa3butbcAa. He gonyckante peskoro
KOHTaKTa Mexay TBepabiMn npeameTamm un
BpaLlatoLLenca NoaCTaBKON.



= [PEeLUMHbl NN CKOJbl HA CTEKNAHHOM
Bpallatowenca noacTaBke MoryT
npenctaBnATb onacHocTb. Obpallantech ¢
BpaLllaroLlenca NoacTaBkon ¢
OCTOPOXHOCTbIO.

/\ NpenynpemaeHne — OnacHocTb yaapa
TOKOM!

Mpnbop padoTaeT Noj BbICOKUM
HanpaxeHnem. Hukorga He BCKpbiBanTe
Kopnyc npudopa.

Aﬂpenynpemneﬂue — BbicOKaAa onacHOCTb

AnA 3aoposbA!

= HepgoctarouHasa ouncTka MOXeT NPUBECTU K
NOBPEXAEHNIO NOBEPXHOCTU. BO3MOXKEH
BbIXOA 3HEPIUM MUKPOBOJTH HApPYXy.
Ouuarte Nnpndop CBOEBPEMEHHO U Cpasy
Xe yaananTte n3 Hero octaTku NpoayKToB.
Bcerna cneaute 3a uncTtoTon padouer
Kamepsbl, yNIOTHEHMA ABEPLbl, ABEPLIbI 1
orpaHnunTensa OTKpbIBaHWA ABEPLbI.
— "Ouunctka" Ha cTpaHua 80

= Yepes noBpexaéHHyto asepLy padoyei
Kamepbl UK €€ yNIOTHUTEIb MOXET
BbIXOANTb 3HEPrMA MUKPOBOJIH. He
ncnonbL3ynTe Npruoop, ecnm NoBPeXaeHbI
aBepua nnn eé ynnotHuTeNb. BuidoBute
crneuvanncta CepBUCHOW CNYXOb.

= Y npudopos 6e3 3almnTHOro Kopnyca
3HEPrnAa MUKPOBOJIH MOXET BbIXOANUTb
Hapy»xXy. Hukoraa He CHUManTe 3alunTHbIN
kopnyc. [1na ocywecTBieHnA
NPOMUIAKTUKA 1 PEMOHTA BbI3blBANTE
CEPBUCHYIO CTyXOY.

YCcTaHoBKa 1 NOAK/IOYEHNE ru

P& YcTaHOBKa M noaKntoYeHue

JaHHbI npnbop npegHasHayeH TobKO Ana BbITOBOro
NCNONb30BAHNA.

[aHHbIli npnbop npegHasHauyeH UCKIIOUYUTENbHO A1A
BCTPaMBaHUA.

Cobntogainte cneunanbHble MHCTPYKLUMKU MO MOHTaxXY.

MpnBop MOXHO MOAKNOUYATL K CETU TOSIbKO Yepes
NpPaBUIbHO YCTAHOB/IEHHYKD PO3ETKY C 3a3eM/IAKOLWNM
KOHTaKTOM. [pefoxpaHuTesib JO/MKEH ObiTb paccunTaH Ha
10 amnep (L- nam B-aBtomar). HanpsxeHne B cetn
NO/MKHO COOTBETCTBOBATHL 3HAYEHMIO, YKA3aHHOMY Ha
TMNoBON Tabnnuke.

MNepeHOC PO3ETKN WM 3aMeHa CETEBOrO NPOBOAA JO/HKHbI
BbINOJIHATLCA TO/ILKO KBAIMMDULIMPOBAHHBIM 3/IEKTPUKOM.
Ecnun nocne yctaHoBku npuéopa [0 WTEencebHon BUIKN
HEeBO3MOXHO OyaeT fodpaTbea, TO NPK yCTaHOBKE creayeT
npeaycMOTPEeTb CrieLnaibHbli BeiK/oUaTe b AnA
pasMblKaH1A BCEX MOJIIOCOB C PACCTOAHUEM MeXay
Pa30MKHYTLIMW KOHTaKTaMmu He MeHee 3 MM.

He ncnonbayinte TPOWHUKK, PasBeTBUTENN U YIASTMHUTENN.
Mpu neperpyske Cetu CyLecTBYeT OnacHOCTL BO3ropaHua.
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[MPUUMHBI NOBPEXAEHNN

B MpuunHbl noBpemaeHui

BHumaHue!

CunbHoe 3arpA3HeHue ynnoTHutenen: Ecan
YANOTHUTENb ABEPLIbI CUBbHO 3arpA3HEH, ABepLa He
OyaeT NI0THO 3aKpbIBATLCA. ITO MOXET NMPUBECTU K
NOBPEXAEHUID coceaHNX MebesbHbIX hacaaos.
Cneaute 3a YMCTOTOWM YNIOTHUTENA ABEPLbI.

PeXXum MUKPOBOJIH Npu nycTom npubope: PadoTa
npuéopa 6e3 yCTaHOB/IEHHbIX B HEro 61toa BeaéT K
neperpyske. 3anpeLlaeTca BKAOUaATb PEXMM
MWKPOBOJIH C NMYyCTON nocyaoi. VickntoueHnem ABnAeTcA
KpaTKoBpeMeHHas npoBepka nocyasl.—> "flpoBepka
npurogHoCTH nocyael" Ha cTpanvya 76

NMonKopH B MUKPOBONHOBOM neyu: Hukoraa He
yCTaHaBMBaNTE CAULKOM OO/IbLLUYHO MOLLHOCTb.
Makcumym 600 BT. NMakeTukn ¢ NONKOPHOM Bcerga
KnaauTe Ha cTeknaHHoe 600, V3-3a neperpysku
CTEK/I0O MOXET TPECHYT.

KnokocTb, Nepenuneatollanca Yepes kpam npu
KUNEeHUW, He [0oJ/KHA MPOHMKAaTb Yepes NpuBoL
BpallatoLenca NoAcTaBK BO BHYTPEHHUIA OTCEK
npubopa. Cneante 3a NPOLECCOM NPUrOTOBIEHNS.
YcTaHoBWTE CHavana KopoTKoe BpeMA NpUroToBieHuA
1 NPy HeoBXOAMMOCTU NPOIINTE Ero.

Hvkoraa He ncnosb3ayiite Npudop ¢ MUKPOBOIHaMK 6e3
YCTaHOB/IEHHON BpallatoLenca noacTaBku.
UcKkpeHue: Cneante 3a TeMm, UToObl MeETaN, HanpumMep
NIOXKa, Obl1 Ha PacCTOAHMUM HEe MeHee 2 CM OT CTEHOK
[yXOBOro wkada v BHYTPEHHEeNn CTOPOHbLI ABEPLIbI.
VickpoBble pa3pAabl MOryT NOBPEANTb CTEK/IO ABEPLbI.
AnromuHuWeBan nocyaa: Hu B Koem cnyvyae He
NCMOJIL3YNTE altoOMUHMEBYIO nocyay. Mpudop MoxeT
NoBPEeaANTLCA 13-3a UCKPooBOpasoBaHuA.
OxnawpgeHne npubopa ¢ OTKPLITON ABepuen:
Pabouyto kamepy cneayeTt oxnaxaaTb TONbKO C
3aKpbITOl ABepLUen. 3anpellaeTca MUKCUPOBaTh
[BepLy B OTKPLITOM COCTOAHUM KakUM-116o
npeameTom. Jaxe ecnu asepua npudopa Oyaet NpocTo
NPUOTKPLITA, CO BPEMEHEM 3TO MOXET NPUBECTU K
NOBPEXAEHWIO coceaHnx MedesbHbIX hacaaos.
KongeHcat B pabouen Kamepe: Ha ctek/e asepLbl,
BHYTPEHHUX CTEHKaX 1 AHe padouein KaMepbl MOXET
00pas0BbLIBaTLCA KOHAEHCAT. OTO HOpMasbHOe
AB/IEHNe, HEe OKasblBatoLIEE OTPULATENbHOIO
BO34eNCTBMA Ha YHKLMOHMPOBAHNE MUKPOBOJIH. Bo
n3éexxaHne BO3IHUKHOBEHUA KOPPO3UK BbITUPANTE
KOHAEHcAaT Noc/ne Kaxaoro npuroToBAeHWA MALLW.

EJ OxpaHa okpymwatoLuen

cpeabl

I'IpaBManan yTUnnM3auua ynakoBKku

YTUAnM3npyinTe ynakosky ¢ coBtoaeHnem npasu
9KOJIOrMYECKOn 6e30MacHOCTU.
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[aHHbIli NpuBop MMeeT OTMETKY O COOTBETCTBIM
eBponenckum Hopmam 2012/19/EU ytunmnsaumn
3NEKTPUYECKMX 1N BNEKTPOHHbBIX NPUGOPOB (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).
[aHHble HOpMbI ONpeaenAT AeNCTBYOWME Ha
TeppuTopun EBpocoto3a npasuia Bo3spara u
yTUAM3aUmnn ctapbix NpuBopos.

£} 3HakomcTBO € Nnprbopom

B aT0I1 rnaBe npuBOAMTCA ONMcaHwWe aucnnes v
3/1eMeHTOB ynpaeneHua. Kpome Toro, Bbl y3HaeTe o
pasMYHbIX PYHKUMAX Ballero npudopa.

YKasaHue: B 3aBucumocTy oT Tmna r|p|/|60pa BO3MOXXHbI
pacxoxageHnAa B LUBETE N HEKOTOPbIE HE3HAYNTE/IbHbIE
OTKJTOHEHMA OT AJAaHHOIro OonncaHuA.

MaHenb ynpaBneHua

PasnunuHblie dyHKUMK Npudopa MOXHO HacTpamnsaTh C
NMOMOLLbBKO MaHenn ynpasieHnA. Ha ancnnee Takxe
oTOOPaXKatTCA TEKYLIME HACTPONKMW.

Mpw BKIKOUYEHHOM NprOope oToBpaXkaeTcA naHenb
yNnpaBneHna ¢ YyCTaHOBIEHHLIM BDEMEHEM CYTOK.

N
start (O stop
90 180 360
600 900 kg
k] ) M
o (4]

Oucnnen
[inA oToBpaxeHUs BPEMEHU CYTOK 1 BPEMEHN
NPUroTOBEHUA

MoBOpPOTHbLIV NepeKkntovaTenb
[lnA yCcTaHOBKM BPEMEHU CYTOK U BPEMEHU
NPWUrOTOBNEHUA UK ANA YCTAHOBKM MPOorpamm
aBTOMaTUYECKOrO NMPUrOTOBNEHMA

KHonku



ABTOMaTHUECHKaA KHOMKa OTKpbIBaHUA ABepLbl

AnemeHTbl ynpaBneHua

30echb JaHO KpaTKoe onucaHne 3HauYeHUn pasnyHbIX
KHOMOK, 61arogapa YeMy BO3MOXHO ObICTPOE U MpoCcToe
N3MeHeHne YyCTaHOBOK.

KHONKK U ux 3HaueHue

30ecb JaHO KpaTkoe OnucaHne 3HaYeHnn pasnnyHbiX
KHOMOK.

KHonku  3HaueHue

0603HaueHune

start BkntoueHme pexnva

® YCTaHOBKa BPEMEHN CYTOK

stop BbIK/I0UEHME MK OCTAHOBKA PEXXIMa

90 Bbi6op MoLHocTH MikpoBonH 90 Bart

180 BbI60Op MOLIHOCTM MUKPOBOAH 180 Bart

360 BbIGop MOLHOCTM MKPOBOAH 360 Bart

600 Bbi6op MoLLHOCTY MikpoBoH 600 Bart

900 Bri6op MoLHocTy MukpoBoaH 900 Bart

kg BbIGop Beca [nd nporpavMm

BbiGop Nporpammel aBTOMATYECKOTO NPUrOTOB/IEHNA
™ BbIOOp pexuma ana npuroToBNEHNA Ha rpune
M BbI30B MPOrpamMmbl U3 NamaTi

S OTKpbIBaHKME ABEPLLI Npudopa

MoBOpPOTHLIN NepexntoyaTenb

[ToBOPOTHbLIN NepekatoyaTenb npeaHasHaveH anAa
N3MEHEHUNA Npeanaraembix U yCTaHOBOYHbIX 3HAUEHUI.

[MOBOPOTHbLIN NepektoyaTesb ABAAETCA yTan/iMBaembiM.
YtoBbl 3ahrKCcUpoBaTh NIK PachUKCUpPoBaThb
nepeksYaTesb, HOKMUTE Ha HEro.

ABTOMaTHUUYECKOE OTKpbiBaHUe ABepLbl

[Beplia npnbdopa pesko OTKPOETCA Npw 3a4eMCTBOBaHUN
(byHKLMN aBTOMATUYECKOro OTKPbIBaHWA ABepLbl. JsepLy
Nprnoopa MOXXHO MOSIHOCTLIO OTKPbITb BPYUHYIO.

[Mpn OTK/TIOYEHNIN SNEKTPOSHEPTUN PYHKUNA
aBTOMATMYECKOro OTKPbIBAHWA [BEPLIbl HE aKTUBHA.
[eepuy npndopa MOXHO OTKPbITb BPYYHY!O.

YKasaHuA

m [lpy oTKpbIBaHUW ABepLbLl Npubopa BO BpeMa ero
paboThl PEXNM NpepbIBaeTCA.

m Ecnu Bbl 3akpoeTe aBepuy, padota npudopa He
BO30OHOBUTCA aBTOMATUYECKUW. BhiNonHeHWe pexnma
HeoOXoAMMO 3aMnyCTUTb BPYUHYIO.

m  Ecnu npubop BbIK/OUEH B TEUEHWNE A/TUTEBbHOMO
BpeMeHw, ABepua npudopa OTKPLIBAETCA C 3aePXKOMN.

Oxnampgarolnui BEHTURATOP

Mpunbop ocHaléH oxnaxaaloWwmnm BEHTUIATOPOM.
BeHTunATop MoxeT npoaonxkaTte padoTaTb Aaxe nocne
BbIK/tOUEHMA npudopa.

3HaKoMCTBO C nNpudopom ru

YKasaHuA

m Bo BpemAa padoTbl B MUKPOBOTHOBOM PEXUMeE Npuoop
He HarpeBsaeTcA. TeM He MeHee, BK/touaeTcA
oxnaxaalowWwmnii BEHTUNATOP. BEHTUIATOP MOXeT
npoao/xaTth padoTaTh AaXKe NMoc/e BbIKIOUYEHWA
MWUKPOBOJ/IHOBOrO PeXMMA.

m Ha cTekne ABepubl, BHYTPEHHUX CTEHKAX U JHe
pabdoueli kKamepbl MOXeT 00pas30BbLIBATLCA KOHAEHCAT.
OTO HOpMasbHOE AB/IEHME, He OKasbiBatollee
oTpuLATEIbHOrO BO3AENCTBUA Ha (DYHKLMOHUPOBaHNE
npuoopa. Mo OKOHYaHUN NPUTrOTOBMAEHMA NPOCTO
yaanuTe KongeHcar.

U3meHeHUe nPoOAONKUTENIbHOCTHU CUTHana.

Mpu BbIKtOUEHUM Npubopa pasnaéTcA 3BYKOBOW CUTHa.
MOXXHO NBMEHUTb MPOAOHKUTE/TBHOCTb 3BYyKOBOIrO CUMrHana.

[nAa 3TOro HaXXMMTE ¥ yaep)XnsamTte 0Ko0 6 CekyHa
KHOMKy Start.

HoBas Npoao/IKMTENIbHOCTL CUrHAME NMPUHUMAETCA.
Ha avcnnee cHoBa NOABMAETCA MHAVKALWA BDEMEHU
CYTOK.

BosmoxHble BapmaHThl:
KopoTkuit curHan - 3 pasa
OnunHHbIR curHan - 30 pas.

73



ru [puHannexxHocTn

B NpuHaanemHocTyH

Hwxke naH 06300 BXOAALWMNX B KOMMJIEKT NOCTaBKU
NPUHAANEXHOCTEN N ONMUCaHbl BOBMOXHOCTU NX
ncnoab3oBaHnA.

BHumaHue!

Mpwv BbIHUMaHWW NOCyAbl CleanTe 3a TeMm, YToObI
Bpallatolanaca noactaska He cMecTunace. [poBepebTe,
yToObl Bpallatowanca noactaska Oblna nNpaBusibHO
3adurKcmnpoBaHa. Bpauatowanaca nogcraBka MOXeT
BpallathCA KakK B /IeBYtO, TaK 1 B MpPaBytd CTOPOHY.

PewéTtKa

PelwéTka onA npuroToBaeHna Ha
rpune, Hanpumep, CTENKOB,
Kon®acoK Wam TOCTOB, U
NCMNO/1b30BaHME B KAUYeCTBE
NoACTaBKW, HanNpumep, ana
MIOCKOM (HOPMbI 41A 3aneKaHKMU.

YKasaHue: YCTaHOBUTE PELLETKY
Ha BpallatoLlytocA NoacTaBKy.

Bpawaroujanaca noacrtaBKka

YkasaHue: Vicnonb3yiite npnéop
CO BCTaB/IEHHOW BpaljatoLencsa
noacTaBkoi. [MpoBepbTe, UTOO.I
oHa Oblna NpaBUbHO
3admkcuposara. Bpallatowanaca
NoacTaBKa MOXET BpallaTbCA Kak
B /IEBYIO, TAK W B NpaBsyto
CTOPOHY.

PonukoBoe KonbLoO

CneuuanbHble npuHaaNexHoCTu

CneumasbHble NPUHAANEXHOCTU MOXHO NPUoBPecT
yepes CepPBUCHYIO CAYXKOY NN Yepes UHTEPHET-MarasuH.
MonHbIN NepeyeHs cneunanbHbiX MPUHAANEXHOCTEN K
MWKPOBOJIHOBOW NMEeun Bbl HARAETE B HALUUX PEKIaMHbIX
NPOCMeKTax uin B UHTEepHeTE.

ACCOPTUMEHT 1 BOSMOXXHOCTb 3akasa crneumnasibHbIx
NPUHAANEXHOCTEN B MHTEPHETE MOXET pas3nnyaTbcA B
3aBMCUMOCTU OT CTPaHbI. Cwm. COOTBETCTBYIOLLYIO
OOKYyMeHTauuto.

YHaszaHue: He Bce cneumnasibHble NPUHAAIEXHOCTH
noaxodAT K Bawemy npudopy. MNoatoMy nNpu nokynke
o6A3aTenbHO yKkasblBanTe TouHoe oBosHaveHne (Homep E)
Bawlero npubopa. — "Cnyx6a cepsuca” Ha cTpaHuLa 82

Mocyna ana npurotosne-  [1na NpUroToBAEHUA puca, Kaptodena u 0Bo-
HWA Ha napy Len

EYNepen nepsbiM
“cnonb3oBaHUeM

N3 aTOro pasgena Bbl y3HaeTe, UTo HeoOXoaMMO caenaThb
nepen nNepsbiM NPUroToBneHneM 61104 B MUKPOBOJIHOBOM
neun. CHavana npountante rnaey «[1paBuna TEXHUKN
6e3onacHoOCTU». — "BakHbie npasuia TeXHUKN
6esonacHocTn" Ha cTpaHuLa 68

Mepen “cnonb3oBaHMeM HOBOro npuéopa HeodXoaMmo,
yTOOb! BpallatoLlanca noactaska Obiia NpaBuibHO
3aukcupoBaHa. Kpome TOro, cinefyet ouncTuTb padouyto
Kamepy 1 NpUHaONEXHOCTW.

OuucTtKa pabouein Kamepbl U YyCTaHOBKa
BpallaroLenca noacTaBKu1

Mepen NepBbIM UCMONL30BAHNEM HEOOXOAUMO OUUCTUTH
padouyto KaMepy 1 NMPUHaINEXHOCTH.

Kak cnenyeTt BCTaBnATbL BpallatoLLyHOCA NOACTaBKY

1. [onoxute poaMKoBoe KosbLO a B yrnybneHne Ha aHe
paboueli Kamepbl.

2. Bpauwatouytoca noactaeky b sadukcupyite B
NPMBOAHOM MEXaHu3me €, PacrnoIOXXEeHHOM B LIEHTPE
Ha aHe pabouelt Kamepsl.

 ———¢

YKaszaHue: icnonbaylite npnéop co BCTaBNEHHON
Bpallatolenca noactasko. [poBepbTe, UTOObLI OHa Bbina
npaBuNbHO 3adumkKcnpoBaHa. Bpalatowanaca nogcrtaBka
MOXET BpalllaTbCA KaK B /IEBYIO, TaK 1 B MpaBytd CTOPOHY.

YcTaHOBKa BpeMeHU CYTOK

Mocne nogknoyeHna npubopa Wiy Nocne OTKIIOUEHNA
3/IEKTPOSHEPTUN Ha ANCTINIEE BLICBEUMBAIOTCA TPY HY/IA.

1. Haxmute kronky O.
l:ll-t R

Ha aucnnee nossnaetca (2:0d ", a Han kHonkon (O
3aropaetcA UHAMKATOP.

2. YCTaHOBUTE BPEMA CYTOK C NMOMOLLbIO MOBOPOTHOrO
nepeksoyaTens.

3. Cxosa Haxmute kHonky (O.

Tekyllee BPeMA CyTOK yCTaHOBMEHO.

OTKNIOUYEeHUe UHAWKAUUK BPeMEeHU CYTOK
Haxmute kHonky (B, a 3atem kHonky stop.
ducnnen TemMHeer.

MNoBTOpPHaA HacTpoOWKa BpeMeHU CYTOK

Haxmute kHonky O.
Ha gucnnee nossnaetca 12:00. 3atem BbINONHUTE
HaCTPOMIKY, KaK yKas3aHo B NMyHkTe 2 1 3.



M3meHeHHe BpeMeHU CYTOK, HanpumMep, Npy nepexoge ¢
NeTHero Ha suMHee BpeMsa

BbinoHWTE HACTPOWKY, Kak onucaHo B nyHKTax 1-3.

OuucTtKa pabouei Kamepbl 1
npUHaAnNeHOCTEN

Y1oBbl YCTpaHUTb 3anax HoBoro npubopa, Harpeeavite
MyCTYO 3aKPbITYIO padouyto Kamepy C YyCTaHOBIEHHOW
BpaLLatoLLENCA NOACTaBKOMN.

MpocneauTe, UTOObLI BHYTPW AYXOBOro LiKada He OCTa/nCh
YyNaKoBOUHbLIE Matepuasibl, Hanpumep, YacTUUKK
cTuponopa. lNepes HarpeBom NpoTpuTe rnagkue
NMOBEPXHOCTN BHYTPW padouelt Kamepbl MAFKOW BAayKHOW
TpAankon. Bo Bpema HarpeBaHua npndopa npoBeTpuBante
KYXH!O.

YcTaHOBKM

Fpuns(™] 10 MUHYT

Harpes pa6ouen Kamepbl

1. HaxmuTe kHonky rpuna .
Ha aucnnee noasnaetca «10:00 min», a Hag KHOMKOM
(] saropaetca nHankarop.
2. HaxmuTe KHOMKy «start».
Mo ncTeyeHUn ycTtaHOBNEHHORO BPEMEHN pasaaéTce
3BYKOBOW CUrHa.
OTkpoite aseply nNpuéopa Uan HaXMUTE KHOMKY «Stop».

PekomeHaauusa: MNocne Toro, kak padouasa kamepa
OCTbIHET, OUNCTUTE TNagKne NoBEepPxXHOCTU cneumaanoM
Tpﬂl‘IOHKOVI N Mbl/1IbHbIM PACTBOPOM.

OuuncTKa NpYHaAnNemHoOCTen

TwaTtenbHO OUNCTUTE NPUHAAIEXHOCTN C NMOMOLLLIO
MbI/IbBHOIO pacTBoOpa 1 CreumaabHOM TPAMOYKN UK MATKON
LWETKMN.

MWKPOBOJIHBI ru

MUKpPOBONHbI

B pexvme MUKPOBOJIH BO3MOXHO 0COOEHHO BbICTpoe
NPUroToBNEHNe BN, PA3OrPEB UM Pa3MOopPaKMBaHNE
NPOAYKTOB. PEXUM MUKPOBOJIH MOXHO MCMOMb30BaTb Kak
OTAE/IbHO, TaK U B KOMOMHALNK C PEXMMOM
NPUroTOB/IEHNA Ha rpune.

[nA onTMManbHOro UCMo/b30BaHMA PEXnMa MUKPOBOJTH
yunTbIBaWTe yKasaHuA no BeIGOPY Nocydbl 1
OPUEHTUPYINTECH Ha XapaKTepUCTUKK, NPUBEOEHHbIE B
Tabnuue BapMaHToB UCMO/L30BAHNA B KOHLE PYKOBOACTBA
no aKcnyataumm.

MpoBepbTEe MUKPOBO/IHOBYIO Nevyb. Pagorpeiite, Hanpumep,
YallKy BOAbl 414 YaA.

Ina aToro Bo3bMuUTE BOMbLIYIO Yallky 6e3 No30/10Tkl UK
nocepedpeHna 1 NoIOXKNTE B HEE YalHYIO NIOXKEUKY.
[TocTaBbTe yallKy ¢ BOAOW Ha BpaLlatoLyoca NOACTaBKY
HEMHOro He MO LEHTPY.

1. Haxmute kHOoMky «900 BT».

2. YcrtaHoBuTe «1:30 min» NOBOPOTHLIM NEepeKItoYaTeNneEM.
3. HaxmuTe KHOMKy «start».

Uepes 1 munHyty 30 cekyHa paspacTtca curHan. Boaa
HarpeTa.

A MpeaynpewaeHne — ONacHOCTb OLINap1MBaHUA!
Mpu HarpesaHuu XUOKOCTN BOSMOXHAa 3a4epxKa
3akunaHua. B aTom cnyyae Temnepartypa 3akunaHua
nocturaetca 6e3 o6pasoBaHnA B XKUAKOCTU XapakTepHbIX
My3blpbKOB. [laXke npu He3HaUNTETbHOM COTPACEHUM
EMKOCTU ropAYan XuUAKOCTb MOXET BHE3anHo HayaTtb
CWIbHO KuMNeTb 1 Bpbi3raTh. [pun HarpeBaHUn Bceraa
KNaguTe B EMKOCTb JIOXKKY. DTO NMOMOXET nsbexartb
331ePXKN 3aKMnaHuAa.

Mocyna

JnAa MUKPOBOJ/THOBOIO pexuma cneayeT Ucnosb3osartb
COOTBETCTBYOLLYIO nocyay. 1A Toro ytodsl HarpeTb
6éntoaa, He nospeans NPUOOP, UCMOJL3YITE TOMTBLKO
NPUrOAHYIO 419 MUKPOBOIHOBOIO PeXuma nocyay.

PexomeHayemasn nocyna

Mcnonb3yiTe »aponpouHyto nocyay U3 ctekna,
CTeknokepamuku, hapdopa, Kepammnkn nam TEPMOCTONKOM
naacTMacchl. 9T MaTepransl MPOMYCKatT MUKPOBOSIHbI.

CepBunpoBoYHanA Nnocyaa Takxe NoaxoanT Ana aToro
pexnma. Takum 00pasom, He HYy)KHO nepekaabiBaTb
6ntoaa n3 oaHOM nocyasl B Apyryto. Micnonsaosars nocyay
C 30/10TbIM UK cepedpAHbIM OPHAMEHTOM MOXHO TO/TbKO B
TOM C/lyyae, ec/im U3roToBUTE b MOCYAbl rapaHTUPYeT eé
NPUrOAHOCTL A1A MUKPOBO/IHOBOIO pexmnma.
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ru MWKPOBOJIHBI

Henoaxoaawana nocyna

MeTtannuyeckaa nocyaa He noaxoauT anAa
MUKPOBOJIHOBOIO PEXMMA, TakK Kak MeTaslsl He NpornyckaeT
MWKPOBOJIHbI. B 3aKkpbITON MeTannnuyeckon nocyne énawona
He pagorpeBaroTcs.

BHuMmaHue!

VickpeHue: cneante 3a TeM, UToObl MeTass1, Hanpumep,
JIOXKa, Bbla Ha PACCTOAHUN HEe MeHee 2 CM OT CTeHOK
OyXOBOro wkada v BHYTPEHHEN CTOPOHbLI ABEPLIbI.
VickpoBble pa3pAabl MOryT NOBPEANTb CTEKIO ABEPLbI.

MpoBepKa NPUrogHOCTH NOCyAbI

Bkntouatb pexunM MUKPOBOJH C NMYCTOV NOCYA0M
3anpeulaetcA. EAMHCTBEHHbIM UCK/TIOUEHUEM ABMASTCA
KpaTKoBPEeMeHHanA NpoBepKa nocyasbl.

Ecnm Bbl He yBepeHbl, UTo nocyaa noaxoavT Ans
MWKPOBOJIH, NMPOU3BEANTE CIEMYIOLLYIO NMPOBEPKY:

1. nmocTaBbTe MyCcTyto nocyay Ha “2—1 MUHYTY B padouyto
Kamepy npuv MakcumMmasabHOW MOLLHOCTW.

2. Bpewmsa OT BpeMeHn NpoBepAnTe TeMnepartypy nocyas.

Mocyna ao/mkHa OblTh XONOAHOW UM HAarpeTbCA [0

Temneparypbl, 4ONyCKatoLlen NPUKOCHOBEHNE PYKOW.

Ecnv nocyna cunbHO HarpeBaeTca Uanm NpoucxoanT
NCKPEHWe, TO OHa HenpuroaHa.
[1pepBuTE NPOBEPKY.

A MpenynpexaeHue — OnacHOCTb oxora!

B npouecce skcnnyaraumm oTKpbIThie 414 AOCTyNa Aetanu
npubopa cuibHO HarpesatoTcA. He npukacanTech K
packanéHHblM getanam. He noanyckanTe neter 6113KO.

MoLLHOCTb MMKPOBOSH

MowHocTb MUKpo- Mopxogut ana

BOJIH

90Br [lnA pasmopaxuBaHna HEXHbIX 671104

180 Br [lnA pasmopaxnBaHua 1 10BEAEHUA 10 FOTOBHO-
CTn

360 Bt [lnA TyleHnA MAca U pasorpeBaHna HEXHbIX
onon

600 Br [lnqa pasorpeBaHuna 610 1 JOBEAEHNA UX 10
TOTOBHOCTY

900 Br [lna pasorpeBanma XuoKocTei

YKasaHue: Bbl MO)eTe yCTaHOBUTL MOLLHOCTb MUKPOBOJTH
900 BTt Ha 30 muHyT, 600 BT Ha 1 yac, 4nAa ocTanbHbIX
MOLUHOCTeN anAa Kaxaoro 1 yaca n 39 MUHyT.
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YcTaHOBKa pexuMma MUKPOBOJIH

Mpumep: MowHOCTb MUKPOoBOAH 600 BT, 5 MunyT

1. BbibepuTte Tpebyemyto MOLIHOCTb MUKPOBOJTH.
Haa KHOMKOW 3aropaeTcA nHaMKartop.

2. YcTaHoBWUTE BPeMA NMpUroToBAEHMA NOBOPOTHbLIM
nepekyaTenem.

start ® stop .1 min
NN
90 180 360
_]//\+
600 900 kg
* L
M -

3. HaxmuTe KHONKy «start».
Ha avucnnee HaumMHaeTcA OTCUET BPEMEHW MPUrOTOBAEHNA.

Mo ucrteueHum BpeMeHU NpUroToBJieHUA

Paspgaétca 3BykoBow curHan. OTkponTe ABepuy npudopa
AW HaXXMUTE KHOMKY Stop. Ha aucnnee cHoBa noAenaeTca
Bpemsa CYTOK.

U3ameHeHUe BpeMeHH! BbiNOJIHeHUA

OTO BO3MOXHO B /11000 MOMEHT. M3MeHnTe Bpems
MPUrOTOB/IEHWA MOBOPOTHLIM NEpeKYaTenem.

OcTaHOBKa

Haxmute KHonky Stop oavH pas nanM OTKPOWTe ABepLY
npubopa. PadoTa npnocraHaBnmBaeTca. 3aropaerca
NHOMKATOP OCTaHOBKMW. locne 3akpbiBaHWA ABEPLbI OMNATh
HaXXMuUTe KHOMKy Start.

OTMeHa pexuma
[lBaxabl HaXXMWUTE KHOMKY stop unu OTKpoiiTe ABepLy U
OWH pas HaXmMuTe KHomnky stop.

YKasaHue: MOXHO cHayana yCTaHOBUTbL BpemA
npuroToBsieHnA, a 3ateéM — MOLWHOCTb MUKPOBOJTH.



Ed NpurotoBneHune Ha rpune

PexumM npurotoBneHna Ha rpuie xopoLwo noaxoanT 14
3anekaHua 1 NoApymMAHMBaHuA 6.

Pexunm npurotoBieHnA Ha rpuie MOXXHO MCMOJ1b30BaTh Kak
OTAeNbHO, Tak 1 B KoMOMHaUuUK ¢ PEXNMOM MUKPOBOJTH.

YcTaHOBKa pexumMma NnpuroToBJieHUA Ha rpuse

1. Haxmwute kronky rpuna [,
Han KHoMKoW 3aropaeTca nHaAnKaTop, a Ha aucnniee
noasnaetca «10:00 min».

2. YcTaHOBUTE BPEMA MPUFOTOBIEHNA MOBOPOTHLIM
nepek/toyaTesem.

start ® stop

90 180 360

600

900 kg N
' ol
Ul @«M -

3. HaxmuTe KHOMKy «start».
Ha aucnnee HaumMHaeTcA OTCUYET BPEMEHM MPUrOTOBIEHNSA.

Mo ucteueHum BpeMeHU NPpUroToBJyieHUA

Paspnaétca 3BykoBow curHan. OTkpoiTe asepuy npubdopa
NN HaXXMUTE KHomMky Stop. Ha ancnnee cHosa noABnAeTcA
BPEMA CYTOK.

UsmeHeHue BpeMeHH! BbINOJIHEeHUA

370 BO3MOXHO B 1t0O0ON MOMEHT. NameHuTe BpemAa
NPUrOTOBNEHNA NOBOPOTHLIM NEpPeKtoYaTENEM.

OcTaHOBKa

Haxmute KHoMKy Stop oanH pas win oTKpoliTe ABepLly
npubopa. PadoTa npnocTaHaBAnBaeTcA. 3aropaetca
NHOWNKATOP OCTaHOBKW. oc/e 3akpbiBaHWA ABEPLbl OMATh
HaXXxMUTe KHOMKy Start.

KoppeKTupoBKa

YCTaHOBNEHHOE BPEMSA NMPUrOTOB/IEHNA MOXHO U3MEHUTL B
NtoO0o MOMEHT.

C6poc

Haxmute 2 pasa KHOMKy Stop uam oTKponTe ABepb U
HaXXxMUTe OAWH pas KHoMKy Stop.

[MpurotoBneHune Ha rpunie ru

YcTtaHOBKa pexuMma MUKPOBOJIH U peXumMa
NPUroToBJIEHUA Ha rpune

Mpumep: 360 BT, rpunsb [, 5 MunyT

1. BbiBepute Tpebyemyto MOLIHOCTb MUKPOBOJH.
Han KHOMKOW 3aropaeTcs nHaMKaTop, a Ha aucniee
noasnAetca «1:00 min».

2. Haxmute kHonky rpuna [7].

start ® stop start ® stop
90 180 360 90 180 360
600 900 K9 ‘ 600 900 kg

M Do

3. YcraHoBWTE BPEMA NPUrOTOBIEHMA NOBOPOTHbLIM
nepekayaTenem.
4. HaxmuTe KHOMKy «start».

start O stop

90 180 360
v v
N, 600 900 kg
Q\ /
i M

Ha gucnnee HauvMHaeTcAa OTCUET BPEeMeHU NMPUroTOBIEHNA.
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ru [lamATb

namaTts

C nomMoLbo MYHKLMM NaMATN MOXXHO COXPaHUTb 1 B
ﬂl'Of)OI7I MOMEHT BbI3BaTb YCTAHOBKW A/1A NMPUTrOTOB/EHNA
onpenaeneHHoro 6naw4a.

3710 uenecoobpasHo, ec/n Bbl FOTOBUTE Kakoe-H1Byab
O1t040 OUYEHb YacTo.

Besoa B namATb

Mpumep: 360 BT, 25 MUHYT

1. Haxmute Ha kHonky M .
Han KHonKol 3aropaeTtca nHavkaTop.

2. Bbibepute Tpedyemyto MOLHOCTb MUKPOBOJIH.
Haa KHOMKOW 3aropaeTcA MHAMKATOP, a Ha aucrniee
noasnaetca «1:00 min».

3. YcraHoBWUTE BpeMaA npu NOMOLLM NOBOPOTHOIO
nepeknoyarens.

start [C) stop
90 180 360
— =y,
600 900 kg
!
i M

4. ToaTteepanTe KHomkow M.
Ha ancnnee cHoBa NoABIAETCA BpemA CyTOK. YCTaHOBKa
COXpaHAeTCcA B NamATn.

YKasaHunA

m  Bbl MOXeTe CoXpaHUTb B NamATK TOSIbKO FPUb UK
rounb B KOMOMHAUUM C MUKPOBOTHAMM.,

m Henb3A 0AHOBPEMEHHO COXPaHATbL B NAMATU HECKOJIbKO
PEXNMOB MOLLHOCTN MUKPOBOJH.

m HeBO3MOXHO COXpaHATb B NamMATK aBToMatuyeckme
nporpammel.

m  MOXHO COXpaHUTb B MaMATU 1 Cpasy Xe
aKTMBM3NPOBAaTb YCTAaHOBKY. [I/1A 3aBepLlUEHNA HaXXMUTE
He kHonky M, a kHonky Start.

m BBoJ HOBbIX 3HaUEHWH B NaMATb: HaXXMUTE KHOMKy M.
MoABnATCA NpexHue HacTporkn., CoxpaHUTe HOBYLO
nporpamMmmy, Kak onMcaHo B nyHkTax 1-4.

3anycK nporpamm U3 namATH

MOXHO Nerko 3anyCcTuTb COXPaHEHHYO B NaMATn
nporpammy. [NocTtaebTe nocyay B npudop. 3akponTte
nsepuy npudopa.

1. Haxmute Ha kHonky M.

OToBpaxatoTcA COXpaHEHHbIE B NaMATY YCTAHOBKM.
2. HaxmuTe KHOMKy «start».
Ha oucnnee HauMHaeTcA OTCUYET BPEMEHW BbINOSHEHWA.

Mo ncreueHuun BpeMeHU NPpUroToBJieHUA

Paspaétca 3BykoBow curHan. OTkpoiTe ABepuy npudopa
NIV HaXXMUTE KHOMKY Stop. Ha aucnnee cHoBa nosasnaeTcs
BPEMA CYTOK.
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OcTaHOBKa

OauWH pas KocHUTeCh nonda Stop unnM oTKpounTe ABepLy
npubopa. PadoTa npnoctaHaBimBaeTca. 3aropaetcs
NHOMKATOP OCTaHOBKMW. [locne 3akpbiBaHUA ABEPLbl OMNATh
KOCHUTechb nonsa Start.

C6poc

Haxxmnte 2 pasa KHOMKy Stop nam oTKpowTe ABEPbL U
Ha)KMUTe OAMH pas KHOMKy Stop.

EdNporpammbi

C nomoLbto NporpamMmmM NPUroTOBNEHUA Bbl MOXETE OUEHb
NPOCTO roToBUThL Ontoda. Hy>kHO BeiOpaTth Nporpammy u
ykasaTb BeC npoaykTtoB. ONTUMasibHytO YyCTaHOBKY
NpeanoXxuT nporpaMmma.

YKasaHue: Bbl MmoxeTe BbiOpaTth 04HY M3 8 NporpamMm.

YcTaHOBKa nporpaMmbl

Ecnm nporpamma BeiGpaHa, BbINOHUTE HACTPOWKN, Kak
onucaHo Jasnee:
1. Haxumante Ha KHOMKY [89), noka Ha ancnnee He
NMOABUTCA HYXXHbIA HOMEP NPOrpamMmbl.
Han KHoMKoW 3aropaeTtca nHankaTop.
2. Haxmute Ha kHomky kg.
Haa KHOMKOWM 3aropaeTcA MHAMKaTop, a Ha avcniee
NoABAAETCA PEKOMEHOYEMbIN BEC.

start ® stop start ® stop

90 180 360 90 180 360

600 900 kg 600 900 kg «
M M

3. YctaHoBuTe Tpebyemblli Bec 611048 NOBOPOTHLIM
nepeknoyaTenem.
4. HaxmuTe KHOMKy «start».

4
start ® stop
[
L1 kg — N
90 180 360
600 900 kg
M

[na nporpammbl HAYMHAETCA OTCYET YCTAHOB/IEHHOIO
BPEMEHW BbIMO/IHEHUA.

Mo ncreueHun BpeMeHU NPpUroToBJieHUA

Paspgaétca 3BykoBo curHan. OTkponTe ABepuy npudopa
NNY HaXXMUTe KHOMKY Stop. Ha aucnnee cHoBa noaenaeTcsa
BPEMA CYTOK.



HoppeKTupoBKa

HaxxmuTe aBa pasa KHOMKy Stop n BbiBepuTe HOBbIE
yCTaHOBKM.

OcTaHOBKa

Haxmute kHonky Stop oauH pas uam OTKpOoWTe ABepLy
npunbopa. PadoTa npnocraHaBAnBaeTcA. 3aropaetcs
NHOMKATOP OCTaHOBKMW. [locne 3akpbiBaHMA ABEPLbl ONATh
HaXKMUTe KHOMKy Start.

C6poc

Haxmute 2 pasa KHoMKy Stop uam oTKponTe ABEPb U
HaXXMWUTE OANH pas KHOMKY Stop.

YKasaHuA

m B HekoTopbIXx Nporpammax no UcTeyeHun
onpenenéHHoro BpeMeru pasaaétca curHan. OTkponte
asepuy npudopa 1 nepemeluante 61040 Un
nepeBepHUTE MACO UK NTULY. [ocne 3akpbiBaHMA
ABepLbl CHOBa HaXXMUTE KHOMKY «start»,

= Howmep nporpammbl 1 BEC MOXHO 3aMpoCUThL HaaTUem
nnu kg. 3anpolueHHoe 3HayeHne Ha 3 CeKyH[bl
NoABAETCA Ha aucniee.

Pa3MOpaH'(MBaHMe C NMOMOLLbIO NporpamMmm
adBTOMaTU4YeCKOro npuroToeJieHUA

C nomMolbto 4 NporpaMm pasMopaknBaHna MOXHO
pasMopaxmBaTtb MACO, NTULY 1 X1e0.

YKasaHuA

= [MoaroToBKa NpoAyKTOB
Mcnonb3yiite No BO3MOXHOCTU NPOAYKThI, KOTOPbIE
3aMopaxXnBaIMCb TOHKUMM KyCKamm UAn NOPLNOHHO U
xpaHuancb npn —18 °C.
[MONHOCTbLIO BbIHLTE NPOAYKThI AN1A pasMopaXknsaHua ns
YMNakoBKM U B3BECbTE UX. 3HaHVEe Beca HeoBXoaMmo
ANA YyCTaHOBKW MpOrpaMmel.

= [lpy pasmopaxmBaHuM MAca 1 NTUlbl oBpasyeTca
XNAKOCTb. HM B KOEM Cyyae Henb3A UCN0/1b30BaTh €€
ONA fanbHEeNLeR roTOBKM, OHa TakXe He J0/HKHA
conpukacaTtbCAa C ApyrnMu npoaykKTamu.

= [llocyna
MonoxuTe NPOAYKTbl HAa NPUrOAHYO ANA
MWKPOBOJIHOBOWM MeYn N0CKYHO nocyay, Hanpumep, Ha
CTEKNAHHYIO nnn hapdopoByIO Tapesnky, n He
3aKpbIBANTE MX KPbILWKOWN.

= Bpewmsa BbiaepmKu
Pa3amopo)eHHble NpoayKTel ocTaBbTe ellé Ha 10—
30 MUHYT ONnA BblpaBHMBaHWA Temnepartypsl. [nA
BO0NbLINX KYCKOB MACa 9TO BpeMsa MoXeT ObiTb Oonee
NPOAOIKUTENBHBIM, YEM 1A MaNeHbKNX. TOHKNE KYCKN
N MACHOWN hapll cnenyet nepen BbiCTanBaHMem
OoTAEeNNTb APYr OT Apyra.
Mocne aToro NPoayKThl MOXHO ofpadaThiBaTh Aasblue,
naxe eCnun TONCThIE KYCKMN B CepeanHe He [0 KOHLUa
pPa3MopPO3MANCk. [1TULY MOXHO HauyaTb MOTPOLLUNTL.

= 3BYKOBOM CUrHan
B HekoTopbIX NporpaMmmax nocne onpeaenéHHoro
BpeMenu pasaaétca curHan. OTKpoKTe ABepLy
npudopa 1 pasnenute 61000 UK NEPEeBepHUTE MACO
nnv ntmdy. MNocne 3akpbiBaHWA ABEPLIbI MOBTOPHO
HaXXxMUTe KHOMKy Start.

[Mporpammel ru

Homep nporpam- Mocyna [uana3oH Beca, Kr
Mbl
PasmopaxuBaHue
P01 MacHoi dapLu Otkpbitaa  0,20-1,00
P02 Kycku mAaca Otkpbitaa  0,20-1,00
P03 LibinnéHok, ubinné-  Otkpbitaa  0,40-1,80
HOK KyCOuKamu
P04 Xneb Otkpbitasa  0,20-1,00

JdoBeneHue A0 roTOBHOCTU C MOMOLLbIO
nporpaMmm aBTOMaTU4eCHOro npuUroToBJieHUA

C nomolwbto 3 NporpaMm NPUroToBAEHUA Bbl MOXETE
BaApWTb PUC, KAapTode b UK TyLWWUTb OBOLLM

YKasaHuA

= [ocyna
[[OTOBUTL MPOAYKTbI HY>KHO B MPUroAHOM AnA
MWKPOBOJIHOBOW MeYn Nocyae C KpbllKon. nAa
NPUrOTOB/IEHNA PUCA HYXKHO UCMO/b30BaTh OO/bLLYHO,
BbICOKYIO (DOPMY.

= [oarotoBKa NPOAYKTOB
B3aBecbTe npoaykThl. 3HaHWe Beca HeoBxoaMmo AnA
YCTaHOBKM MpOrpammsi.
Puc:
He UCMoNbL3YyNTe pUC OLICTPOro NPUroTOBAEHUA B
naketukax. [lobaBbTe HEOOXOAMMOE KOMMYECTBO BOAbI
COrnacHoO ykasaHuAM Npou3BOAMTENA Ha YNaKOBKe.
Boabl Ao/1KHO ObITh, Kak NpaBuio, B 2—3 pasa 6o/bLue,
yem puca.
KapTtodens:
ONA NPUrOTOBIEHMA OTBAPHOro KapTodena HapexsTe
CBeXuIt KapTodenb Ha ManeHbKne, 0MHaKOBbIe
Kycoukn. Ha kaxasle 100 r kapTodensa nodasbte OgHY
CT./1. BOAbl 1 HEMHOIO CO/N.
Ceexune oBOLM:
B3BECbLTE CBEXME OUMLLEHHbIE OBOLLM. HapexbTe 0BOLLN
Ha MasieHbK1e, OANHaKOoBbLIE Kycouku. [lodaBbTe Ha
kaxable 100 r oBoLleh OgHY CT. 1. BOAbI.

m 3BYKOBOMW CHUrHan
[Mocne okoHYaHMA NPorpaMMbl pa3nacTcA 3BYKOBOM
curHan. lNepemeluante NPOAYKTbI.

= Bpewmsa BbiaepHKu
[Mocne 3aBeplueHna Nporpammel NepemellarnTe
nNpoaykThbl ewé paga. [na BeipaBHMBaAHNA TeMNepaTypsl
HY>XHO OCTaBUTb UX ellé Ha 5—10 MUHyT.
PesynbtaT NpUroToBNEHNA 3aBUCUT OT KauyecTBa
NPOAYKTOB U UX COCTOAHNA.

Homep nporpam- Mocyna [lnanasoH Beca,
Mbl Kr
lMpuroToBnexue
P05 Puc C KPbILLKOIA 0,05-0,2
P06 Kaptodesnb C KPbILLKOIA 0,15-1,0
P07 OBoLUy C KPbILLKOIA 0,15-1,0

Kom6buHupoBaHHaA nporpamma
NPUroTOBNEHUsA

YKasaHuA

= [llocyna
Vicnonb3ayiite AnA npuroToBAeHUA NPoayKTOB He
C/IMLLIKOM BO/bLLYHD, XXapOonpOoYHyto Nocyay, NPUroaHyo
ONA MUKPOBO/THOBOW Meun.
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ru Ounctka

= [MogroToBKa NpoAYKTOB
BhiHbTE NPOAYKT U3 YNakoBKW 1 B3BECLTE ero. Ecnu Bel

HE MOXXETE Oonpenemntb TOYHbIN BEC, TO oKpyrnmTe €ero.

m Bpemsa BblAEpPKKH
Mocne BbINOMHEHUA NPOrpaMMbl OCTaBLTE NPOAYKT ellé
Ha 5—-10 MWUHYT 4NA BblpaBHUBAHWA TEMMepaTypsl.

Homep npo- Mocyna [nanasoH Beca,
rpamMmb! KF

KoM6MHMPOBaHHbIW pexum

3anekaHka 3amopo- Otkpbtad  0,4-0,9
P08 YKEHHad, 10 3 CM
BbICOTOIA
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I} Ounctka

Mpw TWaTenbHOM yXo4€e ¥ OUMCTKe Bal Npudop HaOOAro
COXPaHUT CBOIO NMPUBIEKaTENbHOCTb U (PYHKLMOHAIbHOCTb.
B JaHHOM pyKoBOACTBE MO aKCMnayataumv npuBoamTCA
onucaHue NpaBWIbHOro yxoJa W NpasuibHOW OUNCTKM
npuoéopa.

A MpenynpexaeHne — OnacHOCTb oxora!

Mpunbop cTaHOBUTCA OUYEHb ropAaYMM. He unctute npmnbop
cpasy nocsne BbiktoyeHns. OBasaTensHo aate npuodopy
OCTbITb.

A MpeaynpemxgeHne — OnacHOCTb yaapa TOKom!
MpoHuKatowan Bnara MoXxeT NPUBECTU K yaapy

S/IEKTPUUECKUM TOKOM. He UCnonb3yinTe ouncTuTe s
BbICOKOIO AaBMeHNA UK NapoCTPYiRHbIE OUNCTUTENN.

A MpenynpexaeHne — OnacHOCTb TPaBMUPOBaHUA!
MouapanaHHoe CTeKIo ABepLbl Npndopa MOXET TPECHYTh.
He ucnonbsyinte ckpedkun AnA cTekna, a Takxe eakue v
abpasvBHble YMCTALLIME cpeacTsa.

A MpenynpexaeHue — Boicokaa onacHOCTb AnfA
3noposbA!!

HenocTtatouHaa 0unMcTKa MOXET NPUBECTU K MOBPEXAEHUIO
NOBEPXHOCTN. BO3MOXEH BbIXOA SHEPTUN MUKPOBOJIH
Hapyxy. Ouuniiante npudop CBOEBPEMEHHO N Cpasy Xe
yaoananTe n3 Hero octatky NpoaykToB.— "Yucraujee
cpeacrteo” Ha ctpanuya 80

A MpeaynpexaeHrne — OnacHOCTb yaapa TOKom!
Hukoraa He norpyxarite npnéop B BOAY M HE ouulanTe
€ro noj CTpyén BoAbl.

YKasaHue: HenpuATHble 3anaxu, Hanpumep, nocne
NPUroTOBNEHNA PbIOLI, MOXHO NEerko ycTpaHuTb. Hanente B
yalliKy Bofbl M 10BaBbTE HECKOJIBKO Karneslb IMMOHHOIO
coka. Bcerna knagmTte B @MKOCTb JTOXKY, UTOObI
npenoTepaTuTh 3anasabiBaHne o0pasoBaHnA My3biPbKOB.
HarpeBsalite Boay B neun B TeyeHme 1-2 MUHYT Npu camon
BbICOKOM MOLIHOCTV MUKPOBOJIH.

UucTtAawlee cpeacTso

Bo nsbexaHne noBpexaeHna pasnyHbiX NOBEPXHOCTEN B
pesy/ibTate NPUMEeHeHUsa HenoAXOAALLMX YNCTALLMX
CPefCTB cneaynte ykasaHvuam B Tadbnuue.

He ncnonblynte

®m  eJkue uan adbpasvBHbIe YUCTALLME CPEeacTBa,

B MeTa//IMYeckune CKpeodKmn nnm ckpeOKn ANA CTeKNAHHBIX
NMOBEPXHOCTEN A7 OUNCTKM CTeKa ABepLibl,

B MeTa//IMyeckmne Ckpeodkn nnm ckpedKkn AnA CTeKIAHHbIX
NMOBEPXHOCTEN A1A OUNCTKM YNAOTHUTENA ABEPLIbI,

B KECTKME MOYaKN U TyOKM,

B UUCTALME CPeaCcTBa, coaepyallne O0/bLIOW NPOLEHT
cnvpTa.

HoBble Fy6KM ON1A MbITbA NOCY/bl TWATENbHO BbIMOWTE
nepen ncnosib3oBaHeEM.



30Ha OUNUCTKM

Yucrawee cpencTso

[OpAYMI MbI/IbHBIA PACTBOP: OUUCTUATE C NOMO-
LLIbKO TOAMOUKIA W BBITPUTE HACYXO MATKUM MOJSI0-
TeHLeM. He ncnosnsayiite AnA 0UnNCTKK
MeTanNYecKine CKpeOKmM nin CKpeoki A cTe-
K/AHHBIX NOBEPXHOCTEN.

MepenHan naHenb 3 FOPAYMIA MbIbHBIA PACTBOP: OUUCTITE C NOMO-

HEPXXABEIOLLEN CTa/IN LB TPAMNOUKIA 11 BLITPUTE HACYXO MATKMM MOJI0-
TeHLeM. HemenneHHo yananaiTe NATHA N3BECTH,
XNpa, Kpaxmana 1 AauuHoro Genka. Moa Takumm
NATHAMI MOXXET BO3HMKATb KOPPO3uA. CreLmant-
Hble CPEACTBA /1A OUUCTKM U3AENNN N3 HEPXa-
BEIOLLIEI CTaN MOXXHO NPUOBPECTI B CEPBUCHON
CNyXOe WK B CNeLUNan3MpoBaHHOM MarasHe.
He ucnonbayiTe AnA 0YNCTKN METANIMUECKME
CKPEOKM 1n CKPeOKM ANA CTEKNAHHBIX NOBEPX-
HOCTEM.

lepeaHan naHenb
npnuoopa

BHyTpeHHe noBepx-  [OPAUMIA MbIMIHBIA WK YKCYCHBIA PACTBOP: 0YK-

HOCTU U3 HEPXKABEID-  CTUTE C MOMOLLIbIO TPAMOUKM U BBITPUTE HACYX0

LLieli cTanm MATKIM NooTeHLeM. He ncnonbayiite Hu cnpeu
ANA AYX0BbIX LKA(OB, HU Ntobble Apyrie arpec-
CUBHbIE OUNCTUTENN N4 AYXOBbIX LWKAMOB, a
TaKXe abpasyBHbIE YNCTALLME CPEACTBA. TakxKe
He NoAX0AAT XXECTKIE Mouanku, rpybsie ryoki v
CPe/ACTBa N9 YMCTKI MOCYAbl. ATV CPeacTBa
LiapanatoT NOBEPXHOCTb. XOPOLLIO BHICYLLINTE BHY-
TPEHHIE NOBEPXHOCTH.

El4YTo nenatb B cnyuae
HeucnpaBHOCTU?

YacTo cnyyaetca, Yto NpUYMHON HEMCNPABHOCTU cTana
KakaAa-To Mesioub. [Nepen oBpalleHemM B CePBUCHYIO
cnyxo0y nonpodyiTe ycTpaHUTb BOSHUKLLYHO
HEeMCNpPaBHOCTb CAMOCTOATE/ILHO, Cleaya yKasaHuAM 13
TabNnLbI.

PekomeHaauua: Ecnv Bam He BMNosHe yaanock 61040,
obpatutech K cnenytollel rnaee. B Hel Bl HallnéTte
MHOXECTBO peKoMeHAauUni 1 ykasaHWin No BbIMOJHEHWIO
onTUManbHON yCTaHoBKN — "lIpoTecTupoBaHoO a1A Bac B
Halen KyxHe-ctyamn" Ha cTpaHuya 83.

Ta6nuua HeucnpaBHoCTEWN
HeuncnpaBHocTb
Mpun6op He paboTaet

Bo3moXHasA npuunHa
Burka He BCTaB/ieHa B pO3eTKy

Yto genatb B criyyae HemcnpasHOCTU? ru

30Ha OUMCTKH UYucTAwee cpencTso

Yrny6neHne Ha aHe  BnaxkHaA TpANOUKa: BOAA He A0/KHA nonanarb

pabouer Kamepsbl yepes MPVBO/ BPALLAIOLLEICA NOACTABKI BHYTPb
npuobopa. Hacyxo BbITpUTE NPUBOA BPALLAK)-
LLIENCA NOACTaBKN MArKON TDAMKOW.

Bpawaiowanca nog-  [OpAuMil MblIbHbIN PACTBOP: CABAUTE 3a TEM,

CTaBKa M PONIMKOBOE  UTOOHI BpaLLAOLLIAACA MOACTABKa Obina npa-

KOMbLIO BUMbHO 3ahMKCUPOBAHa NPY YCTaHOBKe 00PaTHO
B paGouyio Kamepy.

["OpAYUMI MbI/IbHbIA PACTBOP: PA3MOYMTE 1 OUM-
CTUTE C NOMOLLIbIO TPANOYKIA UAN LWETKN. He
TpuTe! He ncnonb3yite anA 0UNCTKM MeTanue-
CKIE CKPEOKM M CKPeOKI 1A CTEKAHHbBIX
MOBEPXHOCTEMN.

CpencTBo /1A OUNCTKI CTEKON: QUMCTUTE C MOMO-
LL{bO TPAMNOUKIA. He ncnonbayite ckpebok ana
CTEKNAHHBIX MOBEPXHOCTEI.

PeluéTka

Crékna neepusl

A MpeaynpexaeHue — OnacHOCTb yaapa TOKOM!

Mpu HEKBAIMMMLMPOBAHHOM PEMOHTE NPUOOP MOXET
cTaTb UCTOYHMKOM OMacHOCTU. JTloOble peMOHTHbIE PadoThl
1 3aMeHa NpPOoBOOB U TPYO AO/XKHbI BbIMNOAHATLCA TOBKO
cneumanucTamm CEPBUCHOM CNYXObl, NPOLIEALLNMM
cneunansbHoe obydeHue. Ecnv npnbop HencnpaeeH,
BbIHETE BWU/IKY CETEBOIO NMpoBoAa U3 PO3ETKN UK
OTK/IlOUUTE NpeaoxpaHnTenb B B10ke NpeaoxpaHuTenei.
Bbi3oBUTE cneumnanmcta CEPBUCHOM CyXObl.

Cnocob ycTpaHeHusA/ykasaHuA
Monkniouute Nprbop K 3NeKTpoceT

OTK/I0YEHWE 3MIEKTPOSHEDTUN

MpoBepbTe, DYHKLNOHUPYIOT I APYTUE KYXOHHbIE NpK-
6opsil

HewcnpaseH npenoxpaHuTeNs

MpoBepbTe, B NOPAAKE M NpeaoxpaHuTens npuéopa B
6/10Ke NpeaoxpaxuTeneil

HenpaeunbHaa skcnyarauns

OTKNtouNTE NpenoxpaHnTenb B 610Ke NpefoxpaHnuTeneil
npubopa n npuMepHo yepes 10 CekyHA BKIOUNTE €ro
CHOBA

Ha aucnnee saropatotca Tpu Hyne. OTK/0YEHNE SNEKTPOSHEPUN

3aHOBO YCTAHOBWTE BPEMA CYTOK.
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ru Cnyx06a cepsuca

Mpnbop He paboTaeT. Ha aucnnee 0To-
OpaxkaeTca Bpema NpUroToBIEHNA.

Bbl1 cyyaliHo NOBEPHYT MOBOPATHbINA NEPEKIOYATE b

Haxxmute KHOMKY «stop».

Mocne yCTaHOBKM He Oblna Haxara KHomka «start».

HaxmuTe KHOMKY «Start» unn cpockTe YCTAHOBKY KHOM-

KO «stop».

MUKPOBO/IHOBAA Neub He padoTaer. [lBepLia 3aKkpbiTa HemIoTHO.

[poBepbTE, HE 3axaThl 11 ABEPLIEN OCTATKIA ML 1N
MOCTOPOHHME NPEAMETHI.

He Obina Haxxara KHomka «start.

Haxxmute KHOMKy «start».

bntoga pasorpesarotca MefIeHHee,

YCTaHOB/EHA CIIMLLIKOM HI3KAA MOLLIHOCTb MWUKPOBOJTH.

YcTaHoBuTE 60/E€ BLICOKY0 MOLLHOCT MUKPOBOJH.

yem 00bIYHO.
00bIUHO.

B npubope Haxoautca 6oNbLunid 00bEM NPOAYKTOB, YeM  [BOIHON 00BEM NOUTY BABOE YBENUUNBAET BPEMA NPY-

rOTOB/IEHNUA.

bntona xonoaHee, 4em 06bIYHO.

B npouecce npurotoBneHua nepeMeLLmnBante unn nepe-
BOpauuBaiite 6At0aa.

Bpaluarowlasca noacTaBka uanast

["pA3b UMK NOCTOPOHHUE NPEAMETHI B 30HE MPUBOAA Bpa-  OUNCTUTE POMKOBOE KObLIO W YrybNieHue B padoyen

LlapanaroLLi LLYM 1A CKPEXKET. LAOLLIeACA NOACTABKM. Kamepe.
PeXXuM MUKPOBO/H OTK/louaeTca 63 Mpo6nema reHepawim MUKPOBOSTH. Ecnu a1a owmbka NoBTOPAETCA HEOAHOKPATHO, 06parTy-
BULUMbIX TIPUUMH. TECh B CEPBUCHYIO CIYXOY.

Ha aucnnee BeicBeunBaetca «Mo.

Mpu6op paboTaeT B IEMOHCTPALIMOHHOM PEXMME.

HaxmuTe 1 ynepxuBaite KHOMKY «start» 1 KHONKy
«Stop» HAKATLIMI B TEUEHWE NPUM. 7 CeKyHa. JleMoH-
CTPALINOHHBIA PEXIM 3aBEPLLEH.

VA Cnym6a cepBuca

Ecnu Baw npubop HyxxgaeTca B PeMOHTe, Halla
cepBucHas cnyx0a Bcerja K Bawum ycayram. Mbl Bceraa
cTapaemca HalTh noaxoasdllee pelexHne, YToObl M3dexxarb,
B TOM YMC/e, HEHY)XHbIX BbI30BOB CMEeLVanucToB.

Homep E 1 Homep FD

Mpn 3BOHKe 06A3aTeNbHO COOOLWMTE MOJHBLIA HOMEP
nagenua (Homep E) n 3aBoackor Homep (Homep FD), uto
NMO3BOIUT BaM MOJYYUTb KBANNMDULMPOBAHHYO MOMOLLb.
dupmeHHaa Tadnnuka ¢ Homepamyn HaxoamTcA Ha
BHYTPEHHEW CTOPOHe ABepLbl padoyein kKaMepsbl, cnpasa.

@ | E-Nr: FD: ZNr |

Type:

Y7106l HE TPaTUTL BPEMA Ha MOWCK 3TUX HOMEPOB,
BNULLINTE UX 1 TeNedOHHbIF HOMEP CEPBUCHON CYXObI
30€ecCsb.

Homep E Homep FD

HaHHbii npubop cootBeTcTByeT HopMaM EN 55011 u
CISPR 11. 310 npubop rpynnsl2, knaccaBb.

MpUHaANEeXHOCTb K rpynne2 o3HayaeT, uto npuoéop
npeaHasHaveH TO/IbKO A/1A Harpesa NuLLEBbIX NPOAYKTOB.
[MprHaanexHoCTb K Knaccy B cBMaeTeNbCTBYET, UTO
npuéop npeaHasHayeH A1A ObLITOBOro UCNOMNb30BaHNSA.

TexHUUYeCcKUe aaHHble

BxoaHoe HanpsxeHme 220-230B~, 50Ty

CepsucHan cnyxba

OBpatute BHUMaHNe, YTO BM3UT CreunanncTa CepBUCHON
Ccnyx0Obl ANA ycTpaHeHuA NoBpexaeHui, CBA3AHHbIX C
HenpaBWIbHbIM UCMOb30BaHeM Npudopa, Aaxe BO BpemA
[IeCTBMA rapaHTun He ABAAeTCA GecnnaTHbIM.

3anBKa Ha PEMOHT U KOHCYNbTauHXUA NPHU HenonagKax

KoHTakTHble AaHHble Bcex cTpaH Bbl Hanpéte B
NPUIOXEHHOM CMUCKE CEPBUCHBIX LEHTPOB.

MoNoOXUTECHh HA KOMMETEHTHOCTL M3roToBuTena. Toraa Bbl
MOXeTe ObiTh YBEPEHbI, UTO PEMOHT Baluero npubopa
OyaeT NpousBeaEH rpaMoTHbLIMKU CreumanucTaMmm u ¢
NCNONb30OBAHNEM (DUPMEHHbBIX 3anacHbIX YacTel.
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MoTpebnAaemasn MOLIHOCTb 1450 Br

Makc. BbIXOIHaA MOLLHOCTb 900 Bt (IEC 60705)
Makc. BbIXOHaA MOLLHOCTb B 1200 Br

PEXMME NPUrOTOBNEHWA HA rpune

Yacrora MUKpPOBOSH 2450 My
MpenoxpaHutens 10A

Pasmepsl (B x L xT)

- npubopa 382 x 594 x 388 mm
- paboyen Kamepbl 208 x 328 x 369 Mm
MposepeH VDE (Coto3 HeMELIKIX Jla
9N1EKTPOTEXHIKOB)

3Hak GE [la




Bl Nporectuposaro ans Bac B
Hallen KyxHe-CTyAuUu

30ech Bbl Hanaéte 6osbLIon BeiOop 61104 1 ONTUMasIbHbIE
YCTAHOBKW A71A UX NPUroToBAeHNA. Mbl pacckaxem Bam,
KaKOMN PEXNM MUKPOBOJIH Jlyyllie BCEro noaxoaunT AnA
BbiOpaHHoro 6048, Pexnm MUKPOBOIH MOXHO
MCMO/b30BATh KaK OTAE/bHO, Tak U B KOMOUHALMMN C
PEXMMOM MPUroTOBAEHUA Ha rpune. Kpome Toro, Bbl
NoJsIyYnTe COBETHLI MO BLIOOPY NOCYAbl U MPUrOTOBNEHUIO
MWL,

YKasaHuA

m 3HaueHuA BpeMeHW, yKasaHHble B TabnuLax, ABNAoTCA
OpNeHTUPOoBOUHbIMU. OHN 3aBUCAT OT KayecTBa U
CBOWCTB NPOAYKTOB.

m B tabnuue yacTo ykasbiBaeTcA AnManasoH 3HaueHul
BpeMmeHu. CHayana yctaHOBUTE caMOe KOPOTKOe
BpeMmA, a 3aTtem npu HeoOXoaAMMOCTN YBEIMYLTE ero.

m Bcerna ncnonbayite NpuxeaTKn NpW BeIHUMaHWN
ropA4Yer nocyasl U3 padouein Kamepb..

OO6BbEM MpUroTasBIMBaAEMbIX NMPOAYKTOB MOXET OT/INYaTLCA
OT yKasaHHoro B Tabnuvue. 1A NpuroToBIeHNA B PeXMMe
MWKPOBOJIH [eNCTBYeT obLiee npasusio: ABOVHON 0ObEM =
YOBONITE BpeMaA NpUroToBeHWA, NoN0BNHA 00bEMaA =
NOJIOBUHA BPEMEHW NPUrOTOBEHUA.

Bcerga ctaBbTe nocyay Ha BpallatoLytocA NoacTaBKy.

B cnenytowyx Tabnvuax npuseaeHsl NpuMepbl pasivyHoro
NCMNONL30BAHUA NMeUn 1 YyCTaHOBOUHbLIE 3HAUEHWSA
MUKPOBOJSIH.

PekomeHayeman nocyna

Mcnonb3syiTe »aponpouHyto nocyay U3 ctekna,
CTeknokepamuku, hapdopa, KeEpaMmmnkn nam TEPMOCTONKOM
naacTMacchl. 9T MaTepuanbl MPOMYCKatT MUKPOBOSIHbI.

CepBunpoBOYHanA Nnocyaa Takxe NoaxoanT Ana aToro
pexrma. Takum 00pasom, He HYy)KHO nepeknaabiBaTh
6ntoaa n3 oaHOM nocyasl B Apyryto. Micnonsaosars nocyay
C 30/10TbIM UK cepedpAHbIM OPHAMEHTOM MOXHO TOJTbKO B
TOM C/lyyae, eC/IM M3roTOBUTE/b MOCYdbl rapaHTUpyeT eé
NPUrOAHOCTb A1A MUKPOBO/IHOBOIO pexmnma.

Henoaxoaawana nocyaa

MeTtannuueckasa nocyaa He NoaxoauT 1A pexnma
MWKPOBOJIH, TaK KaK MeTasl/1 HE NponycKaeT MUKPOBOJIHbI.

MpoTtectnpoBaHo AnA Bac B Hawen KyxHe-CTyamn ru

B 3akpbITOl MeTannnyeckon nocyae éntona He
pasorpesatoTcs.

BHuMmaHue!

VickpeHnue: cneante 3a TeM, UToObl MeTass1, Hanpumep,
JIOXKa, OblN1 HA PACCTOAHUM HE MeHee 2 CM OT CTEHOK
npuéopa 1 BHYTPEHHEN CTOPOHLI ABEpLbl. VIcKpoBbie
paspAabl MOryT NOBpeaAnTb CTEK/IO [BEpLbI.

PasmoparkuBaHue

MocTaBbTe 3aMOPOXKEHHBIE NMPOAYKTHI B OTKPLITOM EMKOCTH
Ha BPALLAOLLYIOCA MOACTABKY.

HexXHble yacTtin, HanpPUMEP, HOXKN 1N KPbIMbIWKK LUbINAEHKA
NIV XUPHbIE KPanHNe YacTuh apKoro, MOXHO HaKpbITb
HeOONbLIMMN KyCOUYKaMU atlOMUHUEBON onbrn. Mpn 9ToM
donbra He AoSIKHA KacaTbCA BHYTPEHHUX CTEHOK npudopa.
Mo ncteyeHun 1/2 BpeMeHn pasmopaxunsaHna Honbry
MOXHO CHATb.

Mpu pasmopaxuBaHuy maca 1 NTuLbLl obpasyeTca
XNAKOCTb. HM B KOEM Cnyyae Heb3A MCNob30BaTh €€ AnA
[anbHelLwen roToBKN, OHa Take He OOo/HKHa
conpukacaTbCA C ApyrmMn npoaykramu.

B npouecce pasmopaxmBaHua 1-2 pasa nepeBepHUTE nm
nepemeluante. bonbline KYCKN HYXXHO nepeBopaynBaTb
HECKO/IbKO pas.

OcTaBbTe Pa3MOPOXEHHbIe NPOoAyKThl ewé Ha 10-20
MUWHYT NPU KOMHAaTHOW TemnepaTtype A1A BblpaBHUBAHNA
Temnepatypbl. [locne 3Toro NTULY MOXHO NMOTPOLWKUT.
MACO MOXHO pasaenbiBaTb, JaXe ec/v B camol cepeanHe
OHO He [10 KOHLa pa3mMopo3niocCs.

PeKkomeHAaauuu Ana pasmopamuBaHUa

YcTaHoBuTe 601ee AUTeNbHOE
BpemA. MpoayKTbl 60/1bLLIET0 00b-
&ma v 60NbLLEN BBICOTh TPEOYHOT
AnA 06paboTKi 60/bLLIE BPEMEHN.

BNtoa0 Mo UCTEYEHNN BPEMEHM He
Pa3mMopo3n10Cb, HE Pa30rpPenoch
N HEe JO0LLI0 A0 roTOBHOCTK.

M0 UCTEUEHIM BPEMEHM NPUTOTOB-
NeHna 671100 Mo KpasAM neperpero,
a cepeanHa eLwLé He CoBCeM roToBa.

B npouecce npurotosnexuA nepe-
MeLL1BaiiTe G100 U B CELYOLLNNA
pas3 yCTaHoBITE 60NEE HU3KYIO
MOLLHOCTb Uk GONEe [UTENbHOE
BpemA.

Mocne pasMopaXknBaHuA nTuLa uu
MACO CHAPYXXI MArKNE, a BHYTPU
ELLE He OTTadaNu.

B cnenytoLumii pa3 BLibepuTe 60/1ee
HM3KOE 3HaUEHIe MOLLHOCTH
MUKDPOBOJH. [pK 60/1bLLIOM 00BEME
Pa3MOpPaXMBAEMbIX MPOYKTOB
HECKO/IbKO a3 NepeBopayuBaiTe
X BO BPEMA Pa3MOPaXKMBaHWA.

PasmopaxusaHue MowHocTb MMKpo- Bpemsa Bbl-  Yka3aHus
BOJH, BT NOJIHEHUA,
MUH
0BAANHA, TENATHA UK CBIUHUHA KYCKOM (Ha 800r 180 15 -
KOCTM 11 6€3 KoCTw) 90 10-20
1kr 180 20
90 15-25
1,5 kr 180 30
90 20-30
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ru [MpoTecTnpoBaHo Anq Bac B Hallel KyxHe-CTyaun

PasmopaxusaHue MowHocTb MMKpo- Bpems Bbl-  Yka3aHuA
BOJIH, BT NOJIHEHUA,
[0BAAMHA, TENATHA UK CBUHIHA Kycoukamu nam 200 © 180 2 [pn nepesopaunBaHm OTAENNTL PA3MOPOXEHHbIE
NOMTIKAMK 90 4-6 yacTv apyr oT Apyra.
5001 180 %
90 5-10
800r 180 8
90 10-15
MaAcHON (hapL, CMeLaHHbIA 200r 90 10 3amopaxBarh, PasnoXmue N0 BOSMOXHOCTU NNOCKO.
5007 180 5 Bo BpemA paamopaxuBaHna HECKO/bKO pa3 nepe-
90 10-15 BEPHYTb, BbIHUMAA Y)Ke PAa3MOPOXEHHBIV (hapLLl.
8001 180 8
90 10-20
MTLa LENMKOM MK KyCKami 600r 180 8 OTaen1Tb Pa3MOPOXEHHBIE YaCTV IPYT OT Apyra.
90 10-20
1,2 kr 180 15
90 10-20
Pbi6HOE (hune, pelOHBIE KOTNETBI AN NOMTUKNA 400r 180 Q) OT0€n1Tb Pa3MOPOXKEHHBIE YACTV AIPYr OT Apyra.
90 10-15
OBOLLM, HanpUMep, ropoLLIeK 3001 180 10-15 -
OpyKTbI, ATOAbI, HAMPUMEP, MaNMHA 300r 180 7-10 Bpema o1 BpemeHu 0CTOPOXXHO NepeBOpaunBarh 1
5007 180 3 0TAENATL PA3MOPOXXEHHBIE YACTW APYT OT Apyra.
90 5-10
PacrannuaHue macna 1251 180 1 [TONHOCTBIO CHATb YNAKOBKY.
90 2-3
250T 180 1
90 3-4
Xneob Lennkom 500t 180 6 -
90 5-10
1kr 180 12
90 10-20
Mupor, cyxoii, Hanpumep, CAOOHI N1por 500t 90 10-15 Tonbko Ana BeiNeUKi 6e3 rnasypu, CIMBOK U KPEMa,
750T 180 5 OTAENUTb KYCKI Nupora apyr ot apyra.
90 10-15
Mnpor, COYHbIA, HanpuMmep, MPYKTOBLIA Npor, TBo- 500 & 180 9 Tonbko AnA BeiNeuKi 6e3 rnasypu, CIMBOK Ui
POXHBIA NUPOr 90 15-20 XenarmHa.
750T 180 7
90 15-20
PasorpeBaHue 3aMOPOMEHHbIX m B npouecce pazorpesaHuna nonypadpukartbl Hy»KHO 2—
nonyq)aép“KaTOB 3 pasa nepemMelwlatb NWin nepeBepHyTh.
m [locne pasorpeBaHus octasbTe nosydadprkaTbl eLé
YKasaHusa Ha 2-5 MUHYT O7A BbipaBHMBaHWA TEMMepaTypbI.
m  BbiHbTe nonydabdpukatel U3 ynakosku. B cneumansHol = [InA n3BneveHna nocyasl Bceraa Mcnosb3ynTe nnoTHbIe
nocyae A1 MUKPOBO/THOBOWN MEYN OHW pas3orpeBaroTCA PyKaBuLbl WX NMPUXBATKN.

ObicTpee 1 paBHOMepHee. PasfinuHble KOMMOHEHTbI
nosyadpukara MoryT pasorpeBartbca C Pas/IMyHON
ObICTPOTOMN.

m [lnockue nonycdadpukaTbl pasorpeBatoTca ObICTPEE,
yeM BbICOKME. [T03TOMY CneayeT pasnoXuTb
nonydadpukatsl Mo 6104y Kak MOXHO 60/s1ee TOHKUM
CNoeM. Y)xe npu 3aMopaxmBaHm NPpOAyKTbl HE JO/MKHbI
nepekpbiBaTb Apyr Apyra.

m [lonydabpukathl Bcerna HyxHO 3akpbiBaThb. Ecnv y Bac
HEeT NoAXOAALLEN KPbILWKK A1A NOCYbl, NCAOL3YNTE
Tapesnky WM cneunanbHyto NAeHKy A
MUKDPOBOJIHOBOW Neun.
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MpoTtectnpoBaHo AnA Bac B Hawen KyxHe-CTyamn ru

PasorpeBaHue 3amopoXeHHbIX nonygabpu- Bec MowHocTb MUKpO- Bpems BbinonHe-  Ykasauus
KaToB BOJIH, BT HUA, MUH
MeHto, nopLnoHHoe 611040, roToBoe 6711010 300-400r 600 8-11 -
(2-3 koMnoHeHTa)
Cyn 400r 600 8-10 -
Pary 5001 600 10-13 -
JIOMTUKM MK KYCOUKI MACa B 500r 600 12-17 [py nepeBopaunBaHum OTAENUTb KYCKN
COyCe, Hanpumep, rynALl MACa Apyr OT Apyra.
3anekaHKu, HanpuMep, NasaHbA, KaHHeNoH 450 1 600 10-15 -
["apHUPbI, HANPUMED, PUC, MAKAPOHI 2501 600 2-5 [106aBUTb HEMHOTO XMAKOCTH.
5001 600 8-10
OBoLLw, Hanpumep, ropoLuek, 6pokkonun, mop- 300 1 600 8-10 [lo6aBuTb B NOCYmy BOAY, UTOOkI MOKPHINOCH
KOBb 600 r 600 14-17 AHO.
WnuHar 450 600 11-16 ["oT0BUTL 6€3 N06ABNEHNA BObI
PasorpeBaHue 611|-01:|, KnaguTe B EMKOCTb JTIOXKY. OTO MOMOXET n3bexarb

3a[1ePXKN 3aKMnaHuA.
BHumaHue!
Cneaunte 3a TeMm, YToObl METa/IINYECKNE NPEaMEThI,
HanNpUMep, 10XKa, HaxoaAUIUCh Ha PACCTOAHUN HE MeHee
2 CM OT CTEHOK npudopa 1 BHYTPEHHE CTOPOHbLI ABEPLibI.
MckpoBble paspAabl MOryT NOBPEANTb CTEK/IO ABEPLIbI.

YKa3zaHuA

m  BbiHbTe nonydadprkatsl U3 ynakoBku. B cneuvansHoM
nocyae AnAa MUKPOBOJIHOBOM MeUN OHW HarpeBaroTcA
6bicTpee 1 paBHOMepHee. PasannuHble KOMMOHEHTHI
nonydadpukara MOryT HarpeBaTbCA C Pas3IMYHON
ObICTPOTON.

m bntoga Bceraa HyXHO 3akpbiBatb. ECiv y Bac Het
noAxoAALeln KPbIWKKX AnA Nocyabl, UCNOoNb3ynTe
Tapesky Wan cneunanbHyro NNEHKY AnA
MWKPOBOJIHOBOW Meuu.

m B npouecce pasorpesaHus 61t00a HyXXHO HECKO/bKO
paga nepemeluatb WM nepesepHyTb. Cneante 3a
Temneparypon.

m [locne pasorpeBaHua ocTasbTe 6711040 eweé Ha 2-5
MWHYT 1A BbipaBHMBAHUA TeMNepaTypsl.

m [Ipy BbIHMMaAHMM NOCYAbl BCEeraa UCnonb3ymnTe ToNCTbie
pyKasuLbl AN MPUXBATKMN.

A MpeaynpexaeHre — OnacHoOCTb owunapueBaHua!
[Mpw HarpeBaHUN XMOKOCTM BO3MOXHA 3aAepkKa
3akunanua. B aTom cnyyae Temnepatypa 3akunaHua
AOCTUraeTcA 6es Of)paSOBaHl/lﬂ B XXNAKOCTN XapaKTEPHbIX
Ny3blPbKOB. [axe npu HE3HAYMUTENbHOM COTPACEHUM
EMKOCTU ropAavan XnakKocCTb MOXXeT BHe3arHo HavyaTtb
CWBHO KUMNETb 1 Bpbi3raTe. [pu HarpeBaHun Bceraa

Pa3sorpeBaHue 6nton MowHocTb MMkpo- BpemdA Bbl-  YKasaHuA
BOJH, BT NOJNHEHMA,
MUH
Hanutku 200 mn 900 2-3 [MoN0XNUTL NOXKKY B CTaKaH, HE NeperpeBarh askoro/bHble
500 WA 900 3.4 HaMWTKI, BDEMA OT BDEMEHN NPOBEPATH.
[letckoe nutaHue, Hanpumep, 6yTblnouki 50 Mn 360 npum. 2 be3 cocku nnn KpelLky. Mocne pasorpeBaHia XopoLLo
C MOJIQUHOV CMECHIO 100 mn 360 npnv. 1 BCTPAXHYTb. 06A3aTe/1IbHO KOHTPOIMPOBATH TEMMEpaTypy!
200 mn 360 114
Cyn, 1 Tapenka 2001 600 2-3 -
Cyn, 2 Tapenku 400r 600 4-5 -
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Pasorpesanue 6nton MowHocTb mMkpo- Bpemsa Bbl-  YKasaHuA
BOJIH, BT NONHEHMA,
MMH

MeHt0, NopLnOHHOE 61100, FOTOBOE 350-500r 600 4-8 -
6ntoao
(2-3 KOoMNOHeHTa)
Maco B coyce 5001 600 8-11 OTaenutb NOMTUKI MACA APYT OT Apyra.
Pary 400r 600 6-8 -

800t 600 8-11 -
OBowwm 150t 600 2-3 [106aBUTb HEMHOO XXUAKOCTH.

300r 600 3-5
MpuroTtoBneHue énron MHKpPOBOSHbLI B KOMBMHALMK € rpunem:

. KOMBUHMPOBAHHbLIV PEXUM NPEeKpacHO NoaxoanT aAns

yeM BbiCOKMe. [1oaToMy cneayeT BbINOXWUTL 611040 B
nocyae Kak MoXHo 6osiee TOHKUM cioeMm. MNpu 3TOM ero
OTAe/IbHblE YaCTU He OO/DKHbI NEPEeKpbIBaTL APYr Apyra.

FoToBbLTE O/1t0a B PEXUME MUKPOBOSH TOMBKO B 3aKPLITOW
nocyne. CtassTe Nocyay NPAMO Ha BPALLaOLLYIOCA

Bcerga ctaBbTe nocyay Ha BpallatoLlytoca NoACTaBKy U He
3aKpblBaiTe 671008 CBEPXY.

[na >xapeHuAa NCnonbL3ynTe BbICOKYD hopmy. 3TO
NMO3BO/INT COXPaHUTL Padouylo Kamepy B YNCTOTE.

noAcTaBky. Ecnn y Bac HET noaxoaAllen KpbILWKY Ana [na NnpuroToBneHna 3anekaHoK UCMNosb3yiTe OObLLYIO,
nocyabl, NCAOML3YNTE TApeaKy UAN CRELUNATbHYIO MIEHKY NAocKyto nocyay. B y3koi, Beicokoi nocyae 6no00 éynet
O1A MUKPOBOTHOBOW Neun. rOTOBUTLCA AO/bLUE U MOXET MNOArOPETHL CBEPXY.
OpwurnHanbHbI BKYC 6/1t0a B 3HAYUTE/TbHOW CTEMNeHu MpoBepbTe, NomellaeTca M nocyaa BHyTpu padouei
coxpaHsaeTcA. [1oaTomy Conm 1 Cneumin MOXHO MHOMO He Kamepbl. OHa He [0/MKHA OblTb CANLWKOM OOSbLLIO.
n00aBNATh. MoactaBka foMKHa CBOOOAHO BpallaTbCA.

Mocne pagorpeBaHnA ocTaBbTe 61040 elé Ha 2—-5 MUHYT Bcernga yctanasnmnBante MakcuMmasnbHOE BpemaA

ONA BblpaBHMBaHWA TeMNeparypbl. npuroToBneHua. MNpoBepalTe roTOBHOCTL 6/t0aa Yepes
Mpwv BbIHUMaHMM NOCyAbl BCeraa UCnonb3ynTe TONCTbie KOPOTKME 3a/IaHHbIE MOOMEXYTKI BDEMEHN.

PYKaBULIbI UIN MPUXBATKM. Mocne BbINOMHEHWA NPOrPaMMbl Pa3MOPaXUBaHNA
MpUroToBNEHHe Ha rpune: 0CTaBbTe NPOAYKT ewé Ha 5—10 MUHYT ANA BbIPaBHUBAHNA
[OTOBLTE Ha rpUe BCeraa Ha PeLETKe Npu 3aKPbITON Temneparypbl. Torga cok pacnpenenuntca no Kycky maca
[BEPLE PadOUeil KaMepbl 1t 63 NPEaBAPUTENLHOMO PaBHOMEPHO 1 He ByaeT BbiTeKaTb Npw HapesaHuu.
Harpesa. OcTaBnaiTe sanekaHkn 1 rpateHsl NOCTOATL B

Bcerna ctasbTe pelwéTky Ha BpallaioLLytoCA noacTaBkKy. BLIK/IOUEHHOW NeYn ewe 5 MAHYT.
MprBeaéHHble B TABULIE 3HAYEHUA ABMAIOTCA
OPUEHTUPOBOUHBIMU, OHM MOTYT BapbUpPOBATLCA B
3aBUCUMOCTU OT CBOWCTB NPOAYKTOB.

MpuroTosnexue 6nton MpuHagnex-  MowHocTb M-  Bpema npurotoB- YKasauus
HOCTb KpOBOJH, BT NeHnA, MUH

LIbinnéHok Lenmkom, 1,2 kr 3akpbiTan 600 25-30 Mo nucteueHnn 1/2 BpeMeHN NepeBepHyTL
nocyna

LIbINNBHOK KycouKamu, Hanpumep, YeT- OTKpebITad 360Br+[7] 30-40 MoNoXNTL KOXKEIA BBEPX, HE NEPEBOPAUMBATD.

BEPTUHKA LbINNEHKA, 800 T nocyaa Ha
PeLLETKe

KpbiNbA LbINNEHKA, MapUHOBaHHbIE, 3aMo-  OTKpbITaA 360 Bt +[7] 15-25 He nepesopaunBsare.

poxeHHble, 800 T nocyaa Ha
PELIETKE

CBuHMHA 6e3 Koxu, npum. 750, Hanpu- OTKpbITad 360 BT+ [7] 40-50 MepeBepHyTs 1-2 pasa.

Mep, LLeq nocyna

JIomTuKN Wnuka, Npum. 8 NOMTUKOB Pelwérka 180 Br+ 7] 10-15 -

MacHoli pynert, 750 1 OTkpbiTad 600 20-25 JloBECTV 10 FOTOBHOCTY B OTKPHITOM NOCye.
nocyna 360 Br + [ 25-35 Makc. 6 CM BbICOTO.

Pbi6a, Hanpumep, kycouki dune, 4001 OTKpbITad 600 10-15 MoXHO 100aBUTb BOAY, IMMOHHBIV COK /W BIHO.
nocyna

PribHOe dune, 3aneuénHoe, npum. 4001 OTkpbiTas 360 B+ [~ 10-15 3aMOpOXeHHYH phify NpeaBapuTENIbHO Pa3MOpo-
nocyna 31Th.

Pbi6a Ha Wwamnypax, 4-5 wr. Pelwétka 180 Br+ [ 10-15 \cnonb3oBars AepesAHHbIE LWaMnypsl.
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Mpurotosnexue 6nion MpuHapnex-

MowHocTb Mu-

MpoTtectnpoBaHo AnA Bac B Hawen KyxHe-CTyamn ru

Bpema npurotos- YkasaHus

HOCTb KpPOBOJIH, BT NEHnA, MUH
Cnankwe 3anekaHku, Hanpumep, 1BOPo-  OTKpbITas 360B7+[7] 30-35 Makc. 5 CM BbICOTOIA.
XHaA 3anekaHka ¢ pykramu, 1 Kr nocyaa
[uKaHTHbIE 3aneKaHKi, 13 Chipbix MHrpe-  OTKpbITad 360B7+[7) 30-35 Mockinark CbIPOM, Makc. 5 CM BbICOTOI.
QVEHTOB, HAaNpuUMep, 3anekaHka u3 Maka-  nocyaa
POH, 1 Kr
[MNKaHTHbIE 3aNEKaHKM, 13 CbipbIX MHMpe-  OTKpbITanA 360B7+[7) 30-40 Makc. 4 CM BbICOTOM.
AVEHTOB, HAaNpUMep, KapTodesbHas 3ane-  nocyda
KaHka, 1 kr
3anekaxue cyna, Hanpumep, NyKoBOro OTKpbITaA ™ npum. 15-20 -
cyna, 2-4 Tapenkn nocyna
OBoLuu, ceexue, 250 1 3akpbiTan 600 5-10 Mope3satb 0BOLLM Ha KYCOUKN OAMHAKOBOI BEN-
nocyna UNHbI;
Ha kaxgsle 100 r oower fo6asnTb 1-2 CT. 1. BOABI;
BPEMA OT BDEMEHM NEPEMELLVBATD.
Osowuu, ceexue, 500 1 3aKpebitan 600 10-15 -
nocyna
OBOLLM Ha Wwamnypax, 4-5 wr. Peweérka 180 Br+ [ 15-20 \cnonb3oBark AepeBAHHbIE LWAMNYPHI.
Kaptodens, 250 1 3aKpebitan 600 8-10 lopesartb kapTodesb Ha KYCOUKI ONHAKOBOW Be/W-
nocyna UNHBI,
KapTomens, 500 1 3aKpbiTan 600 11-14 Ha kaxable 100 r kaproena 1o6aButb 1-2 CT.A.
nocyna BOAb,;
BPEMA OT BDEMEHM NEPEMELLVBATH.
Kaptodens, 750 1 3aKpbitan 600 15-22
nocyna
Puc, 1251 3akpbiTan 900 5-7 [lo6aBunTb BABOE GO/bLLE XIAKOCTH.
nocyna 180 12-15
Puc, 250 T 3akpbiTan 900 6-8
nocyna 180 15-18
Xneb anA T0CTOB (NpeaBapuTenbHO Noacy-  Pelwéka i OnHa CTopoHa: -
LUKT B TOCTEPE), 2-4 NOMTUKA npum. 2-4
[lpyraa cropoHa:
npum. 2-4
TocTbl 3aNeYEHHbIE, 2-6 NOMTUKOB Peluéka 7] 7-10 B 3aBUCMMOCT OT HAUMHKM,
OpykTbl, kKomnot, 500 1 3aKpebitan 600 9-12 -
nocyna
Cnankue 6ntoga, Hanpyumep, NyanHE 3aKpebitan 600 6-8 B npouecce npurotoBneHna 2-3 pasa XopoLuo nepe-
(6bicTpOro npurotosnernd), 500 mn nocyna MeLLaTh NYyAUHT BEHUNKOM.

PekomeHgauuu no UCNosb3oBaHUIO MUKPOBOJIHOBOM NeYu

Bbl He MOXETE HANTV ANA NPUrOTABMBAEMOrO KONMUYECTBA NPOAYKTOB
YCTaHOBOUHbIX 3HAYEHMIA.

YBE/IMYbTE WK COKPATUATE BDEMA NPUTOTOBEHIA, PYKOBOACTBYACH CNEMYIOLIMM
NnpaBuIoM:

[1B0iiHOI 06BEM NOUTY BABOE YBENNUMBAET BPEMA NPUTrOTOBNEHMA.
MonoBMHA 06bEMA COKpaLLIAET BPEMA NPUroToBNEHNA BBOE

BI040 NOAYUMIOCH CAMLLKOM CYXMM.

B cnenytowwmin pa3 yCTaHOBUTE MEHEE NPOAOMKIATENBHOE BPEMA MPUFOTOBAEHNA
N1 6018€ HU3KYI0 MOLLHOCTb MUKPOBOH. HakpoiiTe 61100 KPbILLKOWA 1
N06aBbTe O0/bLLIE XNAKOCTH.

BN1t0A0 N0 NCTEUEHNI BPEMEHM HE PAa3MOPO3IIOCh, HE PA30rPesoch Uiu
HE 0W10 [0 roTOBHOCTW.

YcTaHoBuTe 6onee anuTenbHoe BpemA. MpoayKTsl 60M1bLIero 00bEMA U 60MbLLEN
BbICOTHI TPEOYIOT 1A 06pab0oTKN 60MbLLIE BPEMEHMU.

[0 MCTEUEHNN BDEMEHM NPUTOTOBNEHNA G100 NO KPaAM NePerpero, a
CepeanHa eLé He COBCEM roToBa.

B npoLecce npuroToBNeHUA NepemeLLnBaiiTe 6140 11 B CAEAYIOLLIMIA a3 YCTaHO-
BUTE 00/1E€ HIN3KYHO MOLLHOCTb NV 60/1E€E AMNTENBHOE BPEMA.

rlocre pasMopaxkmBaHUA NTALA WK MACO CHAPYXKW MATKNE, 8 BHYTPY eLLE
HE OTTanANn.

B cnenytowmii pas Bbioepute 60/1ee HU3KOE 3HAUEHNE MOLLIHOCTY MAKDOBOJH.
[pu 60/1bLLIOM 0GBbEME PA3MOPKMBAEMbIX MPOIYKTOB HECKO/IbKO Pas NoBopaul-
BaiiTe UX BO BPEMA PA3MOPAXMBAHNA.

KoHgeHcaTt

Ha cTekne nBepubl, BHYTPEHHMX CTEHKax 1 aHe padouein
KamMepbl MOXeT 00pa30BbIBATLCA KOHAEHcaT. JTO

HOpMa/bHO. Ha padoTy MUKPOBOJIHOBOW Meun 310 He
BAnAeT. N0 OKOHYaHWW NMPUrOTOBEHWA NPOCTO yaanuTe
KoHOeHcar.
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ru KoHTposbHbIe Btoaa

B cootBeTcTBMM co cTtaHgapTtom EN 60705:2012, IEC

HOHTpoOnbHbIE onrona 60705:2010 v EN 60350-1:2013 nn IEC 60350-1:2011

O1n Tabnuubl BbiNM COCTaBNEHbI A1A PasINUHBIX
KOHTPONMMPYIOLMX OPraHoB, YToObl 00nerynts npoueaypy
npoBepkn npuodopa.

anFOTOBﬂeHMe C MUKpPOBOJIHAMH

Bniopo MowwHocTb MMKPOBOJH, BT, Bpema npurotoBnelnsa, YkasaHue

MUH
Omner, 750 T 360 Br1, 12-17 mun + 90 Br, 20-25 MuH MoctauTb hopmy Pyrex 20 X 25 CM Ha BpaLLaroLLyocA NOACTABKY.
Bucksur 600 BT, 8-10 muH MocTasutb hopMy Pyrex @ 22 cM Ha BpallatoLLyocA NOACTABKY.
MacHoi pynet 600 Br, 20-25 MuH MoctaBuTb hopmy Pyrex Ha BpaLLatoLLyoCA NoACTaBKY.

PaamopamuBaHue C MUKpPOBOJIHAMH

Bbniono MowwHocTb MMKPOBOJIH, BT, Bpema npurotoBnelnsa, YkasaHue
MUH
Maco 180 BT, 5-7 mun + 90 Br, 10-15 MuH MocTasutb hopmy Pyrex @ 22 cMm Ha BpaLLatoLLyoCA NOACTABKY.

MpuroTroBneHne ¢ MUKPOBOJSIHAMU B KOMGMHaI.IMM C APYrMM pexnMmom

Bniono MowHocTb MMKpOBOJH (BT), Bpema npurotoBneHua  YkasaHue

(MuH)
KaptodensHaa sane-  Tpuns 7]+ 360 BT, 35-40 MuH MocTaBuTb hopmy Pyrex @ 22 cMm Ha BpaLLAOLLYyOCA NOACTABKY.
KaHKa
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